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CONDIZIONI DI GARANZIA

Consultate le condizioni generali di garanzia dei prodotti Tre Spade su www.trespade.it

Sul nostro sito avete inoltre la possibilita di registrare on line i dati del vostro prodotto e del vostro acqui-
sto: visitate trespade.it e scoprite tutti i vantaggi!

WARRANTY CONDITIONS

Read the general warranty conditions for Tre Spade products on www.trespade.it

On our website you can register your product and purchase data:

access trespade.it and discover all the advantages!

CONDITIONS DE GARANTIE

Consultez les conditions générales de garantie des produits Tre Spade sur www.trespade.it

Sur notre site, vous avez par ailleurs la possibilité d’enregistrer en ligne les données de votre produit et de
votre achat : visitez trespade.it et découvrez tous les avantages !

GARANTIEBEDINGUNGEN

Konsultieren Sie die allgemeinen Garantiebedingungen der Produkte von Tre Spade auf www.trespade.it
Auf unserer Webseite haben Sie auch die Moglichkeit, online die Daten lhres Produkts und lhres Kaufs zu
registrieren: Besuchen Sie trespade.it und entdecken Sie alle Vorteile!

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Consulte las condiciones generales de la garantia de los productos Tre Spade enwww.trespade.it
Ademas, en nuestro sitio web tiene la posibilidad de registrar en linea los datos de su producto y de su
compra: jvisite trespade.it y descubra todas las ventajas!

OPOI EITYHZHZ

JupBouleuTeite TOUG YeEVIKOUG OpOUG eyyUNoNG Twv Tpoiovtwy Tre Spade oto www.trespade.it

JTnVv LotooeAida pag, Ba éxete emiong tn Suvatdtnta va KAVeTe eyypadr Twv oToLXEWV TOU TTPOTOVTOG
KALTNG ayopdc oag on line: emiokedteite to trespade.it kat avakaAUPte OAa ta tAgovekTrpata!
GARANCIALIS FELTETELEK

A Tre Spade termékekre vonatkozd garancidlis feltételeket az alabbi linken olvashatjak www.trespade.it
Honlapunkon ezen kivil lehetdségik van az 6n6k altal vasarolt termék és a vasarlds adatainak re-
gisztralasdra: latogassanak el a trespade.it oldalra és fedezzék fel az el6nyoket!
GARANTIEVOORWAARDEN

Raadpleeg de algemene garantievoorwaarden van de producten Tre Spade op de website www.trespade.it
Op onze website kunt u tevens de gegevens van uw product en aankoop registreren: bezoek trespade.it
en ontdek alle voordelen!

GARANTIBETINGELSER

Se i de generelle garantivilkdrene til Tre Spade su pa www.trespade.it

Pa nettstedet vart har du ogsa muligheten til a registrere produktet ditt online: ga til trespade.it og oppdag
fordelene!

GARANTIVILLKOR

Konsultera de allmédnna garantivillkoren for Tre Spade produkterna pa www.trespade.it

Pa var hemsida har du dessutom mdjligheten att registrera uppgifterna for din produkt och ditt inkdp:
besok trespade.it och upptack alla fordelarna!

GARANTI KOSULLARI

Tre Spade Urlnlerinin genel garanti kosullari igin www.trespade.it adresine basvurun.

Sitemizde ayrica Urtnlnuzun ve aldiklarinizin gevrimigi kaydini yaptirabilirsiniz: trespade.it adresini ziya-
ret edin ve tim avantajlari kesfedin!
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ATTENZIONE: REQUISITI PER LA SICUREZZA

La macchina deve essere utilizzata da un solo operatore poiché
essa non e concepita per un uso in simultaneita da parte di piu
persone.
Utilizzare la macchina solo per lo scopo per il quale e stata pro-
gettata.
Utilizzi diversi dall’essiccazione, oltre a far decadere il diritto di
garanzia (leggere le condizioni indicate nel certificato di garanzia
allegato ad ogni macchina), possono determinare l'insorgere di
condizioni non sicure. Ogni altro uso e da considerarsi improprio
e quindi pericoloso. Il costruttore non puo essere considerato re-
sponsabile per eventuali danni derivati da usi impropri, erronei
ed irragionevoli.
Dopo aver tolto I'imballaggio, assicurarsi dell’integrita dell’appa-
recchio.
- In caso di dubbio, non utilizzare |'apparecchio e rivolgersi al
rivenditore.
- Gli elementi dell'imballo non devono essere lasciati alla porta-
ta dei bambini, in quanto potenziali fonti di pericolo.
Controllare bene, prima di iniziare ogni lavorazione, che non vi
siano corpi estranei nel tubo di essiccazione e sui vassoi in esso
contenuti, e che gli stessi siano stati accuratamente lavati.
Controllare che la tensione e la frequenza di rete corrispondano
a quelle indicate sulla targhetta del gruppo motore e che la presa
sia altresi proporzionata alla corrente assorbita dalla macchina
(I'assorbimento & indicato sulla targhetta).
Non sovraccaricare la macchina e averne la massima cura.
Lapparecchio non puo essere utilizzato da bambini di eta inferio-
re a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali.
L'apparecchio non puo essere utilizzato da persone prive di espe-
rienza o della necessaria conoscenza, se non sotto sorveglianza
oppure dopo che le stesse abbiano ricevuto istruzioni relative
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all’'uso sicuro dell’apparecchio e alla comprensione dei pericoli
ad esso inerenti.

Mantenere I'apparecchio e il cavo fuori dalla portata dei bambini.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio.

Mantenere ordine e igiene nel locale di lavoro.

La pulizia e la manutenzione destinata ad essere effettuata dall’u-
tilizzatore non deve essere effettuata da bambini.

Qualsiasi tipo di operazione, sia essa di pulizia o0 manutenzione,
deve essere sempre eseguita con la macchina ferma, cioe con
I'interruttore sulla posizione (0) e la spina del cavo di alimenta-
zione staccata dalla presa di corrente, onde evitare ogni possibile
avviamento involontario in fase diversa da quella di lavoro.

Non immergere mai il gruppo motore nell’acqua ed evitare di
lavarlo con idropulitrici o sotto getti d’acqua: & un apparecchio
elettrico!

La presa di corrente a cui viene connesso |'apparecchio deve
essere obbligatoriamente collegata a terra e il relativo impian-
to elettrico deve essere munito di interruttore magnetotermico
(impianto salvavita bipolare).

Non introdurre corpi estranei all’interno del gruppo motore,
nemmeno a cavo scollegato: si potrebbe danneggiare irrepara-
bilmente la macchina e diventare ragione di pericolo per I'utiliz-
zatore.

In caso di danneggiamento del cavo di alimentazione o di altre
parti elettriche, ogni intervento deve essere eseguito esclusiva-
mente dal Produttore attraverso il suo Servizio di Assistenza o da
personale specializzato, informato sui rischi derivanti da inter-
venti su prodotti con alimentazione elettrica.

Non introdurre oggetti all’interno del gruppo motore.

L'uso di qualsiasi apparecchio elettrico richiede l'osservanza di al-
cune regole fondamentali, in particolare:

- NON TOCCARE IL GRUPPO MOTORE CON MANI BAGNATE O UMIDE
- NON LASCIARE UAPPARECCHIO ESPOSTO AD AGENTI ATMOSFERICI
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- NON TIRARE IL CAVO DI ALIMENTAZIONE O LAPPARECCHIO
STESSO PER STACCARE LA SPINA DALLA PRESA

e Non usare |'apparecchio nelle immediate vicinanze di vasche da
bagno, docce, lavandini, piscine o altre sorgenti d’acqua.

* Mantenere |'apparecchio ad una distanza di almeno 50 cm da
oggetti o sostanze facilmente inflammabili.

e Per qualsiasi intervento sulle parti elettriche, rivolgersi al rivendi-
tore.

e Utilizzare esclusivamente pezzi di ricambio, accessori e cavo di
alimentazione originali del produttore.

e Si avverte che ogni uso improprio o comunque diverso dall’essic-
cazione, oltre a far decadere il diritto di garanzia, puo recare dan-
no ai componenti con conseguente impossibilita di svolgimento
della funzione cui e destinato I'apparecchio oppure generare po-
tenziali condizioni di rischio per l'utilizzatore.

e || produttore non si ritiene responsabile per incomplete o errate
traduzioni in altra lingua di queste istruzioni.

Definizione di “apparecchi per ambiente domestico”: si tratta de-

gli elettrodomestici per i comuni lavori di casa, utilizzati di solito

in contesto domestico, che possono essere utilizzati anche da non
esperti per lavori “domestici” usuali, in luoghi come:

- negozi, uffici e altri ambienti di lavoro del genere;

- aziende agricole;

- dai clienti in hotel, motel e altri ambienti residenziali;

- in ambienti come bed & breakfast.

ATTENZIONE: Per evitare rischi dovuti alla reimpostazione non au-

torizzata della protezione termica di arresto, il presente elettrodo-

mestico non deve essere alimentato tramite dispositivi di commu-
tazione esterni, come temporizzatori, o collegato a un circuito che

e regolarmente acceso e spento dal fornitore del servizio.
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DESCRIZIONE
DELLAPPARECCHIO

L'essiccatore & composto da:
1. untunnel a sezione quadrata nel quale vengono

collocati i vassoi di essiccazione, inseriti sulle
guide di scorrimento;

. un gruppo motore, internamente al quale sono
applicate un’elettroventola, che spinge I'aria
attraverso i vassoi nel tunnel, e una resistenza
elettrica, che consente di accelerare il processo
di essiccazione e renderlo sicuro anche di
notte e nei periodi di bassa temperatura e di
elevata umidita atmosferica (in particolare con
prodotti molto acquosi o nella fase che precede
la raccolta del prodotto essiccato). Facendo
scorrere verso |'alto il gruppo motore, lo stesso
puo essere scollegato dalla macchina, dopo
averlo liberato dalla linguetta di sicurezza a
scorrimento. Questa operazione e da svolgere
SOLO a macchina spenta e scollegata dalla rete
elettrica.

.uno sportello di ispezione per chiudere la
seconda apertura del tunnel. Lo sportello e
dotato di piccoli fori per consentire il passaggio
dell’aria. Lo sportello, se fatto scorrere verso
I’alto lungo le guide, permette di accedere al

tunnel di essiccazione per verificare il grado di
essiccatura degli alimenti in lavorazione ed ha
lo stesso dispositivo di blocco presente sul lato
motore.

. sei vassoi forati per la collocazione del materia-

le da essiccare, dainserire all’interno del tunnel
utilizzando le guide di scorrimento; il materiale
di costruzione dei vassoi e variabile in conformi-
ta al modello di essiccatore acquistato.

. Sulla parte superiore dell’essiccatore sono

presenti due alette di sicurezza scorrevoli, che
garantiscono il fissaggio di sportello e gruppo
motore. Il fissaggio di sportello e gruppo motore
e utile durante la manipolazione della macchina
per impedirne la fuoriuscita dalla guida e quindi
un possibile danneggiamento.

DIMENSIONI E SPECIFICHE:

Versioni PRO e PRO DELUXE:

La sezione massima esterna & cm 27x27; I'interno
del tunnel ha sezione di cm 25x25, mentre la lun-
ghezza e di cm 50.
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| vassoi misurano ciascuno cm 25x36.
La resistenza assorbe 500 watt e I’accensione é re-
golata elettronicamente con scheda.

Versione CUBE:

La sezione massima esterna & cm 27x27; 'interno
del tunnel ha sezione di cm 25x25, mentre la lun-
ghezza e di cm 35.

| vassoi misurano ciascuno cm 25x18.

La resistenza assorbe 500 watt e I’accensione é re-

golata tramite termostato manuale.

COLLOCAZIONE
DELL'ESSICCATORE:

Come ogni apparecchiatura elettrica, il gruppo
motore non deve entrare a contatto diretto con
acqua o fonti di vapore. Lessiccatore deve pertan-
to essere collocato a dovuta distanza da rubinetti,
lavelli, vasche, piscine ed al riparo dalla pioggia o
da qualsiasi spruzzo d’acqua.

Durante il funzionamento, l'essiccatore espelle
umidita che non deve ristagnare nell’ambiente cir-
costante per non rallentare o impedire |'essicca-
zione. E’ quindi opportuno collocarlo in una stanza
sufficientemente ampia o comunque non ermeti-
camente chiusa.

Evitare ambienti gia umidi, quali lavanderie, can-
tine ecc.

Non avvicinare a pareti od ostruzioni lo sportello
e il gruppo motore; lasciare almeno 25 cm di spa-
zio attorno a questi due elementi per permettere
una corretta aspirazione di aria ed espulsione di
umidita.

PULIZIA E MANUTENZIONE:

Non sono richieste particolari attenzioni. Per la
pulizia si raccomanda comunque di non utilizzare
panni abrasivi o attrezzi che ne possano compro-
mettere I'aspetto estetico, né solventi sulle parti
in plastica e sulla carrozzeria verniciata.

Si consiglia I'utilizzo di un panno lievemente inu-
midito con acqua e detergente neutro. Controlla-

re periodicamente che la griglia di aspirazione sia
libera da eventuali filacci e lanugine, che possono
compromettere la normale circolazione d’aria. In
caso di ostruzione, rimuovere con un semplice sof-
fio d’aria.

| vassoi possono essere lavati con acqua calda e
detersivo, sia a mano che in lavastoviglie.

Importante

- per qualsiasi operazione disinserire il cavo di
alimentazione dalla presa di corrente.

- effettuare un lavaggio completo di tunnel e
vassoi prima del primo utilizzo;

- non rimuovere in nessun caso la protezione
delle parti elettriche nel gruppo motore;

- non usare acqua direttamente sull’apparecchio
o nelle sue immediate vicinanze;

- nonimmergere in acqua il gruppo motore;

MODALITA’ DI UTILIZZO
Versione CUBE:

Fig. 1
Portando l'interruttore generale in posizione (I)
si alimenta I’essiccatore. La ventola iniziera cosi a
ruotare al suo regime di giri massimo. Agendo a
questo punto sulla manopola di regolazione (fig.1)
si variera a piacimento la temperatura di esercizio
in una scala che va da 30°C a 68°C. La manopola di
regolazione permette di regolare la temperatura
del flusso d’aria operando direttamente sul ter-
mostato di regolazione. Durante la fase di lavoro
si sentira un “click” ogni volta che sara raggiunto
il regime termico impostato tramite il termostato
stesso.
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Per definire il grado di essiccazione ottimale e
possibile accedere ai vassoi tramite lo sportello
di ispezione posto sulla parte posteriore dell’ap-
parecchio.

Il ciclo di funzionamento é da arrestare al raggiun-
gimento del grado di essiccazione desiderato.

ATTENZIONE

NON SPEGNERE MAI
STACCANDO LA SPINA.
RIMUOVERE LA SPINA DALLA PRESA
SOLO A MOTORE FERMO E CON IL PUL-
SANTE GENERALE IN POSIZIONE (O).
PRIMA DI ARRESTARE IL MOTORE CON
IL PULSANTE (I-0) E BUONA NORMA
LASCIARE RUOTARE LA VENTOLA PER
ALCUNI MINUTI PORTANDO LA MANO-
POLA DI REGOLAZIONE IN POSIZIONE 0.

L'ESSICCATORE

Versione PRO e PRO DELUXE:

Fig. 2

Interruttore generale:

Per alimentare I'essiccatore prima di iniziare una
qualsiasi lavorazione, inserire la spina e portare
I'interruttore generale sulla posizione (I). Les-
siccatore si accende disponendosi in modalita di
stand-by e sul display si visualizza la scritta (On).
Portando l'interruttore in posizione (O) si toglie
alimentazione elettrica alla scheda elettronica.

ATTENZIONE

NON SPEGNERE MAI LESSICCATORE

STACCANDO LA SPINA.

RIMUOVERE LA SPINA DALLA PRESA
SOLO A MOTORE FERMO E CON IL PUL-
SANTE GENERALE IN POSIZIONE (O).

Pulsante Q :

In condizione di stand-by (sul display si legge la
scritta On), premere ripetutamente il pulsante
O fino a visualizzare sullo schermo il numero di
programma (vedi tabella 1) che si desidera impo-
stare (in questa condizione i led lampeggeranno
entrambi).

Pulsante >" :

Avvia e sospende il ciclo di essiccazione. Per ri-
prendere il processo una volta arrestato (PAUSA),
& sufficiente premere nuovamente il pulsante MI.
Il programma ripartira da dove si era interrotto.
Se si desidera resettare il programma in funzione,
tenere premuto Ml per 3 sec fino a visualizzare
sullo schermo la scritta (On). Quest’operazione
azzera il ciclo di essiccazione precedentemente
impostato e riporta I’essiccatore in condizione di
stand-by.

ATTENZIONE

Se I'essiccatore é resettato a temperatura di eser-
cizio superiore ai 40°C, la scheda elettronica in-
terrompera il ciclo di lavorazione, ma la ventola
restera in azione a massima velocita fino ad abbas-
sare la temperatura del motore portandola a 40°C
ed evitare cosi che venga danneggiato. Durante
questa operazione entrambi i led lampeggeranno.

Display e spie luminose:

Durante il processo di essiccazione, lo schermo
mostra alternativamente la temperatura di eserci-
zio rilevata al momento (spia luminosa 1 accesa),
il tempo residuo al termine del programma di es-
siccazione (spia luminosa /4 accesa) e il program-
ma attualmente in uso (spie luminose spente). Il

tempo residuo € espresso in ore fino al raggiungi-
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mento dell’'ultima ora; successivamente verranno
visualizzati i minuti rimanenti (questa funzione &
riconoscibile sul display dal punto illuminato dopo
il valore).

Programmi:

L'essiccatore e dotato di un sistema elettronico di
controllo, che garantisce un’offerta di programmi
completa, semplice ed efficace, adatta ad ogni tipo
di utilizzo e di prodotto. | programmi sono proget-
tati tenendo conto di tutte le variabili in gioco nel
processo di essiccazione e in particolare si diffe-
renziano per temperatura, durata e velocita del
flusso d’aria.

Tutti i programmi automatici descritti di seguito
riportano la durata in ore e prevedono una fase di
mantenimento finale che permette di conservare
i prodotti al livello di essiccazione ottimale con il
minimo consumo di energia. Una volta che il pro-
cesso di essiccazione & completato I'apparecchio
conserva quindi il prodotto al livello di umidita
raggiunto e ne impedisce la reidratazione fino al
prelievo del prodotto.

PROGRAMMA Display Ore T°C
EVO (personalizzato) P1 1-72  20-68
AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT A4 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -
P1-EVO

(programma a impostazione personalizzata):
e il programma per chi vuole impostare e control-
lare I'essiccazione in tutti i suoi parametri.

Si possono impostare il tempo di essiccazione (1h
- 72h), la temperatura di esercizio (20°C - 68°C) e
la velocita di rotazione della ventola (cioé il flusso
d’aria) (livelli1-2-3-4).

Impostazione programma EVO:

e Premendo il tasto O si ha accesso al program-

ma EVO. Sul display si visualizza P1 (i led sono
lampeggianti).
o Premere il pulsante Pl per accedere al campo di
scrittura.
e illed &
temperatura (20°C). Premendo il pulsante Q' si

lampeggia e sul display compare la

visualizzeranno in sequenza tutte le temperatu-
re impostabili.

e Una volta individuato il valore desiderato con-
fermare con il pulsante MI .

o |l led

dicitura (- -) . Premendo il pulsante 0 si visua-

lampeggia e sul display compare la

lizzeranno in sequenza tutte le ore di lavoro
impostabili.

e Una volta individuato il valore desiderato con-
fermare con il pulsante I .

¢ | led sono spenti e sul display compare il valore
(L4). Premendo il pulsante Q sivisualizzeranno
i 4 livelli di flusso d’aria preimpostati.
L4 - 2000 RPM

L3 - 1600 RPM
L2 - 1300 RPM
L1 - 900 RPM

e Una volta individuato il valore desiderato con-
fermare con il pulsante MI .

e A questo punto i led lampeggiano entrambi e
sul display si visualizza P1. Lessiccatore & pron-
to a partire con il ciclo di essiccazione appena
composto.

e Premendo il pulsante Ml il ciclo di essiccazione
si avviera con i parametri scelti

| parametri del programma EVO impostati non

sono memorizzabili sulla scheda elettronica. Con-

sigliamo pertanto di appuntarli al fondo di questo
manuale nell’apposita sezione NOTE.

Al- AUTO: studiato per essiccare ogni tipo pro-
dotto, e adatto sia per chi essicca per la prima vol-
ta, sia per chi non é sicuro su quale programma
utilizzare. Durata 30h a una temperatura media di
55°C.

A2- THIN: il programma breve e con temperature
moderate. Adatto per essiccare frutti e verdure
tagliate in fette sottili (max 5mm). E il programma
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consigliato anche per chi ama essiccare i funghi.
Durata 18h a una temperatura massima di 50°C.
A3- BIO: il programma che salvaguarda le proprie-
ta organolettiche e i valori nutritivi dei prodotti
essiccati. Adatto per cucine biologiche, crudiste
o in generale per chi non desidera alimenti cotti.
Durata 30h a una temperatura massima di 45°C.
A4- HOT: il programma che raggiunge la tempera-
tura pil alta ottenibile dall’essiccatore. Consiglia-
to per chi vuole accelerare i tempi di essiccazione.
Utilizzabile anche per la carne, per le meringhe o
per la biscottatura. Sconsigliato per prodotti sottili
o delicati. Durata 15h a una temperatura massima
di 68°C.

A5- PASTA: il programma ottimizzato per essiccare
la pasta fresca. In base al tipo di pasta puo varia-
re il tempo di essiccazione necessario; si consiglia
quindi di controllare periodicamente il prodotto e
arrestare il ciclo a risultato raggiunto. Durata 20h
a una temperatura media di 40°C.

A6- ECO: il programma che riduce al minimo il
consumo di energia grazie all’assorbimento mas-
simo di 270W. | tempi di essiccazione saranno
lievemente pil lunghi, ma il risparmio energetico
sara considerevole. Perfetto anche per situazioni
di disponibilita limitata di energia e per prodotti
leggeri che, grazie alla velocita ridotta dell’aria,
non vengono spostati. Durata 30h a una tempe-
ratura di 45°C.

Ci sono altre variabili che influiscono direttamen-
te sul processo. Ad esempio, la permeabilita di un
frutto ne determina in modo sostanziale la tem-
pistica di essiccazione. Piu sara spessa la buccia,
meno rapidamente avremo il prodotto finito. Mol-
to importante & anche lo spessore delle fette e il
clima circostante la macchina: in un ambiente mol-
to umido I’essiccatore impieghera maggior tempo
a essiccare uno stesso prodotto trattato invece
che in ambiente molto secco.

E’ consigliabile un ciclo di essiccazione di prova
volto a verificare |'effettiva essiccazione dei pro-
dotti a fine ciclo. Ogni prodotto puo infatti reagi-
re in modo differente per dimensione, grado di

umidita e temperatura dell’ambiente di lavoro.
Qualche prova iniziale con gli alimenti che tratte-
rete piu comunemente vi sara sufficiente a deter-
minarne preparazione, programma e tempistiche
perfette.

HO- DELAY: questo programma permette di ritar-
dare l'avvio di qualunque programma di essicca-
zione. Il ritardo permette di sfruttare le fasce ora-
rie in cui il consumo di energia elettrica risulta piu
economico.

Nel caso in cui si voglia utilizzare il ritardo di avvio,
€ necessario impostare prima questa funzione e
successivamente il programma di lavoro prescelto.

Impostazione DELAY - AVVIO RITARDATO:

e Premere il tasto O e scorrere il menu dei pro-
grammi fino a visualizzare sul display la scritta HO.

e Premere il pulsante Pl per selezionarlo.

e Premendo ripetutamente il pulsante O, sele-
zionare il numero di ore di ritardo nell’avvio del
ciclo,daHl1aH9.

e Per confermare la scelta premere il pulsante MI.

o |l display visualizza il ritardo selezionato e il led
lampeggia.

e Scorrere con il pulsante Q i programmi di
lavoro e selezionare quello desiderato.

e Premere il pulsante Pl per confermare il pro-
gramma scelto.

e L'essiccatore restera in condizione di stand-by
per tutto il tempo di ritardo impostato, fino
all’avvio del ciclo di lavoro selezionato. Durante
il tempo di ritardo rimane acceso il led g e il
display visualizza alternativamente il ritardo ini-
ziale impostato, il tempo residuo alla partenza e
il programma che seguira all’avvio.

Mantenimento:

Al termine di ogniciclo (ad esclusione del program-
ma EVO) si attiva la modalita di MANTENIMENTO.
La modalita mantenimento si inserisce automa-
ticamente restando attiva fino allo spegnimento
manuale dell’essiccatore, che potrete operare
nel momento in cui sarete pronti a raccogliere e
conservare i vostri prodotti. Il ciclo di manteni-
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mento ha una durata massima di 6 ore e prevede
un flusso d’aria continuo e leggermente riscaldato
che permette di evitare una re-idratazione dell’a-
limento.

Durante il ciclo mantenimento sul display compa-
rira la scritta 00 lampeggiante.

Per resettare il ciclo sara necessario tenere pre-
muto il pulsante MI per 3 sec fino a visualizzare
sullo schermo la scritta (On).

Messaggi di errore:

In caso di errori o danneggiamenti dell’essiccato-
re, la macchina si arresta totalmente e sul display
compare uno dei seguenti valori:

E1 > Controllare il sensore di temperatura

E2 > Superamento temperatura di utilizzo

E3 > Controllare la resistenza

E4 > Controllare ventola

E5 > Controllare gruppo motore

In tutti questi casi & necessario un intervento di
riparazione che deve essere eseguito esclusiva-
mente dal Produttore attraverso il suo Servizio di
Assistenza o da personale specializzato, informato
sui rischi derivanti da interventi su prodotti con ali-
mentazione elettrica.

Utilizzare esclusivamente parti di ricambio, acces-
sori e cavo di alimentazione originali del produt-
tore.
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WARNING: SAFETY RECOMMENDATIONS

e Translation from the original language

e The machine must be used only by a single operator; it is not
intended to be used by several persons simultaneously.

e Use the machine exclusively according to the use it has been de-
signed for.

e Uses other than for drying purposes, besides voiding your war-
ranty rights (read the conditions indicated in the warranty certi-
ficate attached to each machine), can generate unsafe operation
conditions. Any other use is considered improper and therefore
dangerous. The manufacturer cannot be held liable for any da-
mage resulting from improper, wrong and unreasonable use.

e Check the integrity of the appliance after having removed the
packaging.

- In case of doubt, do not use the appliance and contact your dealer.
- The elements of the packaging must not be left at children’s
reach, as they represent a potential source of hazard.

* Prior to operating the appliance, make sure there are no foreign
bodies in the drying tube and on the drawers, and that the later
have been thoroughly washed.

e Ensure the network voltage and frequency values match those
indicated on the motor identification plate; make sure the socket
suits the machine current absorption (indicated on the identifica-
tion plate).

e Do not overload the appliance; use it with care.

e The appliance cannot be used by children under the age of 8 and
by persons with reduced physical, sensory or mental capabilities.

e The appliance cannot be used by people having no expertise or
the necessary knowledge unless surveyed or after having recei-
ved the instructions on how to safely use the machine and which
are the hazards implied.

e Keep the appliance and its cable out of children reach.

e Children must not play with the appliance.
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Keep the working place in order and clean.

Cleaning and maintenance intended to be performed by the user
must not be carried out by children.

Any type of operation, be it cleaning or maintenance, must
always be carried out with the machine switch off, i.e. with the
switch in the position (0), and the power cable unplugged from
the power socket so as to avoid any possible unintentional star-
ting during other phases than normal operation.

Never immerse the motor unit in water; do not wash it with
high-pressure washers or under water jets: it is an electrical
appliance!

The socket to which the appliance is to be plugged must be con-
nected to the earthing; the electrical system must be equipped
with magneto - thermal circuit breaker (bipolar circuit breaker
plant).

Do not insert foreign bodies in the motor unit, not even if the
cable is unplugged: the appliance could get irreparably damaged
and become a source of danger to the user.

In the event of damage to the power cable or other electrical
parts, all interventions must be carried out exclusively by the
manufacturer through his Technical Assistance Service or by spe-
cialized personnel informed on the risks arising from operations
on powered products.

Do not insert objects inside the motor unit.

The use of any electrical appliance requires observing of certain
basic rules such as:

- DO NOT TOUCH THE MOTOR UNIT WITH WET HANDS

- DO NOT EXPOSE THE APPLIANCE TO ATMOSPHERIC AGENTS

- DO NOT PULL THE POWER CABLE OR THE APPLIANCE TO UNPLUG IT
Do not use the appliance near taps, sinks and basins, pools or
other water sources.

Keep the appliance at least 50 cm from easily flammable objects
or substances.

12
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e Contact your dealer for any intervention on the electrical parts.

e Use exclusively original spare parts, accessories and power ca-
bles.

* Be reminded that any improper use or different drying, in addi-
tion to voiding the warranty, can cause damage to the compo-
nents and consequent impossibility to perform the function for
which the appliance is intended or generate potential risks for
the user.

e The manufacturer is not liable for incomplete or incorrect tran-
slations into another language of these instructions.

e Definition of “appliances for household environment”: these are
appliances for typical housekeeping functions, normally used in
the household environment, that may also be used by non ex-
perts for typical “domestic” activities, in locations such as:

- shops, offices and other similar working environments;

- farm houses;

- by clients in hotels, motels and other residential type environments;
- bed and breakfast type environments.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting
of the thermal cut-out, this appliance must not be supplied throu-
gh an external switching device, such as a timer, or connected to a
circuit that is regularly switched on and off by the utility.
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English
DESCRIPTION
OF THE APPLIANCE

Th
1.

e dehydrator consists of:
a square section tunnel containing the drying
drawers fitted on sliding guides;

. a motor unit, equipped with an electric fan

which draws air inside the tunnel through the
drawers, and a heating resistance, which allows
accelerating the drying process and makes it
safe during the night and during low tempera-
ture and high atmospheric humidity periods (in
particular with high water content products or
in phases preceding the withdrawal of the dried
product). The motor unit can be disconnected
from the machine by sliding it upwards after
being released from the safe sliding tab. This
operation is to be carried out only with the
machine switched off and disconnected from
the mains.

. an inspection hatch that closes the second

opening of the tunnel. The hatch is provided
with small holes to allow air passage. If slid
upwards along the guides, the hatch allows ac-
cess to the drying tunnel to check the degree of
drying of the food being processed and has the
same

locking device type provided on the motor side.

4. six perforated drawers on which the material
to be dried is placed; they have to be inserted
inside the tunnel on the sliding guides; the
drawers construction material varies according
to the dehydrator version.

6. On the dehydrator top are provided two safe
sliding tabs, which ensure the fastening of the
hatch and the motor unit. The hatch and motor
unit fastening ensure safe handling of the appli-
ance since they prevent it from getting released
from the guide and suffer damages.

DIMENSIONS
AND SPECIFICATIONS:

PRO and PRO DELUXE Versions:

The maximum outer section is cm 27x27; the inside
of the tunnel has cm 25x25 section, and the length
is 50 cm.

The drawers measure cm 25x36 each.

The heating resistance absorbs 500 watts and the
switching on is electronically adjusted by the board.

14
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CUBE Version:

The maximum outer section is cm 27x27; the in-
side of the tunnel has cm 25x25 section, and the
length is 35 cm.

The drawers measure cm 25x18 each.

The heating resistance absorbs 500 watts and the
switching on is adjusted by a manual thermostat.

POSITIONING
THE DEHYDRATOR:

As for any electrical apparatus, the motor unit
must not come into direct contact with water or
vapour sources. The dehydrator must therefore
be placed at due distance from taps, sinks and
basins, pools and sheltered from rain or from pos-
sible water splashes.

During operation the dehydrator releases mois-
ture which must not stagnate in the surrounding
environment so as not to slow down or prevent
the drying process. It is therefore recommended
to place it in a spacious room or, however, in a
room which is not sealed from the outside envi-
ronment.

Avoid moist environments such as laundries, cel-
lars etc.

Do not position the hatch or motor unit toward
walls or obstructions; leave at least 25 cm space
around these two components so as to allow prop-
er air and moisture suction.

CLEANING
AND MAINTENANCE:

No particular attention is required. To clean the
dehydrator avoid using abrasive cloths or tools
that might impair the appearance; do not use sol-
vents on the plastic and painted parts.

It is recommended to use a cloth slightly damp-
ened with water and neutral detergent. Check on
regular basis the suction grid and make sure is free
from any filaments and fluff, which could compro-
mise the normal air circulation. If clogged, remove

English
it using an air jet.
The drawers can be washed with hot water and

detergent, either by hand or in the dishwasher.
Important

- always unplug the power cable from the power
socket in view of any intervention.

- perform a complete washing of the tunnel and
the drawers prior to the first use;

- never remove the protection of electrical parts
in the motor unit;

- do not use water directly on the appliance or
near it;

- do not immerse the motor unit in water;

HOW TO USE

THE APPLIANCE
CUBE Version:

Fig. 1
Position the master switch on (I) to fed power to
the dehydrator. The fan will start to rotate to its
maximum speed. At this point, by acting on the
adjusting knob (fig.1) the operating temperature
can be varied from 30°C to 68°C. The adjusting
knob adjusts the temperature of the air flow by
operating directly on the thermostat. During ope-
ration a “click” is heard whenever the thermal
conditions set by the thermostat is reached.
To define the best drying degree, access the
drawers through the inspection hatch located on
the appliance rear.
The operating cycle has to be stopped after the
necessary drying degree has been reached.
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AWARNING

NEVER CUT OFF THE POWER TO THE DE-
HYDRATOR BY REMOVING THE PLUG.
REMOVE THE PLUG FROM THE SOCKET
ONLY AFTER THE MOTOR HAS SHUT
DOWN, WITH THE MASTER SWITCH PO-
SITIONED TO (O). BEFORE SHUTTING
DOWN THE MOTOR USING THE SWITCH
(1-0), IT IS RECOMMENDED TO HAVE
THE FAN ROTATE FOR SOME MINUTES
BY BRINGING THE ADJUSTING KNOB IN
0 POSITION.

PRO and PRO DELUXE Version:

Fig. 2

Master switch:

Insert the plug and switch the master switch to
() to power the dehydrator prior to starting any
process. The dehydrator switches on and goes in
stand-by mode, the display indicates the applian-
ce is (On). Positioning the switch to (O) cuts the
power supply to the electronic board.

&WARNING

NEVER CUT OFF THE POWER TO THE DE-
HYDRATOR BY REMOVING THE PLUG.

REMOVE THE PLUG FROM THE SOCKET
ONLY AFTER THE MOTOR HAS SHUT

DOWN, WITH THE MASTER SWITCH PO-
SITIONED TO (O).

Key Q:

In stand-by condition (the screen displays the
message “ON”), press repeatedly the 'O key until
the number of program (see table 1) to set up is
displayed (in this condition both LEDS will blink).

Key >II :

Starts and stops the drying cycle. To resume the
process after being stopped (PAUSE), press again
the key M. The program will restart from the point
in which it has been interrupted.

To reset the program while is running, press and
hold Ml for 3 seconds until the screen displays the
message (On). This operation resets the drying
cycle previously set and causes the dehydrator to
go in stand-by condition.

AWARNING

If the dehydrator is reset at an operating tempe-
rature greater than 40°C, the electronic board will
stop the cycle, but the fan will keep running at
maximum speed up to lower the temperature of
the motor and bring it to 40°C to prevent it goes
damaged. During this operation both LEDS blink.

Display and indicator lights:

During the drying process, the display alternately
shows the operating temperature detected at the
moment (indicator light & on), the time remaining
at the end of the drying program (indicator light
g on) and the program currently in use (indica-
tor lights off). The remaining time is expressed in
hours up to the last hour; the countdown is ex-
pressed in minutes (this function can be identified

thanks to the lit point that follows the value).
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Programs:

The dehydrator is equipped with an electronic
control system, which ensures a wide range of
simple and effective programs suitable to all uses
and product types. The programs are designed by
taking into account all variables involved in the
drying process; they differ in temperature, dura-
tion and air flow speed.

All automated programs described below display
the duration in hours and envisage a final phase
that allows preserving the products at best drying
level with minimum energy consumption. Once
the drying process is completed, the appliance
preserves the product at the moisture level rea-
ched and prevents rehydration until the product

is withdrawn.

PROGRAM Display Hours T°C
EVO (customized) P1 1-72  20-68
AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT A4 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -
P1-EVO

(customized settings program):

allows setting up and control all parameters of the

drying process.

It is possible to set the drying time (1h - 72h), the

operating temperature (20°C - 68°C) and the fan

speed (i.e. the air flow) (levels 1-2-3 - 4).

ting the EVO program:

e Press the O key to access the EVO program.
The display shows P1 (the LEDS are blinking).

o Press the key Ml to access the writing box.

e The LED 1 blinks and the display shows the
temperature (20°C). Press the ﬁ key to display
all settable temperatures in sequence.

e Once the necessary value is found, confirm

English

using the key MI .

e The LED g blinks and the display shows the
message (- -). Press the key to display all setta-
ble hours in sequence.

e Once the necessary value is found, confirm
using the key MI .

e The LEDS are off and the display shows the value
(L4). Press the O key to display the 4 preset air
flow levels.

L4 - 2000 RPM
L3 - 1600 RPM
L2 - 1300 RPM
L1 - 900 RPM

e Once the necessary value is found, confirm
using the key MI .

e At this point both LEDS blink and the display
shows P1. The dehydrator is ready to start the
drying cycle as soon as entered.

o Pressing the key Ml starts the drying cycle
according to the parameters set

The EVO program parameters set are not stored

on the electronic board. It is therefore recommen-

ded to write them down in the special notes sec-
tion at the end of this manual.

Al- AUTO: designed to dry every product type, is
suitable both for first drying experience and un-
certainty on which program to use. It has 30h du-
ration at an average temperature of 55°C.

A2- THIN: short program with average tempera-
ture values. Suitable for dry fruits and vegetables
cut into thin slices (max 5mm). The program is also
recommended to obtain the best dried mushro-
oms. It has 18h duration at maximum temperature
value of 50°C.

A3- BIO: safeguards the organoleptic properties
and nutritional values of dried products. Suitable
for bio and raw food or, more generally, for those
who do not want cooked foods. It has 30h dura-
tion at maximum temperature value of 45°C.

A4- HOT: is the program that runs the dehydrator
at the highest temperature. Recommended when
the drying process has to be accelerated. It can
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also be used for meat, meringues or biscuits ba-
king. Not recommended for thin or delicate pro-
ducts. It has 15h duration at maximum temperatu-
re value of 68°C.
A5- PASTA: optimized program for drying fresh pa-
sta. Depending on the type of pasta, the required
drying time could vary; it is therefore recommen-
ded to periodically check the product and stop the
cycle when the result is achieved. It has 20h dura-
tion at an average temperature of 40°C.
A6- ECO: minimizes energy consumption due to a
maximum absorption of 270W. The drying time is
slightly longer, in exchange of considerable energy
savings. Perfect as well for limited power availabi-
lity and for light products which don’t get moved
thanks to the low speed of the air flow. It has 30h
duration at maximum temperature value of 45°C.
There are other variables that affect the process.
For instance, the permeability of a fruit determi-
nes substantially the drying timing. The thicker the
peel, the longer the product has to be dried. The
thickness of the slices and the climate surroun-
ding the machine is also very important: in a very
humid environment the dehydrator needs longer
time to dry one and the same product rather than
in a very dry environment.
It is recommended to perform a test drying cycle
to verify the actual drying degree the product rea-
ches at the end of the cycle. Each product has, in
fact, different reactions on the basis of the size,
moisture degree and working environment tem-
perature. Carry out tests on the products most
commonly handled so as to determine prepara-
tion, program and perfect timing.
HO- DELAY: this program is fit to delay the start
of any drying program. The delay allows exploiting
the time bands during which the electric energy con-
sumption is less expensive.
In case a delayed start is to be used, set first this fun-
ction and subsequently the drying program selected.
Setting the DELAY - DELAYED START function:
e Pressthe Q key and scroll through the programs
menu until the display shows HO.
e Press the key Pllto select it.

o Selectthe number of delay hours of the cycle start
from H1 to H9 by repeatedly pressing the 0 key.
e Press the key Pl to confirm the selection.
¢ The display shows the selected delay and the LED
blinks.
e Scroll using the Q key through the operation
programs and select the desired one.
e Press the key Ml to confirm the selected program.
e The dehydrator stays in stand-by condition
throughout the delay time set up to the start of
the selected cycle. During the delay time the led
stays lit and the display shows alternatively the
initial delay set, the countdown to the start and
the selected program to be started up.

Preservation:

The PRESERVATION mode is enabled at the end of
each cycle (except for the EVO program).

The preservation mode is automatically enabled
and stays active until the dehydrator is manual-
ly switched off, that is when ready to collect and
store the products. The preservation cycle has a
maximum duration of 6 hours and envisages a con-
tinuous, slightly heated air flow that prevents the
food from getting re-hydrated.

During preservation cycle the display shows 00
blinking.

To reset the cycle press and hold the key Ml for 3
seconds until the screen displays (On).

Error messages:

In case of errors or if the dehydrator undergoes da-
mages, the appliance stops completely and displays
one of the following values:

E1 > Check the temperature sensor

E2 > Operation temperature exceeded

E3 > Check the electrical resistance

E4 > Check the fan

E5 > Check the motor unit

In this case the interventions must be carried out exclusi-
vely by the manufacturer through his Technical Assistance
Service or by specialized personnel informed on the risks
arising from operations on powered products. Use exclu-

sively original spare parts, accessories and power cables.
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ATTENTION : CONDITIONS POUR LA SECURITE

Traductions depuis la langue d’origine
La machine doit étre utilisée par un seul opérateur puisqu’elle
n’est pas congue pour un usage simultané de la part de plusieurs
personnes.
Utiliser la machine uniquement pour le but pour lequel elle a été
congue.
Des utilisations autres du séchoir, en plus d’annuler le droit de
garantie (lire les conditions indiquées dans le certificat de ga-
rantie joint a chaque machine), peuvent entrainer I'apparition
de conditions non slires. Tout autre usage doit étre considéré
impropre et donc dangereux. Le fabricant ne peut pas étre con-
sidéré responsable pour des dommages éventuels qui découlent
d’usages impropres, erronés et non raisonnables.
Apres avoir retiré 'emballage, s’assurer de l'intégrité de I'appareil.
- En cas de doute, ne pas utiliser I'appareil et s’adresser au re-
vendeur.
- Les éléments de I'emballage ne doivent pas étre laissés a la
portée d’enfants, puisque sources potentielles de danger.
Bien contrdler, avant de commencer tout usinage, qu’il n’y ait
pas de corps étrangers dans le tuyau de séchage et sur les plate-
aux qu’il contient, et qu’ils aient été soigneusement lavés.
Controler que la tension et la fréquence de réseau correspon-
dent a celles indiquées sur la plaque du groupe moteur et que
la prise soit elle aussi proportionnée au courant absorbé par la
machine (l'absorption est indiquée sur la plaque).
Ne pas surcharger la machine et en avoir le plus grand soin.
Lappareil ne peut pas étre utilisé par des enfants de moins de 8
ans et par des personnes avec des capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites.
Lappareil ne peut pas étre utilisé par des personnes sans ex-
périence ou la connaissance nécessaire, si elles ne sont pas sous
surveillance ou sinon apres avoir recu des instructions relatives a
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I'usage sar de I'appareil a la compréhension des dangers relatifs.
Maintenir I'appareil et le cable hors de la portée des enfants.
Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.
Maintenir I'ordre et I’hygiene dans la piece de travail.
Le nettoyage et I'entretien destinés a étre effectués par l'utilisa-
teur ne doivent pas étre effectués par des enfants.
N’importe quel type d’opération, aussi bien de nettoyage que
d’entretien, doit toujours étre effectué avec la machine arrétée,
c’est-a-dire avec l'interrupteur dans la position (0O) et la fiche du
cable d’alimentation détachée de la prise de courant, afin d’évi-
ter tout démarrage involontaire possible en phase autre que cel-
le de travail.
Ne jamais plonger le groupe moteur dans l’eau et éviter de le
laver avec des appareils de nettoyage a haute pression ou sous
des jets d’eau : il s’agit d’un appareil électrique !
La prise de courant a laquelle I'appareil est connecté doit obliga-
toirement étre branchée a la terre et le circuit électrique relatif
doit étre muni d’un interrupteur magnéto-thermique (installa-
tion disjoncteur bipolaire).
Ne pas introduire de corps étrangers a I'intérieur du groupe mo-
teur, pas méme avec cable débranché : il pourrait endommager
la machine de facon irréparable et devenir une cause de danger
pour |'utilisateur.
En cas dendommagement du cable d’alimentation ou d’autres
pieces électriques, chaque intervention doit étre effectuée exclu-
sivement par le Producteur a travers son Service d’Assistance ou
par un personnel spécialisé, informé sur les risques qui découlent
d’interventions sur des produits avec alimentation électrique.
Ne pas introduire d’objets a I'intérieur du groupe moteur.
L'usage de tout appareil électrique exige I'observation de quel-
ques regles fondamentales, en particulier :
- NE PAS TOUCHER LE GROUPE MOTEUR AVEC LES MAINS
MOUILLEES OU HUMIDES

20
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- NE PAS LAISSER LAPPAREIL EXPOSE A DES AGENTS ATM-
SPHERIQUES

- NE PAS TIRER LE CABLE D’ALIMENTATION NI UAPPAREIL POUR
DETACHER LA FICHE DE LA PRISE

e Ne pas utiliser I'appareil a proximité immédiate de baignoires,
douches, lavabos, piscines ou autres sources d’eau.

¢ Maintenir I'appareil a une distance d’au moins 50 cm d’objets ou
substances facilement inflammables.

e Pour toute intervention sur les pieces électriques, s’adresser au
revendeur.

o Utiliser exclusivement des pieces de rechange, accessoires et ca-
ble d’alimentation originaux du producteur.

e Onsignale que tout usage impropre ou quoi qu’il en soit autre que le
séchage, en plus d’annuler le droit de garantie, peut causer un dom-
mage sur les composants avec impossibilité a suivre de déroulement
de la fonction a laquelle I'appareil est destiné ou bien générer des
conditions potentielles de risque pour l'utilisateur.

¢ Le producteur ne se considére pas responsable pour des traductions
incomplétes ou erronées de ces instructions dans une autre langue.

Définition des «appareils pour I'environnement ménager» : ce sont

des appareils pour les fonctions typiques d’entretien ménager, nor-

malement utilisés dans I'environnement domestique, qui peut éga-
lement étre utilisé par des non-experts pour es activités typique-
ment «domestiques», dans des endroits tels que :

- commerces, bureaux et autres environnements de travail similaires;

- maisons de ferme;

- Par les clients dans les hotels, motels et autres environnements
de type résidentiel;

- environnements de type chambre d’hotes.

ATTENTION : Afin d’éviter un risque d( a la réinitialisation par inadvertance de

la mise hors circuit thermique, cet appareil ne doit pas étre alimenté par un

dispositif de commutation externe, comme une minuterie, ou connecté a un
circuit qui est régulierement mis sous tension et hors tension par le service.
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DESCRIPTION DE LAPPAREIL

Le
1.

séchoir se compose de :
un tunnel a section carrée dans lequel se trou-
vent les plateaux de séchage, introduits sur les
guides de coulissement ;

. un groupe moteur, a l'intérieur duquel sont

appliqués un ventilateur électrique, qui pousse
I’air a travers les plateaux dans le tunnel, et une
résistance électrique, qui permet d’accélérer le
processus de séchage et de le rendre sir méme
la nuit et durant des périodes de température
basse et d’humidité atmosphérique élevée (en
particulier avec des produits trés aqueux ou du-
rant la phase qui précede la collecte du produit
séché). En faisant coulisser le groupe moteur
vers le haut, celui-ci peut-étre débranché de la
machine, aprés 'avoir libéré de la languette de
sécurité a coulissement. Cette opération doit
étre effectuée UNIQUEMENT avec machine
éteinte et débranchée du réseau électrique.

3. une porte d’inspection pour fermer la deuxieme

ouverture du tunnel. La porte est dotée de
petits trous pour permettre le passage de lair.
La porte, si on la fait coulisser vers le haut le
long des guides, permet d’accéder au tunnel de

séchage pour vérifier le degré de séchage des
aliments en usinage et elle a le méme dispositif
de blocage que celui présent sur le coté moteur.

. six plateaux percés pour la mise en place du

matériau a sécher, a introduire a l'intérieur du
tunnel en utilisant les guides de coulissement
; le matériau de fabrication des plateaux est
variable conformément au modele de séchoir
acheté.

. Sur la partie supérieure du séchoir se trouvent

deux ailettes de sécurité coulissantes, qui
garantissent la fixation de porte et groupe
moteur. La fixation de porte et groupe moteur
est utile durant la manipulation de la machine
pour empécher leur sortie du guide et donc un
endommagement possible.

DIMENSIONS
ET SPECIFICITES :

Versions PRO et PRO DELUXE :
La section maximale externe est 27x27 cm

’

I'intérieur du tunnel a section de 25x25 cm tandis
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que la longueur est de 50 cm.

Les plateaux mesurent chacun 25x36 cm.

La résistance absorbe 500 watt et la mise en mar-
che est régulée électro-mécaniquement avec fi-
che.

Version CUBE :

La section maximale externe est 27x27 cm ;
I'intérieur du tunnel a section de 25x25 cm tandis
que la longueur est de 35 cm.

Les plateaux mesurent chacun 25x18 cm.

La résistance absorbe 500 watt et la mise en

marche est régulée avec thermostat manuel.

EMPLACEMENT DU SECHOIR :

Comme tout appareil électrique, le groupe moteur
ne doit pas entrer en contact direct avec de I'eau
ou des sources de vapeur. Le séchoir doit donc
étre placé a une bonne distance de robinets, la-
vabos, baignoires, piscines et a I’abri de la pluie ou
de tout jet d’eau.

Durant le fonctionnement, le séchoir expulse de
I’lhumidité qui ne doit pas stagner dans le milieu
alentour afin de ne pas ralentir ou empécher le
séchage. Il convient donc de le placer dans une
piece suffisamment grande ou quoi qu’il en soit
pas fermée hermétiquement.

Eviter des pieces déja humides, comme blanchis-
series, caves, etc.

Ne pas approcher la porte et le groupe moteur
de murs ou obstructions ; laisser au moins 25 cm
d’espace autour de ces deux éléments pour per-
mettre une aspiration correcte d’air et I’expulsion
de I'lhumidité.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN :

Aucune attention particuliere n’est nécessaire.
Pour le nettoyage, on conseille quoi qu’il en soit
de ne pas utiliser de chiffons abrasifs ni d’outils qui
peuvent compromettre son aspect esthétique, ni
des solvants sur les parties en plastique et sur la
carrosserie peinte.

On conseille l'utilisation d’un chiffon légérement
humidifié avec de I’'eau et détergent neutre. Con-

Francais

troler régulierement que la grille d’aspiration
soit libre d’éventuels fils et peluches qui peuvent
compromettre la circulation normale d’air. En cas
d’obstruction, retirer avec un simple souffle d’air.
Les plateaux peuvent étre lavés avec de l'eau
chaude et du détergent, aussi bien a la main qu’en
lave-vaisselle.

Important

- pour toute opération, désengager le cable
d’alimentation de la prise de courant.

- effectuer un lavage complet de tunnel et pla-
teaux avant la premiére utilisation ;

- neretirer en aucun cas la protection des piéeces
électriques dans le groupe moteur ;

- ne pas utiliser d’eau directement sur I'appareil
ou a sa proximité immédiate ;

- ne pas plonger le groupe moteur dans l'eau ;

MODE D’EMPLOI
Version CUBE :

Fig. 1
PSi on ameéne l'interrupteur général dans la posi-
tion (1), on alimente le séchoir. Le ventilateur com-
mencera ainsi a tourner a son régime maximum de
tours. A ce moment-Ia, si on agit sur la poignée de
réglage (fig.1), on modifie a sa guise la tempéra-
ture d’exercice dans une échelle qui va de 30°C a
68°C. La poignée de réglage permet de régler la
température du flux d’air en opérant directement
sur le thermostat de réglage. Durant la phase de
travail, on entendra un “clic” chaque fois que le
régime thermique programmé avec le thermostat
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sera atteint.

Pour définir le degré de séchage optimal, il est
possible d’accéder aux plateaux avec la porte d’in-
spection qui se situe sur la partie arriére de I'ap-
pareil.

Le cycle de fonctionnement doit étre arrété quand
le degré de séchage désiré est atteint.

& ATTENTION

NE JAMAIS ETEINDRE LE SECHOIR EN
DETACHANT LA FICHE.

RETIRER LA FICHE DE LA PRISE UNIQUE-
MENT AVEC MOTEUR ARRETE ET AVEC
LE BOUTON GENERAL DANS LA POSI-
TION (O). AVANT D’ARRETER LE MOTEUR
AVEC LE BOUTON (I-0), IL CONVIENT
DE LAISSER TOURNER LE VENTILATEUR
PENDANT QUELQUES MINUTES EN
AMENANT LA POIGNEE DE REGLAGE
DANS LA POSITION 0.
THE FAN ROTATE FOR SOME MINUTES
BY BRINGING THE ADJUSTING KNOB IN
0 POSITION.

Version PRO et PRO DELUXE :

Fig. 2
Interrupteur général :
Pour alimenter le séchoir, avant de commencer
un usinage quelconque, introduire la fiche et
amener l'interrupteur général dans la position
(1). Le séchoir s’allume en allant en mode veille et
on visualisa l'inscription (On) sur I'afficheur. Si on
amene I'interrupteur dans la position (0), on retire
I’alimentation électrique a la fiche électronique.

AATTENTION

NE JAMAIS ETEINDRE LE SECHOIR EN DE-
TACHANT LA FICHE.

RETIRER LA FICHE DE LA PRISE UNIQUE-
MENT AVEC MOTEUR ARRETE ET AVEC
LE BOUTON GENERAL DANS LA POSI-
TION (0).

Bouton Q :

En condition de veille (sur I'afficheur on lit I'inscrip-
tion On), presser plusieurs fois le bouton O ju-
squ’a visualiser sur I’écran le numéro de program-
me (voir tableau 1) que I'on souhaite programmer
(dans cette condition les deux LED clignotent).

Bouton >" :

Démarre et arréte le cycle de séchage. Pour re-
prendre le processus une fois arrété (PAUSE), il
suffit de presser a nouveau le bouton M. Le pro-
gramme redémarre de la ou il s’était interrompu.
Si I’'on souhaite réinitialiser le programme en fon-
ctionnement, tenir MI pressé pendant 3 sec ju-
squ’a visualiser sur I’écran l'inscription (On). Cette
opération ameéne a zéro le cycle de séchage pro-
grammé précédemment et raméne le séchoir en
condition de veille.

AWARNING

Si le séchoir est réinitialisé a température d’exer-
cice supérieure a 40°C, la fiche électronique in-
terrompt le cycle d’usinage, mais le ventilateur
reste en action a vitesse maximale jusqu’a baisser
la température du moteur en I'amenant a 40°C et
éviter ainsi qu’il ne soit endommagé. Durant cette
opération, les deux LED clignotent.

Afficheur et voyants lumineux :
Durant le processus de séchage, I’écran montre
alternativement la température d’exercice rele-
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vée sur le moment (voyant lumineux 1 allumé),
le temps résiduel a la fin du programme de sécha-
ge (voyant lumineux g allumé) et le programme
actuellement utilisé (voyants lumineux éteints).
Le temps résiduel est exprimé en heures jusqu’a
ce qu’on atteigne la derniere heure ; ensuite, on
visualise les minutes restantes (cette fonction est
identifiable sur l'afficheur avec le point éclairé
apres la valeur).

Programmes :

Le séchoir est doté d’un systéeme électronique de
contréle qui garantit une offre de programmes
compleéte, simple et efficace, adaptée a chaque
type d’utilisation et de produit. Les programmes
sont congus en tenant compte de toutes les va-
riables en jeu dans le processus de séchage et ils
se distinguent en particulier pour la température,
durée et vitesse du flux dair.

Tous les programmes automatiques décrits par
la suite reportent la durée en heures et prévo-
ient une phase de maintien finale qui permet de
conserver les produits au niveau de séchage op-
timal avec la consommation d’énergie minimale.
Une fois que le processus de séchage est terminé,
I'appareil conserve ensuite le produit au niveau
d’humidité atteint et empéche sa réhydratation
jusqu’au prélévement du produit.

PROGRAMME Afficheur Heures T°C
EVO (personnalisé) P1 1-72  20-68
AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT A4 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -

Francais

P1-EVO

P1 - EVO (programme a programmation
personnalisée)

c’est le programme pour ceux qui veulent pro-
grammer et controler le séchage dans tous ses
paramétres.

On peut programmer le temps de séchage (1h -
72h), la température d’exercice (20°C - 68°C) et la
vitesse de rotation du ventilateur (c’est-a-dire le
flux d’air) (1-2-3-4).

Programmation programme EVO :

e Si on presse la touche O on accéde au pro-
gramme EVO. Sur I'afficheur, on visualise P1 (les
LED clignotent).

o Presser le bouton Pl tpour accéder au champ
d’écriture.

e La LED 1 clignote et la température (20°C)
apparait sur I'afficheur. Si on presse le bouton
Oon visualise en séquence toutes les tempéra-
tures programmables.

e Une fois la valeur désirée identifiée, confirmer
avec le bouton MI.

e La LED

I’afficheur. Si on presse le bouton ﬁ on visua-

clignote et le texte (- -) apparait sur

lise en séquence toutes les heures de travail
programmables.

e Une fois la valeur désirée identifiée, confirmer
avec le bouton MI.

e Les LED sont éteintes et la valeur (L4) apparait
sur |'afficheur. Si on presse le bouton
on visualise les 4 niveaux de flux d’air pré-

programmés.

L4 - 2000 RPM
L3 -1600 RPM
L2 -1300 RPM
L1 - 900 RPM

e Une fois la valeur désirée identifiée, confirmer
avec le bouton MI.

e A ce moment-la, les deux LED clignotent et on
visualise P1 sur I'afficheur. Le séchoir est prét a
commencer le cycle de séchage qui vient d’étre
composé.
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e Si on presse le bouton Ml le cycle de séchage
démarre avec les paramétres choisis.

Les paramétres du programme EVO programmés

ne sont pas mémorisables sur la fiche électronique.

Nous conseillons donc de les noter a la fin de ce

manuel dans la section NOTES.

Al- AUTO : étudié pour sécher tout type de pro-
duit, il est adapté aussi bien a qui séche pour la
premiére fois que pour qui ne sait pas bien quel
programme utiliser. Durée 30 h a une température
moyenne de 55°C.

A2- THIN

températures modérées. Adapté pour sécher des

le programme court et avec des

fruits et légumes coupés en tranches fines (max 5
mm). C’est le programme conseillé aussi pour qui
aime sécher les champignons. Durée 18 h a une
température maximale de 50°C.

A3-BIO : le programme qui protége les propriétés
organoleptiques et les valeurs nutritives des pro-
duits séchés. Adapté pour cuisines biologiques,
crues ou en général pour qui ne souhaite pas d’a-
liments cuits. Durée 30 h a une température ma-
ximale de 45°C.

A4-HOT : le programme qui atteint la température
la plus haute qu’on peut obtenir avec le séchoir.
Conseillé pour qui veut accélérer les temps de
séchage. Peut aussi étre utilisé pour la viande,
pour les meringues ou pour les biscuits. Décon-
seillé pour des produits fins ou délicats. Durée 15
h a une température maximale de 68°C.

A5- PASTA : le programme optimisé pour sécher
les pates fraiches. En fonction du type de pates,
le temps de séchage nécessaire peut varier ; on
conseille donc de contréler régulierement le pro-
duit et d’arréter le cycle une fois le résultat atteint.
Durée 20 h a une température moyenne de 40°C.

A6- ECO : le programme qui réduit la consomma-
tion d’énergie au minimum grace a I'absorption
maximale de 270W. Les temps de séchage seront
légerement plus longs, mais I'économie d’énergie
sera considérable. Parfait également pour des si-
tuations de disponibilité limitée d’énergie et pour

des produits légers qui, grace a la vitesse réduite
de Iair, ne sont pas déplacés. Durée 30 h a une
température maximale de 45°C.

Il'y a d’autres variables qui influent directement
sur le processus. Par exemple, la perméabilité d’un
fruit détermine de fagon substantielle son temps
de séchage. Plus la peau est épaisse, moins vite on
aura le produit fini. L'épaisseur des tranches et le
climat autour de la machine sont eux aussi trés im-
portants : dans une piéce trés humide, le séchoir
mettra plus de temps a sécher le méme produit
traité en revanche dans un milieu trés sec.

On conseille un cycle de séchage d’essai qui vise a
vérifier le séchage réel des produits en fin de cycle.
Chaque produit peut en effet réagir difféeremment
pour dimension, degré d’humidité et température
du milieu de travail. Quelques essais initiaux avec
les aliments que vous traiterez le plus souvent
vous suffiront a déterminer leur préparation, pro-
gramme et temps parfaits.

HO- DELAY : ce programme permet de retarder
le démarrage de n’importe quel programme de
séchage. Le retard permet d’exploiter les plages
horaires ou la consommation d’énergie est la plus
économique.

Si on veut utiliser le retard de démarrage, il faut
programmer dans un premier temps cette fon-
ction et ensuite le programme de travail désiré.

Programmation DELAY - DEMARRAGE RETARDE :

e Presser la bouton O et faire défiler le menu des
programmes jusqu’a visualiser sur [Iafficheur
I'inscription HO.

e Presser le bouton Ml pour le sélectionner.

e Si on presse plusieurs fois le bouton Q on
sélectionne le nombre d’heures de retard pour le
démarrage du cycle, de H1 a H9.

e Pour confirmer le choix, presser le bouton MI

o Lafficheur visualise le retard sélectionné et la LED

clignote.
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¢ Faire défiler avec le bouton ﬁ les programmes de
travail et sélectionner celui désiré.

Presser le bouton MI pour confirmer le program-
me choisi.

e Le séchoir reste en condition de veille pour tout le
temps de retard programmé, jusqu’au démarrage
du cycle de travail sélectionné. Durant le temps de
retard, la LEDg reste allumée et I'afficheur visua-
lise alternativement le retard initial programmé,
le temps résiduel au démarrage et le programme
qui suivra le démarrage.

Maintien :

A la fin de chaque cycle (a I'exclusion du program-
me EVO), la modalité de MAINTIEN s’active.

La modalité maintien s’active automatiquement
et reste active jusqu’a I'arrét manuel du séchoir,
que vous pourrez opérer quand vous serez prét a
récupérer et conserver vos produits. Le cycle de
maintien a une durée maximale de 6 heures et
prévoit un flux d’air continu et Iégérement chauffé
qui permet d’éviter une ré-hydratation de I'ali-
ment.

Durant le cycle maintien, Iinscription 00 cligno-
tante apparait sur 'afficheur.

Pour réinitialiser le cycle, il faut tenir le bouton MI
pressé pendant 3 sec jusqu’a visualiser I'inscrip-
tion (On) sur I’écran.

Messages d’erreur :

En cas d’erreurs ou d’'endommagements du séchoir,
la machine s’arréte totalement et I'une des valeurs
suivantes apparait sur I'afficheur :

E1 > Vérifier le capteur de température

E2 > Température de fonctionnement dépassée

E3 > Vérifier la résistance électrique

E4 > Vérifier le ventilateur

E5 > Vérifier le bloc moteur

Dans tous les cas, une intervention de réparation s'impose
qui doit étre effectuée exclusivement par le Producteur
a travers son Service d’Assistance ou par un personnel
spécialisé, informé sur les risques qui découlent d’interven-

tions sur des produits avec alimentation électrique.

Frangais
Utiliser exclusivement des pieces de rechange, accessoires

et cable d’alimentation originaux du producteur.
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ACHTUNG: SICHERHEITSANFORDERUNGEN

Ubersetzungen aus der Originalsprache
Das Gerat darf nur von einem einzigen Benutzer verwendet werden,
da es fir die gleichzeitige Verwendung durch mehrere Personen
nicht vorgesehen ist.
Das Gerat darf ausschlieRlich fir die Zwecke verwendet werden, fiir
die es konstruiert wurde.
Durch eine andere Verwendung als fiir die Trocknung verfallen nicht
nur die Garantieanspriiche (lesen Sie dazu die Bedingungen, die in
dem jedem Gerat beiliegenden Garantieschein aufgefiihrt sind), son-
dern es kénnen auch unsichere Betriebsbedingungen herbeigefiihrt
werden. Jede andere Verwendung gilt als unsachgemal} und damit
gefahrlich. Der Hersteller haftet nicht flir etwaige Schaden, die durch
unsachgemalle, falsche oder unverniinftige Verwendung entstehen.
Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass das Gerat unversehrt ist.
- Verwenden Sie das Gerat im Zweifelsfall nicht und wenden Sie sich
an lhren Handler.
- Die Verpackungselemente durfen nicht in der Reichweite von Kindern
aufbewahrt werden, da sie potenzielle Gefahrenquellen darstellen.
Stellen Sie vor Beginn jeder Inbetriebnahme sicher, dass sich keine
Fremdkorper im Trockenrohr und auf den darin enthaltenen Blechen
befinden und dass die Bleche griindlich gewaschen wurden.
Uberpriifen Sie, ob Spannung und Stomnetzfrequenz mit den Anga-
ben auf dem Typenschild der Motorgruppe Ubereinstimmen und
dass der Stromanschluss fiir die Leistungsaufnahme des Gerats (die
Aufnahme ist auf dem Typenschild angegeben) ausreichend dimen-
sioniert ist.
Uberlasten Sie das Gerét nicht und lassen Sie groRte Sorgfalt walten.
Das Gerat darf nicht von Kindern mit einem Alter von unter 8 Jahren
und von Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten verwendet werden.
Das Gerat darf nicht von Personen ohne Erfahrung oder ausreichen-
des Wissen verwendet werden, es sei denn unter Aufsicht oder na-
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chdem sie eine entsprechende Schulung Gber die sichere Verwen-

dung des Gerats und zum Verstandnis der damit verbundenen

Gefahren erhalten haben.

Bewahren Sie das Gerat und das Kabel auRerhalb der Reichweite von

Kindern auf.

Kinder durfen nicht mit diesem Gerat spielen.

Erhalten Sie Ordnung und Hygiene am Arbeitsplatz aufrecht.

Die vom Benutzer durchzuflihrenden Reinigungs- und Wartungsar-

beiten dirfen nicht von Kindern durchgefiihrt werden.

Jeder Reinigungs- oder Wartungsvorgang muss immer bei ausge-

schaltetem Gerat erfolgen - also mit dem Schalter in der Position (O)

- und der Stecker des Stromkabels muss aus der Steckdose gezogen

werden, um jedes unbeabsichtigte Einschalten in Phasen, die nicht

dem normalen Arbeitsablauf entsprechen, zu vermeiden.

Tauchen Sie die a2({2(302LLIS niemals in Wasser und vermeiden

Sie das Reinigen mit Hochdruckreinigern oder Wasserstrahlen: es

handelt sich um ein elektrisches Gerat!

Die Steckdose, an die das Gerat angeschlossen wird, muss angemessen

geerdet sein und der entsprechende Stromkreis muss mit einem Lei-

stungsschutzschalter (bipolare Schutzschaltanlage) ausgestattet sein.

Fuhren Sie keine Fremdkdrper in die Motorgruppe ein, auch nicht bei

ausgestecktem Kabel: sie konnten an dem Gerat irreparable Schaden

verursachen und zu einer Gefahrenquelle fiir den Benutzer werden.

Bei einer Beschadigung des Stromkabels oder anderer elektrischer

Bauteile diirfen Eingriffe ausschlieRlich durch den Kundendienst des

Herstellers oder durch Fachpersonal durchgefiihrt werden, die Gber

die mit den Arbeiten an Produkten mit elektrischer Stromversorgung

verbundenen Risiken informiert sind.

Flhren Sie keine Gegenstande in die Motorgruppe ein.

Die Verwendung von elektrischen Geraten erfordert die Beachtung

einiger Grundregeln, insbesondere:

- DIE MOTORGRUPPE NICHT MIT NASSEN ODER FEUCHTEN HAN-
DEN BERUHREN
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- DAS GERAT NICHT DER WITTERUNG AUSSETZEN
- NICHT AM STROMKABEL ODER AM GERAT SELBST ZIEHEN, UM
DEN STECKER AUS DER STECKDOSE ZU ZIEHEN

¢ \Verwenden Sie das Gerat nicht in unmittelbarer Nahe von Badewan-
nen, Duschen, Waschbecken, Schwimmbecken oder anderen Was-
serquellen.

¢ Halten Sie mit dem Gerat einen Mindestabstand von mindestens 50
cm von brennbaren Objekten oder Substanzen.

¢ Wenden Sie sich flir etwaige Eingriffe an den elektrischen Bauteilen
an lhren Handler.

e VVerwenden Sie ausschlieRlich originale Ersatzteile, Zubehér und
Stromkabel des Herstellers.

e Beachten Sie, dass durch jeden unsachgemalen Gebrauch oder die
Verwendung zu anderen Zwecken als zum Trocknen nicht nur der
Garantieanspruch verfallt, sondern auch Schaden an Komponenten
verursacht werden kénnen, die die Ausfiihrung der vorbestimmten
Funktion des Gerats verhindern oder eine potentielle Gefahrenquel-
le fir den Benutzer darstellen kénnen.

e Der Hersteller haftet nicht fiir unvollstindige oder falsche Uber-
setzungen dieser Anleitung in andere Sprachen.

Definition von “Geraten fiir die Haushaltsumgebung”: Dies sind Gerate

far typische Verrichtungen im Haushalt, die normalerweise in einer

Haushaltsumgebung erfolgen und auch von Personen verwendet wer-

den, die in typischen Tatigkeiten im “Haushalt” keine Experten sind.

Z.B. an Orten wie:

- Geschafte, Blros und andere dhnliche Arbeitsumgebungen;

- Bauernhofe;

- von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen;

- Umgebungsarten wie Bed and Breakfast

ACHTUNG: Zur Vermeidung einer Gefahrdung durch versehentliches

Zurlicksetzen des thermischen Sicherungsautomaten, darf dieses Gerat

nicht durch ein externes Schaltgerat, wie eine Schaltuhr, versorgt oder

an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der durch das Dienstpro-

gramm regelmal3ig ein- und ausgeschaltet wird.
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Das Dorrgerat besteht aus:
1. Einem Tunnel mit quadratischem Querschnitt,

in dem sich die Trocknungsbleche befinden, die
auf Gleitschienen eingefiihrt werden;

. Eine Motorgruppe, in deren Innerem sich
ein elektrischer Ventilator befindet, der die
Luft Gber die Bleche im Tunnel blast, und ein
elektrischer Heizwiderstand, durch den der
Trocknungsvorgang beschleunigt wird und
der den Betrieb auch Nachts und in Perioden
mit niedrigen Temperaturen und erhohter
Luftfeuchtigkeit sicher gestaltet (insbesondere
mit stark wasserhaltigen Produkten oder in
der Phase vor der Entnahme des getrock-
neten Produkts). Durch Verschieben der
Motorgruppe nach oben kann diese von dem
Gerat abgenommen werden, nachdem der ver-
schiebbare Sicherheitszapfen gedffnet wurde.
Dieser Vorgang darf NUR bei abgeschaltetem
und vom Stromnetz getrenntem Gerat erfolgen.

3. Eine Inspektionsklappe, um die zweite Offnung

des Tunnels zu verschlieBen. Die Klappe

ist mit kleinen Lochern versehen, um den

Luftdurchfluss zu gewéhrleisten. Wenn man

die Klappe entlang der Fihrungen nach oben
schiebt, erhdlt man Zugang zum Trockentunnel,
um den Trocknungsgrad der in Verarbeitung be-
findlichen Lebensmittel zu kontrollieren. Auch
hier befindet sich eine Blockiervorrichtung wie
auf der Motorenseite.

. Sechs Lochbleche fiir die Platzierung des zu

trocknenden Materials, die in den Tunnel auf
den Gleitschienen eingefiihrt werden; das
Baumaterial der Bleche ist unterschiedlich, je
nach Modell des erworbenen Dérrgerats.

. An der Oberseite des Dorrgeréats befinden sich

zwei verschiebbare Sicherheitszapfen, die die
Fixierung der Klappe und der Motorgruppe
gewahrleisten. Die Fixierung der Klappe und der
Motorgruppe ist wahrend der Handhabung
der Maschine wichtig, um ihr Herausrutschen
aus der Fuhrung und damit eine mogliche
Beschadigung zu verhindern.
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ABMESSUNGEN
UND SPEZIFIKATIONEN:

Versionen PRO und PRO DELUXE:

Der maximale dulRere Querschnitt betragt 27x27
cm; der Innenraum des Tunnels hat einen Quer-
schnitt von 25x25 cm, die Lange betrdgt 50 cm.
Die Bleche haben eine Abmessung von jeweils
25x36 cm.

Die Leistungsaufnahme ist 500 Watt und die Ein-
schaltung wird elektronisch tber eine Steuerkarte
geregelt.

Version CUBE:

Der maximale &uRere Querschnitt betragt
27x27 cm; der Innenraum des Tunnels hat einen
Querschnitt von 25x25 cm, die Lénge betragt 35 cm.
Die Bleche haben eine Abmessung von jeweils
25x18 cm.

Die Leistungsaufnahme ist 500 Watt und die Ein-
schaltung wird elektronisch tber eine Steuerkarte

geregelt.

AUFSTELLEN
DES DORRGERATS:

Wie jedes Elektrogerat darf auch die Motorgruppe
nicht in direkten Kontakt mit Wasser oder Damp-
fquellen kommen. Daher sollte das Dorrgerat
in ausreichendem Abstand von Wasserhdhnen,
Waschbecken, Badewannen und Schwimmbecken
und vor Regen oder anderem Spritzwasser ge-
schitzt aufgestellt werden.

Wahrend des Betriebs sondert das Dorrgerat
Feuchtigkeit ab, die sich nicht in der unmittelbaren
Umgebung ansammeln darf, um die Trocknung
nicht zu verlangsamen oder zu verhindern. Es sol-
Ite daher in einem ausreichend groRen und vor
allem niemals hermetisch geschlossenen Raum
aufgestellt werden.

Vermeiden Sie die Aufstellung in bereits feuchten
Umgebungen, wie Waschkiichen, Kellern usw.
Positionieren Sie die Zugangsklappe oder die

Motorgruppe nicht direkt an Wanden oder an-
deren Hindernissen; lassen Sie mindestens 25 cm
Platz um diese beiden Elemente, um ein korrektes
Ansaugen von Luft und AusstoBen von Feuchtig-
keit zu ermoglichen.

REINIGUNG
UND WARTUNG:

Es bestehen keine besonderen Anforderungen.
Fur die Reinigung sollten jedoch keine abrasiven
Stoffe oder Gerate verwendet werden, die den &s-
thetischen Aspekt beeintrachtigen kénnen, eben-
so keine Losungsmittel an den Kunststoffteilen
und dem lackierten Gehé&use.

Empfehlenswert ist ein leicht mit Wasser oder ei-
nem neutralen Reinigungsmittel angefeuchtetes
Tuch. Vergewissern Sie sich regelmaRig, dass das
Einlassgitter frei von etwaigen Fusseln und Flusen
ist, die die normale Luftzirkulation beeintrachti-
gen konnen. Entfernen Sie sie gegebenenfalls mit
einem einfachen LuftstoR.

Die Bleche kdnnen mit warmem Wasser und Spil-
mittel von Hand oder in der Spilmaschine gerein-
igt werden.

AWichtig

- ziehen Sie vor jedem Reinigungsvorgang das
Netzkabel aus der Steckdose.

- fuhren Sie eine umfassende Reinigung des
Tunnels und der Bleche durch, bevor Sie das
Gerat das erste Mal verwenden;

- entfernen Sie keinesfalls die Schutzverkleidung
der elektrischen Bauteile der Motorgruppe;

- verwenden Sie niemals direkt Wasser an dem
Gerat oder in seiner unmittelbaren Nahe;

- tauchen Sie die Motorgruppe niemals in
Wasser;
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VERWENDUNG
Version CUBE:

Fig. 1
Durch Schalten des Hauptschalters auf die Posi-
tion (I) wird die Stromversorgung des Dorrgerats
eingeschaltet. Dadurch beginnt sich der Venti-
lator mit seiner maximalen Drehzahl zu drehen.
Mithilfe des Regelknopfes (Abb. 1) kdnnen Sie nun
nach Belieben die Betriebstemperatur in einem
Bereich von 30°C bis 68°C regulieren. Uber den
Regelknopf kann die Temperatur des Luftflusses
direkt am Thermostat eingestellt werden. Wah-
rend des Betriebs ist jedes Mal ein ,Klicken” ver-
nehmbar, wenn die Temperatur erreicht wird, die
am Thermostat eingestellt wurde.

Um den optimalen Trocknungsgrad zu ermitteln,
konnen Sie Uber die Inspektionsklappe an der
Rickseite des Gerats zu den Blechen gelangen.
Der Betriebszyklus sollte bei Erreichen des gewdin-
schten Trocknungsgrads abgeschaltet werden.

AACHTUNG

SCHALTEN SIE DAS DORRGERAT NIEMALS
AUS, INDEM SIE DEN STECKER HERAUSZIE-
HEN.

ZIEHEN SIE DEN STECKER NUR HERAUS,
WENN DER MOTOR ANGEHALTEN IST
UND DER HAUPTSCHALTER AUF DER POSI-
TION (O) STEHT. BEVOR SIE DEN MOTOR
MIT DEM SCHALTER (I-O) AUSSCHALTEN,
SOLLTEN SIE DEN VENTILATOR FUR EINIGE
MINUTEN WEITERLAUFEN LASSEN UND
DEN REGELKNOPF AUF 0 STELLEN.

Deutsch
Versionen PRO und PRO DELUXE:

Hauptschalter:

Um das Dorrgerat vor dem Betrieb mit Strom zu
versorgen, miissen Sie den Stecker einstecken und
den Hauptschalter auf (I) stellen. Das Dorrgerat
schaltet im Stand-by-Modus ein und auf dem Di-
splay erscheint die Meldung (On). Wenn Sie den
Schalter auf (O) stellen, wird die Stromversorgung
der elektronischen Steuerkarte unterbrochen.

AACHTUNG

SCHALTEN SIE DAS DORRGERAT NIEMALS
AUS, INDEM SIE DEN STECKER HERAUSZIE-
HEN.

ZIEHEN SIE DEN STECKER NUR HERAUS,
WENN DER MOTOR ANGEHALTEN IST
UND DER HAUPTSCHALTER AUF DER POSI-
TION (O) STEHT.

Taste Q :

Dricken Sie im Stand-by-Modus (auf dem Display
erscheint die Meldung On) wiederholt die Ta-
ste Q , bis auf dem Display die Programmnum-
mer erscheint (siehe Tabelle 1), die Sie einstellen
mochten (in diesem Zustand blinken beide LEDs).

Taste >" :

Ein- und Ausschalten des Trockenprozesses. Um
einen einmal unterbrochenen Prozess (PAUSE)
wiederaufzunehmen, driicken Sie einfach die Ta-
ste Ml erneut. Das Programm fahrt dort fort, wo
es unterbrochen wurde.

Wenn Sie das in Betrieb befindliche Programm
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zuriicksetzen méchten, halten Sie die Taste Pl
far 3 Sekunden gedriickt, bis auf dem Display die
Meldung (On) erscheint. Dadurch wird der zuvor
eingestellte Trockenprozess zuriickgesetzt und
das Dorrgerat erneut in den Stand-by-Modus ge-
schaltet

ACHTUNG

Wenn das Dorrgerat bei einer Betriebstempera-
tur von Uber 40°C zuriickgesetzt wird, unterbricht
die Steuerkarte den Betriebszyklus, aber der Ven-
tilator bleibt weiterhin in Betrieb, bis die Motor-
temperatur auf 40°C abgesunken ist, um so eine
Beschadigung zu verhindern. Wahrend dieses Vor-
gangs blinken beide LEDs.

Display und Kontrollleuchten:

Beim Trocknungsvorgang zeigt das Display abwe-
chselnd die aktuelle Betriebstemperatur (Kon-
trollleuchte 1 eingeschaltet), die Restlaufzeit
des Trockenprogramms (Kontrollleuchte ein-
geschaltet) und das aktuelle Programm (Kontroll-
leuchten ausgeschaltet) an. Die Restlaufzeit wird
bis zum Erreichen der letzten Stunde in Stunden
angegeben; danach werden die verbleibenden
Minuten angezeigt (diese Funktion ist auf dem
Display durch den Punkt erkennbar, der nach dem
Wert erscheint).

Programme:

Das Dorrgerat ist mit einer elektronischen Steue-
rung ausgestattet, die eine umfassende, einfache
und effektive Programmreihe fir jede Art von
Nutzung und Produkt anbietet. Die Program-
me wurden unter Berlcksichtigung aller fur den
Trocknungsprozess relevanten Variablen ent-
worfen und unterscheiden sich vor allem durch
Temperatur, Dauer und Geschwindigkeit des
Luftstroms.

Alle nachfolgend beschriebenen automatischen
Programme geben die Zeit in Stunden an und

sehen eine abschlieRende Erhaltungsphase vor,

die es ermdoglicht, die Produkte mit geringstem
Energiebedarf in einem optimalen Trocknungszu-
stand zu konservieren. Sobald der Trocknungspro-
zess abgeschlossen ist, bewahrt das Gerat daher
das Produkt bei dem erreichten Feuchtigkeitsgrad
und verhindern seine Rehydrierung bis zur

Entnahme des Produkts.

PROGRAMM Display Stunden T°C
EVO (personalisiert) P1 1-72  20-68
AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT Ad 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -
P1-EVO

P1 - EVO (Programm mit personalisi-
erten Einstellungen)

dieses Programm dient allen, die die Einstellungen
des Trockenprozesses selbst vornehmen und kon-
trollieren mochten.

Hier kénnen die Trockenzeit (1h - 72h), die Betrieb-
stemperatur (20°C - 68°C) und die Rotationsge-
schwindigkeit des Ventilators (also der Luftfluss,
Stufe 1- 2 -3 - 4) bestimmt werden.

Einstellung des Programms EVO:

e Si on presse la touche Q gelangt man zum
Programm EVO. Auf dem Display wird P1 ange-
zeigt (die LEDs blinken).

e Driicken Sie auf die Taste Ml |, um zum
Eingabefeld zu gelangen.

e Die LE

die Temperatur (20°C). Durch wiederholten

blinkt und auf dem Display erscheint

Druck auf die Taste Q werden nacheinander
alle verfuigbaren Einstellungen angezeigt.

e Sobald der gewiinschte Wert angezeigt wird,
bestatigen Sie ihn mit der Taste Pl .

e Die LED g blinkt und auf dem Display er-
scheint die Meldung (- -). Durch wiederholten
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Druck auf die Taste Q werden nacheinander
alle verfligbaren Arbeitsstunden angezeigt.

e Sobald der gewiinschte Wert angezeigt wird,
bestatigen Sie ihn mit der Taste Pl .

e Die LEDs sind aus und auf dem Display erscheint
die Meldung (L4). Durch wiederholten Druck
auf die Taste Q werden die 4 voreingestellten
Stufen fur den Luftfluss nacheinander ange-
zeigt.

L4 - 2000 RPM
L3 - 1600 RPM
L2 -1300 RPM
L1 - 900 RPM

e Sobald der gewiinschte Wert angezeigt wird,
bestatigen Sie ihn mit der Taste PlI.

e An diesem Punkt blinken beide LEDs und auf
dem Display wird P1 angezeigt. Das Dorrgerat
kann nun mit dem soeben eingestellten
Trockenprogramm gestartet werden.

e Durch Druck auf die Taste Ml wird der
Trockenprozess mit den gewadhlten
Einstellungen gestartet.

Die Einstellungen des Programms EVO kénnen

nicht auf der Steuerkarte gespeichert werden.

Daher empfehlen wir, die Einstellungen am Ende

dieses Handbuchs in dem entsprechenden Absch-

nitt NOTIZEN aufzuschreiben..

Al- AUTO: Dieses Programm wurde entwickelt,
um jede Art von Produkt zu trocknen und eignet
sich besonders fur Personen, die das Gerat das
erste Mal verwenden oder sich nicht sicher sind,
welches Programm sie verwenden sollen. Die
Dauer betrédgt 30h bei einer Durchschnittstempe-
ratur von 55°C.

A2- THIN: Dies ist ein Kurzprogramm mit maRi-
gen Temperaturen. Geeignet zum Trocknen von
in dinne Scheiben (max. 5mm) geschnittenem
Obst und Gemise. Dieses Programm empfiehlt
sich auch fur das Trocknen von Pilzen. Die Dauer
betrdgt 18h bei einer Hochsttemperatur von 50°C.
A3- BIO: Dieses Programm bewahrt die organo-
leptischen Eigenschaften und Ndhrwerte der ge-

Deutsch

trockneten Produkte. Geeignet fir die Bio-Kiiche,
Rohkost oder im Allgemeinen fir alle, die keine
gekochten Speisen mogen. Die Dauer betrdgt 30h
bei einer Hochsttemperatur von 45°C.

A4- HOT:

hochstmogliche Temperatur des Dorrgerats. Es

Dieses Programm erreicht die
empfiehlt sich fur alle, die die Trockenzeit verkir-
zen mochten. Es kann auch fir Fleisch, Baisers
Nicht fur

diinne oder empfindliche Produkte geeignet. Die

oder Zwieback verwendet werden.

Dauer betrdagt 15h bei einer Hochsttemperatur
von 68°C.

A5- PASTA: Dieses Programm ist zum Trocknen
von frischer Pasta optimiert. Je nach Pastaart kann
die erforderliche Trockenzeit variieren; daher
empfiehlt es sich, das Produkt regelméRig zu kon-
trollieren und den Prozess zu unterbrechen, wenn
das gewilinschte Resultat erreicht wurde. Die
Dauer betrdgt 20h bei einer Durchschnittstempe-
ratur von 40°C.

A6- ECO: Dieses Programm reduziert dank der
Leistungsaufnahme von hochstens 270W den
Energieverbrauch so weit wie moglich. Die Tro-
ckenzeiten sind etwas langer, aber die Energieein-
sparung ist beachtlich. Hervorragend geeignet
auch in Situationen, in denen begrenzte Leistung
zur Verfugung steht oder fir leichte Produkte,
die dank der geringeren Luftflussgeschwindigkeit
nicht verschoben werden. Die Dauer betragt 30h
bei einer Hochsttemperatur von 45°C.

Es gibt auch andere Variablen, die direkt den
Prozess beeinflussen. Zum Beispiel bestimmt die
Durchlassigkeit einer Frucht entscheidend deren
Trockenzeit. Je dicker die Schale ist, umso langer
dauert es, bis das fertige Produkt vorliegt. Auch
die Dicke der Scheiben und das Klima im Umfeld
des Geréts sind wichtig: in einer sehr feuchten
Umgebung braucht das Dorrgerat langer zum
Trocknen ein und desselben Produkts, als es in ei-

ner sehr trockenen Umgebung benotigt.

Man sollte einen Test-Trockenprozess durchfiih-
ren, um die effektive Trocknung der Produkte am
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Ende des Prozesses zu tiberprifen. Jedes Produkt
kann aufgrund der GroRe, des Feuchtigkeitsgrads
und der Temperatur der Arbeitsumgebung un-
terschiedlich reagieren. Die Durchfliihrung eini-
ger anfanglichen Tests mit Lebensmitteln, die Sie
am haufigsten verwenden, wird ausreichen, um
Vorbereitung, Programm und Zeitablaufe zu per-
fektionieren.

HO- DELAY: dieses Programm macht es moglich,
den Start eines jeden Trockenprogramms zu
verzogern. Durch die Verzégerung konnen Sie die
Zeitabschnitte nutzen, in denen der Strom glnsti-

ger ist.

Wenn Sie die Startverzégerung nutzen méchten,
mussen Sie zuerst diese Funktion einstellen und
dann das gewiinschte Arbeitsprogramm wahlen.

DELAY-Einstellung - VERZOGERTER START:

e Driicken Sie auf die Taste g und wechseln Sie
durch die Programme, bis auf dem Display die
Meldung HO erscheint.

e Driicken Sie die Taste P, um die Verzogerung
auszuwahlen.

e Durch wiederholten Druck auf die Taste Q
kénnen Sie die Anzahl der Stunden fir die
Startverzogerung des Prozesses von H1 bis H9
wdhlen.

e Um die Auswahl zu bestatigen, driicken Sie die

Taste MI

Das Display zeigt die gewdahlte Verzogerung an

und die LED blinkt.

e Blattern Sie mit der Taste Q' durch die
Arbeitsprogramme und wahlen Sie das gewlin-

schte Programm aus.

e Driicken Sie die Taste Ml , um das gewahlte
Programm zu bestatigen.

e Das Dorrgerat bleibt Uber die eingestellte
Verzogerungszeit in Stand-by und schaltet
dann das ausgewahlte Arbeitsprogramm ein.
Wahrend der Verzogerungszeit bleibt die
LED Z eingeschaltet und das Display zeigt
abwechselnd  die

anfénglich  eingestellte

Verzogerungszeit, die verbleibende Zeit bis zum
Start und das Programm, das gestartet werden
soll.

Erhaltung:

Nach jedem Trocknungsprozess (mit Ausnahme
des Programms EVO) wird der Modus ERHALTUNG
aktiviert.

Der Erhaltungsmodus schaltet sich automatisch
ein und bleibt bis zum manuellen Abschalten des
Dorrgerats eingeschaltet. Er kann eingeschaltet
bleiben, bis Sie bereit sind, Ihre Produkte herau-
szunehmen und zu konservieren. Der Erhaltung-
smodus dauert maximal 6 Stunden und sieht einen
kontinuierlichen und leicht erwdrmten Luftfluss
vor, der eine Rehydrierung der Lebensmittel
verhindern soll.

Im Erhaltungsmodus blinkt auf dem Display die
Meldung 00.

Um den Prozess zurlickzusetzen missen Sie die
Taste MI fur 3 Sekunden gedriickt halten, bis auf
dem Display die Meldung (On) erscheint.

Fehlermeldungen:

Bei Fehlern oder Beschadigungen des Dorrgerats
schaltet sich das Gerat vollstandig ab und auf dem
Display erscheint eine der folgenden Meldungen:

E1 > Uberpriifen Sie den Temperatursensor

E2 > Einsatztemperatur Uberschritten

E3 > Uberpriifen Sie den elektrischen Widerstand

E4 > Uberpriifen Sie die Lifterverbindungen

E5 > Uberpriifen Sie die Motorgruppe

In all diesen Féllen ist eine Reparatur erforderlich, die
ausschlieflich durch den Kundendienst des Herstellers
oder durch Fachpersonal durchgefiihrt werden darf, die
Uber die mit den Arbeiten an Produkten mit elektrischer
Stromversorgung verbundenen Risiken informiert sind.
Verwenden Sie ausschlieflich originale Ersatzteile, Zu-

behor und Stromkabel des Herstellers.

36 Made in Italy



Espanol

ATENCION: REQUISITOS DE SEGURIDAD

Traducciones del idioma original

La maquina debe ser utilizada sélo por un operador ya que no ha

sido concebida para uso simultaneo de mas de una persona.

Utilizar la maquina sélo para la finalidad para la que ha sido di-

sefiada.

Los usos diferentes del secado, ademas de anular el derecho de

la garantia (leer las condiciones indicadas en el certificado de ga-

rantia anexado a cada maquina), pueden provocar la aparicion

de condiciones no seguras. Cualquier otro uso debe considerarse

impropio vy, por lo tanto, peligroso. El fabricante no puede ser

considerado responsable de los eventuales danos derivados de

usos impropios, erroneos e irracionales.

Después de haber quitado el embalaje, asegurarse de la integri-

dad del aparato.

- En caso de duda, no utilizar el aparato y dirigirse al distribuidor.

- Los elementos del embalaje no deben ser dejados al alcance de
los nifos ya que son fuentes potenciales de peligro.

Controlar bien, antes de empezar cada elaboracion, que no haya

agentes extrafios en el tubo de secado y en las bandejas conteni-

das en el mismo, y que las mismas hayan sido lavado adecuada-

mente.

Controlar que la tensidn y la frecuencia de red se correspondan

con aquellas indicadas en la placa del grupo motor y, ademas,

gue la toma sea proporcional a la corriente absorbida por la

maquina (la absorcién se indica en la placa).

No sobrecargar la maquina y llevar el maximo cuidado.

El aparato no puede ser utilizado por nifios que tengan menos

de 8 afios ni por personas con capacidades fisicas, sensoriales o

mentales reducidas.

El aparato no puede ser utilizado por personas sin experiencia

o sin los conocimientos necesarios, a no ser que lo hagan bajo

vigilancia o después de que las mismas hayan recibido instruccio-
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nes relativas al uso seguro del aparato y a la comprension de los
peligros relacionados con el mismo.

Mantener el aparato y el cable fuera del alcance de los nifos.
Los nifios no deben jugar con el aparato.

Mantener el orden y la higiene en el entorno de trabajo.

La limpieza y el mantenimiento destinado a ser efectuados por el
usuario no deben ser efectuadas por nifos.

Cualquier tipo de operacion, tanto de limpieza como de man-
tenimiento, debe ser realizada con la maquina parada, es decir,
con el interruptor en la posicidn (0) y el enchufe del cable de ali-
mentacion quitado de la toma de corriente para evitar cualquier
posible puesta en marcha accidental en una fase diferente de
aquella de trabajo.

No sumergir nunca el grupo motor en el agua y evitar lavarlo con
hidrolimpiadoras o chorros de agua: jes un aparato eléctrico!

La toma de corriente a la que se conecta el aparato debe estar
conectada obligatoriamente a tierra y la instalacién eléctrica re-
lativa debe estar provista de interruptor magnetotérmico (insta-
lacién cortocircuitos bipolar).

No introducir agentes extrafios en el interior del grupo motor, ni
siquiera con el cable desconectado: podria dafiarse de manera ir-
reparable la maquina y convertirse en un peligro para el usuario.
En el caso de danos en el cable de alimentacién u otras partes
eléctricas, cualquier intervencién debe ser realizada exclusiva-
mente por el Fabricante mediante el Servicio de Asistencia o por
personal especializado, informado sobre los riesgos derivados de
intervenciones en productos con alimentacion eléctrica.

No introducir objetos en el interior del grupo motor.

El uso de cualquier aparato eléctrico requiere el cumplimiento de
algunas reglas fundamentales, en especial:

- NO TOCAR EL GRUPO MOTOR CON MANOS MOJADAS O HUMEDAS
- NO DEJAR EL APARATO EXPUESTOS A AGENTES ATMOSFERICOS
- NO ESTIRAR DEL CABLE DE ALIMENTACION NI DEL PROPIO APA-

38

Made in Italy



Espafiol
RATO PARA QUITAR EL ENCHUFE DE LA TOMA

e No usar el aparato en las inmediaciones de baferas, duchas, la-
vabos ni otras fuentes de agua.

e Mantener el aparato a una distancia de al menos 50 cm de obje-
tos o sustancias facilmente inflamables.

e Para cualquier intervencidon en las partes eléctricas dirigirse al
distribuidor.

e Utilizar exclusivamente piezas de recambio, accesorios y cable de
alimentacion originales del fabricante.

e Se advierte que cualquier uso impropio o, de todas maneras, di-
ferente de aquel relativo al secado, ademas de anular el dere-
cho de garantia, puede provocar dafios a los componentes con la
consiguiente imposibilidad del desarrollo de la funcién a la que
se destina el aparato, o generar condiciones de riesgo potencia-
les para el usuario.

e El productor no se considera responsable de las traducciones
erroneas o incompletas de estas instrucciones en otro idioma.
Definicion de “aparatos para ambiente doméstico”: son aparatos
para funciones domésticas tipicas, que por lo general se utilizan en
los ambientes domésticos, aunque también pueden ser utilizados
por personas no expertas para actividades tipicamente “domésti-

cas”, en lugares como:

- tiendas, oficinas, y otros ambientes laborales similares;

- granjas;

- por clientes en hoteles, moteles y otros ambientes de caracter
residencial;

- ambientes tipo bed and breakfast.

PRECAUCION: A fin de evitar riesgos debidos a reajustes involun-

tarios de cortes térmicos, este aparato no se debe suministrar a

través de un dispositivo de conmutacion, como los temporizado-

res, ni se debe conectar a un circuito que la empresa enciende o

apaga con regularidad.
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DESCRIPCION DEL APARATO

El secador esta formado por:

1.

un tanel con seccidén cuadrada en el cual se
colocan las bandejas de secado, introducidas en
las guias de deslizamiento;

. un grupo motor, dentro del cual se colocan un

electroventilador, el cual empuja el aire a través
de las bandejas hacia el tunel, y una resistencia
eléctrica, que permite acelerar el proceso de
secado y hacer que también sea seguro de
noche y en los periodos de temperaturas bajas
y de humedad atmosférica elevada (en especial,
con productos muy acuosos o en la fase que
precede a la recogida del producto secado).
Haciendo que el grupo motor se desplace
hacia arriba, éste puede ser desconectado por
la maquina, después de haberlo liberado de la
lenglieta de seguridad con deslizamiento. Esta
operacién debe realizarse SOLO con la maquina
apagada y desconectada de la red eléctrica.

. Una portezuela de inspeccidén para cerrar la

segunda apertura del tunel. La portezuela esta
provista de pequefios orificios para permitir el
paso del aire. La portezuela, si se desplaza hacia
arriba a lo largo de las guias, permite acceder

al tunel de secado para comprobar el grado de
secado de los elementos en elaboracién y tiene
el mismo dispositivo de bloqueo presente en el
lado motor.

. seis bandejas con orificios para la colocacion

del material a secar, a introducir en el interior
del tunel utilizando las guias de deslizamiento;
el material de construccion de las bandejas es
variables de conformidad con el modelo de

secado comprado.

. En la parte superior del secador hay dos aletas

de seguridad deslizables, que garantizan la
fijacion de la portezuela y del grupo motor. La
fijacion de la portezuela y del grupo motor es
util durante la manipulacién de la maquina para
impedir el escape de la guia y, por lo tanto, un
posible dafio.

DIMENSIONES
Y ESPECIFICACIONES:

Versiones PRO y PRO DELUXE:
La seccién maxima externa es de 27x27cm; la par-
te interna del tunel tiene una seccién de 25x25cm,
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mientras que la longitud es de 50cm.

Cada una de las bandejas mide 25x36cm.

La resistencia absorbe 500 vatios y el encendido
es regulado a través de manera electrénica con
tarjeta.

Version CUBE:

La seccién maxima externa es de 27x27cm; la par-
te interna del tunel tiene una seccién de 25x25cm,
mientras que la longitud es de 35.

Cada una de las bandejas mide 25x18.

La resistencia absorbe 500 vatios y el encendido es
regulado con termostato manual.

COLOCACION DEL SECADOR

Como cada aparato eléctrico, el grupo motor no
debe contactar directamente con el agua ni con
fuentes de vapor. Por lo tanto, el secador debe
colocarse a una distancia prudente de grifos, fre-
gaderos, piscinas y resguardado de la lluvia y de
cualquier salpicadura de agua.

Durante su funcionamiento, el secador expulsa
humedad que no debe quedarse estancada en el
ambiente circundante para no ralentizar o impedir
el secado. Por lo tanto, es conveniente colocarlo a
una distancia suficientemente amplia o, de todas
formas, no cerrado herméticamente.

Evitar ambientes ya himedos como lavanderias,
bodegas, etc.

No acercar la portezuela ni el grupo motor a pare-
des u obstrucciones; dejar al menos 25 cm de es-
pacio entorno a estos dos elementos para permitir
una aspiracion de aire correcta y la expulsion de
la humedad.

LIMPIEZA
Y MANTENIMIENTO:

No se requieren atenciones especiales. De todas
maneras, para la limpieza se recomienda no uti-
lizar pafios abrasivos ni instrumentos que puedan
comprometer el aspecto estético, ni disolventes
en las partes de pléstico y en la carroceria barni-
zada.

Espanol
Se aconseja el uso de un pafio ligeramente hu-
medecido con agua y detergente neutro. Con-
trolar periddicamente que la rejilla de aspiracion
esté libre de posibles hilazas y pelusas, las cuales
pueden comprometer la circulacion normal del
aire. En el caso de obstruccidn, quitar con un sim-
ple soplo de aire.
Las bandejas pueden lavarse con agua caliente y
detergente, tanto a mano como con lavavajillas.

Importante

- para cualquier operacion desconectar el cable de
alimentacion de la toma de corriente.

- realizar un lavado completo del tunel y de las
bandejas antes del primer uso;

- no quitar, bajo ninglin concepto, la proteccién de
las partes eléctricas en el grupo motor;

- no usar agua directamente sobre el aparato ni en
sus inmediaciones;

- no sumergir en agua el grupo motor;

MODALIDAD DE USO
Version CUBE:

Fig. 1
Llevando el interruptor general a la posicion (1) se
alimenta el secador. Asi, el ventilador empezara
a girar a su régimen maximo de revoluciones. Ac-
tuando en este punto sobre la manilla de regula-
cion (fig.1) se variara, segln se desee, la tempe-
ratura de funcionamiento en una escala que va
de 30°C a 68°C. La manilla de regulacion permite
regular la temperatura del flujo de aire operando
directamente sobre el termostato de ajuste. Du-
rante la fase de trabajo se escuchara un “clic” cada
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vez que se alcance el régimen térmico configurado
mediante el propio termostato.

Para definir el grado de secado éptimo es posible
acceder a las bandejas mediante la portezuela de
inspeccion colocada en la parte posterior del apa-
rato.

Una vez alcanzado el grado de secado deseado
debe pararse el ciclo de funcionamiento.

AATENCION

NO APAGAR NUNCA EL SECADOR
QUITANDO EL ENCHUFE.

QUITAR EL ENCHUFE DE LA TOMA SOLO
CON EL MOTOR PARADO Y CON EL PUL-
SADOR GENERAL EN POSICION (O). AN-
TES DE PARAR EL MOTOR CON EL PULSA-
DOR (1-O) SE RECOMIENDA DEJAR GIRAR
EL VENTILADOR DURANTE ALGUNOS
MINUTOS LLEVANDO LA MANILLA DE
AJUSTE A LA POSICION 0.

Version PRO y PRO DELUXE:

Fig. 2

Interruptor general:

Para alimentar el secador antes de empezar cual-
quier elaboracion, introducir el enchufe y llevar el
interruptor general a la posicidn (l). El secador se
enciende colocandose en la modalidad de stand-
by y en la pantalla se visualiza la leyenda (On). Po-
sicionando el interruptor en O se quita alimenta-
cion eléctrica en la tarjeta electrénica.

AATENCIC’)N

NO APAGAR NUNCA EL SECADOR
QUITANDO EL ENCHUFE.

QUITAR EL ENCHUFE DE LA TOMA SOLO
CON EL MOTOR PARADO Y CON EL PUL-
SADOR GENERAL EN POSICION (0).i

Pulsador Q (MODO):

En estado de stand-by (en la pantalla se lee la
leyenda On), apretar varias veces el pulsador O
(MODO) hasta que se visualice en la pantalla el
numero de programa (véase tabla 1) que se desea
configurar (en este estado parpadean ambos led).

Pulsador >" :

Pone en marcha o suspende el ciclo de secado.
Para reanudar el proceso una vez parado (PAUSA),
es suficiente con apretar otra vez el pulsador MI.
El programa reiniciara desde el punto en que se
interrumpid.

Si se desea restablecer el programa en funciona-
miento, mantener apretado Ml durante 3 segun-
dos hasta visualizar en la pantalla la leyenda (On).
Esta operacidn pone a cero el ciclo de secado an-
teriormente configurado y lleva el secador al esta-
do de stand-by.

AATENCIC’)N

Si el secador se restablece a una temperatura
de funcionamiento superior a los 40°C, la tarjeta
electrdnica interrumpira el ciclo de elaboracion,
pero el ventilador seguird funcionando a la maxi-
ma velocidad hasta bajar la temperatura de motor
llevandola a 40°CYy, asi, evitar que sea dafiado. Du-
rante esta operacidn parpadean ambos led.

Pantalla y testigos luminosos:
Durante el proceso de secado, la pantalla mue-
stra, alternativamente, la temperatura de fun-
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cionamiento detectada en el momento (testigo
luminoso 1 encendido), el tiempo residual al fi-
nalizar el programa de secado (testigo luminoso
encendido) y el programa actualmente en uso
(testigos luminosos apagados). El tiempo residual
se expresa en horas hasta que se alcanza la ultima
hora; posteriormente, se visualizaran los minutos
restantes (esta funcién es reconocible en la pan-
talla por el punto iluminado después del valor).

Programas:

El secador esta provisto de un sistema electrénico
de control que garantiza una oferta de programas
completa, sencilla y eficaz, adaptada a cualquier
tipo de uso y de producto. Los programas han sido
disefiados teniendo en cuenta todas las variables
en juego en el proceso de secado y, en especial, se
diferencian por temperatura, duraciény velocidad
del flujo de aire.

Todos los programas automaticos descritos a
continuacion indican la duracién en horas y pre-
vén una fase de mantenimiento final que permite
conservar productos a un nivel de secado 6ptimo
con un consumo de energia minimo. Una vez que
se ha completado el proceso de secado, el apara-
to conserva el producto con el nivel de humedad
alcanzado e impide la rehidratacion hasta que se
toma el producto.

PROGRAMA Pantalla Horas T°C
EVO (personalizado) P1 1-72  20-68
AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT A4 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -
P1-EVO

(programa con configuracion personalizada):
es el programa para quien quiere configurary con-
trolar el secado en todos sus parametros.

Se puede configurar el tiempo de secado (1h -

Espanol
72h), la temperatura de funcionamiento (20°C -
68°C) y la velocidad de rotacion del ventilador (es
decir, el flujo de aire) (niveles 1-2 -3 -4).

e Apretando la tecla ﬁ (MODO) se tiene acceso
al programa EVO. En la pantalla se visualiza P1
(los led parpadean).

o Apretar el pulsador Ml para acceder al campo
de escritura.

e Elled 1 parpadea y en la pantalla aparece la
temperatura (20°C). Apretando el pulsador ﬁ
(MODO) se visualizaran de manera secuencial
todas las temperaturas configurables.

e Una vez localizado el valor deseado, confirmar
con el pulsador MI.

e Elled parpadea y en la pantalla aparece la
leyenda (- -). Apretando el pulsador Q (MODO)
se visualizaran de manera secuencial todas las
horas de trabajo configurables.

e Una vez localizado el valor deseado, confirmar
con el pulsador MI.

e Los led estan apagados y en la pantalla aparece
el valor (L4). Apretando el pulsador O (MODO)
se visualizaran 4 niveles de flujo de aire precon-

figurados

L4 - 2000 RPM
L3 -1600 RPM
L2 -1300 RPM
L1 - 900 RPM

e Una vez localizado el valor deseado, confirmar
con el pulsador MI.

e Eneste punto ambos led parpadeany en la pan-
talla se visualiza P1. El secador esta listo para
empezar con el ciclo de secado que se acaba de
componer.

o Apretando el pulsador Ml empezara el ciclo de
secado con los parametros elegidos.

Los pardmetros del programa EVO configurados no

se pueden memorizar en la tarjeta electrénica. Por

lo tanto, aconsejamos apuntarlos al final de este
manual en la zona correspondiente de NOTAS.

Al- AUTO: disefiado para secar cualquier tipo de
producto, es adecuado tanto para quien seca por
primera vez, como para quien no estd seguro so-
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bre qué programa utilizar. Duracién de 30h a una
temperatura media de 55°C.

A2- THIN: el programa breve y con temperaturas
moderadas. Adecuado para secar frutos y verdu-
ras cortadas en lonchas finas (max. 5mm). Tam-
bién es el programa aconsejado para quien ama
secar los champifiones. Duracién de 18h a una
temperatura maxima de 50°C.

A3- BIO: el programa que salvaguarda las propie-
dades organolépticas y los valores nutricionales
de los productos secados. Adecuado para cocinar
alimentos bioldgicos, crudos o, en general, para
quien no desea los alimentos cocidos. Duracién de
30h a una temperatura maxima de 45°C.

A4- HOT: el programa que alcanza la temperatura
mas alta que puede obtenerse del secador. Acon-
sejado para quien quiere acelerar los tiempos de
secado. También utilizable para la carne, los me-
rengues o para la reposteria. No es aconsejable
para productos finos o delicados. Duracion de 15h
a una temperatura maxima de 68°C.

A5- PASTA: el programa optimizado para secar la
pasta fresca. Segun el tipo de pasta puede variar el
tiempo de secado necesario; por lo tanto se acon-
seja controlar periédicamente el producto y parar
el ciclo una vez alcanzado el resultado. Duracion
de 20h a una temperatura media de 40°C.

A6- ECO: el programa que reduce el minimo el
consumo de energia gracias a la absorcién maxi-
ma de 270W. Los tiempos de secado seran ligera-
mente mas largos, pero el ahorro energético sera
considerable. También perfecto para situaciones
de disponibilidad limitada de energia y para pro-
ductos ligeros que, gracias a la velocidad reducida
del aire, no se desplazan. Duracién de 30h a una
temperatura de 45°C.

Hay otras variables que influyen directamente en
el proceso. Por ejemplo, la permeabilidad de un
fruto determina de manera sustancial los tiempos
de secado. Cuanto mas espesa sera la cdscara, mas
tiempo se tardara en tener el producto terminado.
También es muy importante el espesor de las lon-
chas y el clima circundante de la maquina: en un

ambiente muy humedo el secador empleara ma-
yor tiempo para secar un mismo producto tratado,
en cambio, en un ambiente menos seco.

Es aconsejable un ciclo de secado de prueba en
aras de comprobar el secado efectivo de los pro-
ductos al final del ciclo. De hecho, cada producto
puede actuar de manera diferente segun la dimen-
sién, grado de humedad y temperatura del entor-
no de trabajo. Cualquier prueba inicial con los
alimentos que se trataran de manera mas comun,
serd suficiente para determinar la preparacion,
programas y tiempos adecuados.

HO- DELAY: este programa permite retardar la
puesta en marcha de cualquier programa de seca-
do. El retardo permite aprovechar las franjas ho-
rarias en las que el consumo de energia eléctrica
resulta ser mas econdmico.

En el caso en que se quiera utilizar el retardo de la
puesta en marcha, es necesario configurar antes
esta funcion y, posteriormente, el programa de
trabajo elegido previamente.

Configuracion DELAY - PUESTA EN MARCHA RETAR-

DADA:

e Apretar la tecla Q' (MODO) vy desplazarse por
el menu de los programas hasta visualizar en la
pantalla la leyenda HO.

o Apretar el pulsador Ml para seleccionarlo.

e Apretando varias veces el pulsador O (MODO),
seleccionar el nimero de horas de retardo en el
inicio del ciclo, de H1 a H9.

e Para confirmar la eleccidn apretar el pulsador MI

¢ La pantalla visualiza el retardo seleccionado y el
led g padea.

¢ Desplazarse con el pulsador O (MODO) por los
programas de trabajo y seleccionar aquel deseado.

o Apretar el pulsador Ml para confirmar el programa
elegido.

e El secador permanecerd en estado de stand-by
durante todo el tiempo de retardo configurado,
hasta la puesta en marcha del ciclo de trabajo
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seleccionado. Durante el tiempo de retardo per-
manece encendido el Iedg y la pantalla visualiza
alternativamente el retardo inicial configurado, el
tiempo restante para el inicio y el programa que
vendra después de la puesta en marcha.

Mantenimiento:

Al final de cada ciclo (a excepcidn del programa
EVO) se activa la modalidad de MANTENIMIENTO.
La modalidad de mantenimiento se activa au-
tomaticamente permaneciendo activa hasta el
apagado manual del secador, con el cual puede
operar en el momento en que podra recoger y
conservar sus productos. El ciclo de mantenimien-
to tiene una duracion maxima de 6 horas y prevé
un flujo de aire continuo y ligeramente calentado
que permite evitar una rehidratacion del alimento.
Durante el ciclo de mantenimiento en la pantalla
aparecerd la leyenda 00 parpadeando.

Para restablecer el ciclo sera necesario mantener
apretado el pulsador Ml durante 3 segundos hasta

visualizar en la pantalla la leyenda (On).

Mensajes de error:

En el caso de errores o dafios del secador, la maquina
se para automaticamentey en la pantalla parece uno
de los siguientes valores.

E1 > Comprobar el sensor de temperatura

E2 > Temperatura de operacién excedida

E3 > Comprobar la resistencia eléctrica

E4 > Comprobar el ventilador

ES5 > Comprobar el grupo motor

En todos estos casos es necesaria una intervencion de re-
paracion que debe ser realizada exclusivamente por el Fa-
bricante mediante el Servicio de Asistencia o por personal
especializado, informado sobre los riesgos derivados de
intervenciones en productos con alimentacion eléctrica.
Utilizar exclusivamente piezas de recambio, accesorios y

cable de alimentacion originales del fabricante.

Espanol
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EAANnVika

MPOXOXH: NPOYMNOOEZEIZ AZDAANEIAZ

Metadpaoelg armo tnv apxLKr YAwooa

To pnxavnua Bo TPEMEL val XPNOLUOTIOLETAL Ao €vav Kol HOVO
XEWPLOT KaBwG Sev €xel oxeblooTeEl yloL TIEPLOOOTEPA ATOUA
TaUTOXPOVAL.

XPNOLUOTIOLELOTE TO NXAVNLOL LLOVO YLOL TO OKOTIO YLOL TOV OTIOLO €XEL
oxedlaoTel.

Xpoelg SLadopeTIKES Ao TNV ENPAVOT, EKTOC TOU OTLAKUPWVOUV TNV
gyyunon (Slafaote Toug 6pouc Ttou avah£POVTAL OTO TILOTOTIOLNTIKO
EYYUNONG TIOU €XEL KABE pNXAVNUQ) EVOEXETOL VO TIDOKAAEGOUV LN
aodaleic ouvOnkeg xprione. Omotadrimote AAAN xprion Ba mpEmneL va
BewpnBel akatdAANAN Kol CUVETIWG ETTKIVOUVN. O KOTOLOKEVAOTHG
Sdev umopel va BewpnBel umevBuvog yla Ttuxov PAABec ToU
T{POKUTITOUV aTto TNV oKATAAANAN, E0PaApEvn A aAdyLoTn XPHoN.
Meta tnv adaipeon g ouvokevaoioag, PePawwbdeite yla tnVv
OKEPOLOTNTA TOU NXAVIOTOG.

- Y& nepimtwon apdBoAiag, pn XPNOLUOTIOLETE TO UNXAVNMO KO
arneuBuvbOeite oTto onueio mMwAnong.

- Ta p€pn NS ouokevaoiag Ba PEMEeL va GUAGCCOVTAL LAKPLA aTtO
TtadLd SLoTL aoteAoUV nyEG ibavou Kivduvou.

Kavte pooekTikO EAeyXo, TPV EEKIVIOETE OmMoLAdATIOTE £pyaoia,
wote va BePawBeite otL dev umapxouv EEva CWHATO OTO CWARVA
&npavong kot otoug SLoKoug Kot OTL Ta EEQPTHOTA AUTA Elval KOAQ
TIAUPEVAL.

BeBawwBeite OtL n tAON Kol ouxvotnta SIKTUOU OvTLoTOLOoUV
OTa OTOLXELO TTIOU UTTOSEIKVUOVTAL OTOV TIVOKO TOU GUOTHMOTOG
KvnTApa Kot OTL N pida €XEL TA XOPOKTNPLOTIKA TIOU QTTOUTOUVTOL
YLl TNV KATOAVAAWGON EVEPYELAC TOU HNXOAVAHOTOC (N KatavaAwon
epdaviletal otnv mvokida).

MnVv UTEpOPTWVETE TO HUNXAVNO KOL TIPOXWPNOTE HE TN MEYLOTN
dpovtida.

H ouokeun dev pumopet va xpnotpomnotnsi ard motdid NAKLOG KATw
TWV 8 ETWV KL OO ATOUA UE LELWHEVES PUGCLKEC, 0LoONTNPLAKEG N
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EAANVIka
VONTLKEG LKOVOTNTEC,

e H unxavr ev pnopet va xpnotpomnonOel amo atopa xwpic epmetpla
1 AALPALLTNTN YVWOT), TIapd Lovo edp ooV BploKovTat UTo eTitipnon
1 €xouv AABeL 06Nyleg OXETIKA e TNV aodaln Xprion TG CUCKEUNG
Kol £XOUV KOTAVONOEL TOUG KIV&UVOUC TIOU EVEXEL N XPrion Tne.

e QUAGETE TO PNYAVNLA KA TO KAAWSLO Tou pakpLa ard matdid.

o Totaudia dev Oa mpémet va ailouy e T UnXowv).

¢ ALATNPAOTE TNV TAEN KaL TNV LVYLEWVE 0To TtepLlBAaAlov pyaoiac.

e O KaBaplopog Kal N GUVTHPNON TIOU TIPETIEL VAL YivovTal oo Tov
Xpnotn 6ev Ba TTPETEL VoL TTPAYLATOTIOLOUVTALL ATTO TtadLa.

e Ornowodnmote eidoc epyaoiag, site mpoketal yia kKabaplopod n
ouvtrpnon, Ba TpEmnel va Sle€ayeTol MAVIO PE TO MNXAVNUO
otapatnuévo, dnAadn pe to dtakomntn otn B€on (0) kot to kKaAwdLo
tpododooiag anocuvdedepévo amod v npila PEUUATOG, WOTE Vol
artodevyBel Tuxala évapén os paon SladopeTikr Ao eKelvn TNG
gpyooiog.

¢ Mn BuBiletal To CUCTNLA KWVNTHPO 0TO VEPO Kol ArtopUYETE VAL TO
TAUVETE ME ,LNXOVAHOTA EKTOEEUONG OLEPAL KO KATW Ot TLOOKEG
VEPOU: glvail NAEKTPLKI CUOKELN)!

¢ H mapoxn peVHATOG OTNV Omola CUVOEETAL N CUOKEUN Bal TipEmel
UTTOXPEWTIKA VAL YELWOEL KL N avTioToyn NAEKTPLKH EYKOTAOTAON Vo
EXEL LOlyVNTOOEPLKO SLAKOTTTN (EyKATAOTAON E SUTOALKT) AodAAELQ).

e Mn Balete &Eva ocwpata PECA OTO CUOTNHO TOU KWVNTHPa, OUTE
Kol LE TO KOAWSLO ATIOCUVOESEUEVO: N UNXAVH) UTTOPEL VoL UTTOOTEL
avernoavopBwtn BAABN Kat va armoTeA£0EL KivOUVO yLa Tov XpHoTn.

e e mepimtwon PBAABNG tou kKaAwdiou Ttpododooiag 1 ANAwWV
NAEKTPIKWV HEPWV, KAOe mapéuPacn Ba TpEmel va yivetal
QTTOKAELOTIKA amto Tov KataokeuaoTr), LEow TG YItnpeoia TEXVIKAC
Yriootpeng 1 amod L8IKEUUEVO TIPOCWITLKO, TIOU VAl YVWPLZEL TOUG
KWvOUVOUG TIOU TIPOKUTITOUV OO TIAPEUPBACEI OE CUOKEUN UE
NAeKTPLKA Tpododoaia.

* MnV ELOAYETE OVTIKELEVA LECOL OTN HLOVASA TOU KlVNTHPO.

e H xprion omolaodnmote NAEKTPIKAG CUCKEUNG QITOLTEL TNV THPNON
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OPLOUEVWV BACIKWVY KOVOVWYV, ELOIKOTEPOQL:

- MHN AKOYMIMATE TO 2Y2THMA KINHTHPA ME BPETMENA H YTPA XEPIA
- MHN AOHNETE TO MHXANHMA EKTEGEIMENO Z2TOYZ
ATMOZODAIPIKOYZ MAPATONTE2

-MHNTPABATE NMOTE TOKAAQAIO TPODOAOZIAZHTOIAIO TOMHXANHMA
A NA AQAIPEZETE TO KAAQAIO AINO THN HAEKTPIKH MPIZA.

e Mn XPNOLUOTIOLEITE TO MNXAVNHO KOVIA Of WUTTOVIEPEG, VTOUL,
VUTTHPEC 1 AAAEC TINYEC veEPOU.

e KpaTAOTE TN OUOKEUN Of QAMOOTOON TOUAdxlotov 50 cm amod
€UPAEKTA QVTIKELPEVA 1) OUOLEC.

e [l omoladnmote mopEpPacn ota NAEKTPLKA HEPN, armeuBuvBeite
oTO onuelo MwANonc.

* XPNOLUOTIOLEIOTE QTTOKAELOTIKA OVTOAAQKTLKA, £E0PTAMOTA KoL
KaAwd10 Tpodhodoaoiag Tou KATAOKEUAOTY).

e MposldomoloUpe OtL KABe oakataAAnAn xpnon n Slodopetika
aro TNV £Npavon, KTOC TOU OTL AKUPWVEL TNV €yyUNon, UOopPEL va
Sdnuoupynoet kot TpoPAnUaTo ota e€QPTHATO HE QTIOTEAECUA
NV aduvapio Asttoupylag yLo tTny omolo TpoopileTal N GUOKEUN N N
Snuoupyia KataoTtacswv dSuvnTikol KivdUVOoU yLa Tov XproTn.

¢ O KOTAOKEVOOTHC O€ BewpeitatumeBuvog yLo aTeAELG ) EODAAUEVEC
HETAPPAOELS 0 AAAEG YAWOOEC TWV TIOPOVTWV 0SNYLWV.

OplopOC TwV “OUCKEVWV OLKLOKOU TEPIBAAAOVTOC “ TIPOKELTOL

YlO. KOWEG OUOKEUEC TIOU TIPOOPL{OVTOL YLt OLKLOKIK) XProN -EVTOG

owtakou meptBariovtog dnA. OL ev AOYW OUCKEUEC WMOPOUV val

XPNOLUoTon0ouV Kot oo pn EeOIKEVEVA ATOLLA, OF:

- KtaoTAHaTo, ypadeia kat apepdepn meptBailovia,

- eEOXLKEC KOTOLKLEG,

- TeAATeC EevoSOXELWY, LOTEA Kat AAAOU EI60UC KATAAUATWY,

- kortaAUpLataL turtou «bed and breakfast».

MPOZOXH: Ma tnv amoduyr KvdUVwv AOyw Ttuxaiag eravadopas Tng

Bepuikng aodAAeLag, N cuokeun auth Sev Ba mpemnet va tpododoteital

orod €€WTEPIKI) OUOKEUN HE OSLAKOTTN, OMWC TLY. XPOVOSLOKOMTN

N va eival ouvdedepévn ot OIKTUO TO OMOLO EVEPYOMOLETAL N

OUTTEVEPYOTTOLELTOL TAKTLKA.
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EAANViKa

NEPIrPA®H TOY
MHXANHMATOZ

0 &npavtripag anoteleital anod: SLOBETEL UIKPEG OMEG TOU  ETUTPETOUV TO

1. éva ToUVeA pe TeTpdywvn Slatour oto onoio népaopa tou aépa. H Bupida, av cupBei mpog

tonoBetovvtal ot Siokol €Rpavong Tou
tonoBetolvtal 6toug 08nyoug ohicBnong.

. pio povada Kwnthpa £0WTEPLKA TNG omolag
Ba tomoBetnBel €va NAEKTPLKOG AVEULOTAPAG
mou Ba whel tov aépa péow Twv Siokwv oto
TtoUveA Kat pio nAektplkh avtiotaon, mou Ba
ETUTPEMEL TNV emtdyuvon tng Sladikaoiag
&npavong kat Ba tnv kdvel acdaléotepn
aKOUN KAl T vOXta Kabwg Kal Kotd TLg
nepLodoug xapunAng Bepuokpaciog kat uPniol
m0c00ToU Uypaciag eL8LKOTEPA yLa TPOIOVTA
pe vPnAé moocootod uypaociag A otn ¢ddon
npw amd TN oulloyn Tou amo&npapévou
mpPoilovTog). ZUpovtag TmPog Ta TAvw TN
povada tou Kwntrpa, unopei va anocuvdebel
and to unxavnua odol amelevBepwoete
T0 oupouevo YAwooibt aodadeiag. Auti n
epyaocia Ba mpémnel va yivetat MONO pe to
unxavnuo ofnotd kat amocuvbedepévo ano
TV NAekTpLkr tpododoaia.

. Hia Bupida emBewpnong yla va kAeioete to
SeUtepO dvolypa tou touvel. H Bupida

Ta MAVW KATA UAKOG TwV 08nywv, MLTPETEL
va avadel to touvel €Rpavong wote va
ermuBeBawwdeite o Pabuog Enpavong twv
podwv umod emnefepyacia kat €xel TNV Sl
Siatan eunAokng mou Bpioketatl otnv MAEUpA
TOU KvnTApa.

. €§n 8iokoug pe omég yla tnv tonobétnon tou

UAKOU Tpog €Rpavon mou Ba tomoBetnBel
€EVTOC TOU TOUVEN XPNOLUOTIOLWVTACG TOUG
odnyol¢ oAioBnong. To UALKO KOTAOKEUNG
twv Siokwv alldel Bdoel Tou povtélou Ttou

Enpavtripa mou £XeTe ayopAoEL.

. 2T0 Avw MEPOC TOU Enpavtipa UTAPXOUV

800 eldopata aocdaleiag Ta  omnoia
elval  oupdpeva kat e€aodalilouv TN
otabepornoinon g Bupidag kat Tng povadag
tou Kwntipa. H otepéwon tng Bupidag kot
NG LOVASaC TOU KWVNTAPA gival XprioLLO KATA
N SLAPKELX TOU XELPLOMOU TOU HUNXAVIAUATOG
waote va anotpéPel tn Stappor Tou 0dnyou Kat
enopévwe rubavn BAGRN.
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EAANnVika

AIAZTAZEIZ KAI
NPOAIATPADEZ:

Ek860eLg PRO kat PRO DELUXE:

H péylotn efwtepikry Statoun eivat 27x27cm.
Eowtepikd, n Slatour) tou touvel ivat 25x25 cm,
£VW TO HAKOC givat 50 cm.

OL 6lootdoelg Twyv Siokwv eivat 25x36 ¢cm o
kabévag.

H avtiotaon amoppodd 500 watt kat n évauvon
puBuiletal péow NAEKTPOVIKAG TAAKETAG.
‘Ek6oon CUBE:

H péylotn efwtepikry Statopn eivat 27x27cm.
EowTtepikd, n Slatour) tou touvel ivat 25x25 cm,
£VW TO HAKOC givat 35 cm.

OL 6lootdoel Twyv Siokwv eivat 25x18 cm o
kabévag.

H avtiotaon amoppodd 500 watt kat n évauvon
puBuiletal péow xelpokivntou Beppootdrn.

TOMOOGETHZH TOY
=HPANTHPA:

‘Onwg pe kABe NAEKTPLKA CUCKEUH, TO GUYKPOTN A
Kwntipa ev Ba mpénel va épxetal og aneubeiag
enadn He vepo 1 TnyéG atpou. O Enpavinipag
Ba mpémel, yla to Adyo auto va tornoBetnBei ot
KAT@AANAn amootacn and PBploeg, vepoxUTES,
UTTOVLEPEG, TILOIVEG KAl TTPOOTATEVUEVOG amtd TN
Bpoxn kat arnd mbavoug Pekaopoug vepou.

Katd tn Sidpkela tng Aettoupyiag, o Enpavtripag
eKTEUTEL LYpaoia Ttou Sev pEmeL va ayLdeveTaL
uéoa oto meptBaAlov wote va pnv emBpadivel
N va PNV anotpénel tnv €npavon. Emopévwg,
Ba mpénel va Tov TOMoOETHOETE O £va APKETA
HeyaAo Swpdtio  mou Sev Ba eival gpuntika
KAELOTO.

Anoduyete ta neptBaAlovia mov mapouctdlouv
nén vypaocia, OMWE XwWPoug kabapLopuol poluxwy,
KAVTIVEG KATL.

Mnv Tipooeyyilete Kal pnv mopeunodilete pe
omolovénmote tpomo tn Bupida kat tn povdada
Kwntipa. Aprote neplBwpla Touddylotov 25 cm

YUpw armd autd ta U0 oTolxela WOTE va UTIAPXEL
owoth avappodnon aépa kat amaloidn TNng
vypaoiag.

KAOAPIZMOZ KAI
2YNTHPHZH:

Aev amatteitol  Slaitepn mpoooxn. Ma tov
KaBaplopo cuvioTtdtal n xpron pn oTABWTKWY
naviwv f epyadeiwv mou Ba pmopovoav va
aAlolwaoouv tn atodnTikn 6, oUTe KAt SLAAUTWY
o€ MAQOTIKA PéPN Kol oTo Bappévo mhaiato.
JuvloTdtal n  xpnon €evog ehadpwg uypoul
TaVIoU UE VEPO Kal OUSETEPO ATIOPPUTTAVTLKO.
EAEYXETE TAKTIKA TN oXdpa avappodnong kat
BePBalwbdeite OtL Sev eumodiletal and otoumid
Kat iveg mou Ba pmopovoav va gunodicouv TNV
Kavovikfy KukAodopia tou aépa. e mepintwon
napeUnodiong, adatpéote epduowvtag agpa.
Mropeite va mAUveTe Toug Siokoug pe eoTo vepo
KL QIOPPUTIAVTLKG, TOCO 0TO XéPL GCO Kal O0TO

TIAUVTAPLO TUATWV.

ZNUOVTLKO

- ylwa omoladnmote epyaocia, adaipéote TO
kaAwdlo tpododooiag amd TNV mMpila TOU
pelATOG.

- TIpOXWPNOTE o€ TMAAPN TAUCN TOU TOUVEN Kot
Twv Slokwv TPLY Ao TV TPWTN XPron

- un adalpeite, oe kapio mepimtwon TV
npootaciat TwWV NAEKTPLKWV HEPWV KoL TOU
GUOTAMOTOC TOU KWVNThpa

- 1N Xpnoluomnoleite vepd amnsubeiag emdvw oto
UNXAavnuo i Kovtd oe auto

- un BuBilete oT0 VEPO TO CUGTNUA TOU KWVNTHPQ
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TPOMNOZ XPHZHZ
‘Ex6oon CUBE:

Elk. 1

Dépvovtag tov yevikd Siakomtn otn Béon (1),
tpodoboteitat o npaviipag. O aveploTHpag
Ba fekwnoel va TEPLOTPEDETAL OTIG UEYLOTEG
otpodEg. (ek.1)
Slapopdwvete katd BouAnon tn Bepuokpaocia

A6 TO Kouumi puBULONG
Aewtoupyiag oe kAipaka amd 30°C wg 68°C. To
Kouunti puBuLoNg pubpilel tn Bepuokpacia tng
pong tou aépa, amnesubeiag and to Beppootdrn
pUBULoNG. Katd tn Stdpkela tng dpdong epyaaciag
Ba akolyetal éva “kAk” kaBe dopd mou Ba
enutuyxavetal n Oeppokpacio mou €xeL pubuLoTel
ard tov i8lo tov Beppootdtn.

Ma tov mpoodloplopd tou kaAutepou Suvatol
BaBbuou &npavong unopeite va éxete mpooBacn
otoug Siokoug amo tn Bupida mpdoPacng, oto
miow pépog tng dtdtagng. O kUKAOg Aettoupyiag
Ba mpénel va otapatiost poAlg emteuxBei o
emBuuntog Babuodc Enpavong. To define the best
drying degree, access the drawers through the in-
spection hatch located on the appliance rear. The
operating cycle has to be stopped after the neces-
sary drying degree has been reached.

A NPOzOXH

MH  ZIBHNETE TO
BrAZONTAZ THN MPIZA.
AQAIPEZTE TO O®IZ ANO THN MPIZA
MONO E®O:ION O KINHTHPAZ EXEI
2TAMATHZEIA KAl ME TON TENIKO
AIAKONTH XTH OEIH (O). MNPIN
2TAMATHZETE TON KINHTHPA ME

ZHPANTHPIO

EAANVIKaL

TO Koymnl (I-O)KAAO OA EINAI
NA AQHIETE TON ANEMIZTHPA NA

NEPIZTPEDETAI TIA MEPIKA AENTA
OEPNONTAZ TO KOYMMI PYOMIzZHZ
2TH OEZH 0.

Ek860eLg PRO kat PRO DELUXE:

FeVikOG SLaKOMTNG

Ma tnv tpododooia TOU Enpavtipa TP
fekwnoete pia  omoiwadnmote  emeepyaoia,
tonoBetiote tnv mpila kal GEPTE TO YEVIKO
Slakomtn otn B€on (1). O Enpavtripag avaBel otov
tpoémo Aewtoupyiag avapovrg kot otnv oBdvn
epdavitetat n emypadn (On). Dépvovtag to
Stakomtn otn Béon (O) adaipeite n nhektpikn

tpodobdoacia tng NAEKTPOVIKAG TAAKETAG.

A NPOzOXH

MH  ZBHNETE TO
BrAZONTAZ THN NPIZA.
AQAIPEZTE TO Iz ANO THN MPIZA
MONO E®O:ION O KINHTHPAZ EXEI
2TAMATHZEIA KAl ME TON TENIKO
AIAKONTH 2TH OEZH (O).

Kouumi Q :

3TNV KOTAOTAON  QVAUOVAG

ZHPANTHPIO

stand-by (otnv
006vn Ba gpdaviotei n emypadr On), matiote
HEXPL
va epdaviotel otnv 0Bovn o aplBpodg tou

enavalopuBavOUEVO TO  KOUWUTIL
npoypappatog (Seite mivaka 1) mou embupeite
va puBuioete (og auth TNV KAtdotaon ot AuxVieg
led avaBooBrivouv kat ot §V0).
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EAANVIKaL

Kouprni >" :

ZeKWa kat avaotéAAeL Tov KUKAO Efpaveong. Ma va
EekwvroeLkatadALn Stadikaocia apol oTapaTOEL
(NAYZH) apkei va matrioete kat dAtto koupmi MI.
To mpoypappa Ba €ekviosl and ekel mou eixe
SLakOPEL.

Edv emBupeite va enavadépete 1o npdypappa
o€ Aettoupyia, kpatrhote matnuévo Ml fyia 3 péxpt
va epudaviotel otnv 006vn n emypadn (On). Auth
n epyacia undevilel tov kKUKAO ERpavaong mou eixe
pubulotel mpoyevéotepa Kol emavadEpEL TOV
Enpavtripa otn Béon avapovig stand by.

NPOzZOXH

Eav o &npavtipag £xet puBuiotel €ava oe
Beppokpaocia Astoupyiog dvw twv 40°C, n
nAektpovikr mAakéta Ba Siakdpel tov KUKAO
epyaciag aANG o aveplotipag va Ba mapapeivet
oe MEYLoTN Aeltoupyia oTn MéyloTn TOXUTNTA
UEXPL va TEOEL N Beppokpacia Tou Kntrpa,
dEpvovtdag tng otoug 40°C wote va anodevybel
Tuxov PBAABN. Katd tn Sudpkela authg TG
Aettoupyiag kat ta Vo led avaBooBrivouv.

004vn kot pwtevég Auyvieg:

Katd tn Sudpkela tng Stadikaoiag ERpavong, n
0006vn poBaAAeL kat'evalhayn th Bepuokpacia
Aettoupyiag ekeivn tn otyun (dwtewn Avxvia
QVOUUEVN), TO XPOVO TIOU ATMOUEVEL WG TO TENOG
TOU Tpoypappatog Enpavong (bwtewvn Auxvia
QVOUHEVN) KAl TO TPEXWY TPOYpappa (GWTEWVEG
Auxviec ofnotég). O xpOVOG TOU QTIOMEVEL
ekdpdletal o WpPeg HEXPL va GTACEL OTNV
televtaia wpa, OTn OUVEXELA aTelkovilovTal
ta AEMTA TOU amopévouv (auth n Aettoupyia
daivetal otn 006vn anod To GwTEWO oNUELO LETA
™V TA).

Mpoypdppata:
O &npavthpag Slabetel Eva NAEKTPOVLKO CUOTNUA
eAéyxou, ou PoodEPEL TARPN VKA ATAWY Kot

QMOTEAECUATIKWY TIPOYPAUUATWY, KATAAANAWY
yla kaBe eido¢ xpriong kot mpoiovtog. Ta
npoypaupata €xouv oxediaotel AauBdvovtag
umodn OAeC TG TapApETpoug Tou Tmailouv
polo otn Slabikacio ERpavong kal edikdTEPQ
nov Siadopomnotovvtal Bdoel Beppokpaciog,
SLApKeELAG KOL TAXUTNTOG TG PONG aLEPQL.

Oha  Ta

auTOpOTa  TPOYPAUUOTA  TIOU

neplypadovtal  akohoVBwg, avadépouv TN
Sldpkela oe Wpeg kat mpoPAémouv pia ¢don
TeAKAG OUVTAPNONG TIOU €MLTPETEL TN GUAalN
Twv mpoloviwy oe eminedo kaAUTEPNG SuVATAG
arnofpavong Me TV eAAxLotn Katavaiwon
evépyelag. MOALG olokAnpwBei n Sladikacia
gnpavong, n pnxavr Siatnpel to mpoidv pe to
MO00O0TO Uypaciog Tmou €xel emtevxBel Kot

QAMOTPEMEL TNV adUSATWON TOU UEXPL AUTO va

adatpebel.

APOrPAMMA 006vn Qpeg T°C
EVO (mpoowrikég P1 1-72 20-68
puBuioelg)

AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT Ad 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -
P1-EVO

(rpoowrnikd npdypappa kot puOLon):
): elval to mpoypappa yia omov embupel va
puBUileL kat va eAéyxeL TNV Efpavon og OAEC TLG
napapéTpous Tng.
Mropeite va puBuioete to xpovo Efpavong (1h -
72h), tn Beppokpaocia Aettoupyiag (20°C - 68°C)
KaL TNV taxltnTa mepLloTpodnc Tou avepLoThpa
(6nAadn tng pon tou aépa) (emineba l-2-3-4).
PUBuLoNn mpoypauuatog EVO:
e Movtag auto to MARKTPO O €éxete mpoopaon
oTo poypappa EVO. H 006vn epdavilel P1 (ot
Auyvieg led avaBooBrvouv).
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e MNatfoete 1o koupni Ml yia mpdoBaocn oto
nedio ypadng.

e H Auyvia avapoofrvel kat otnv 0Bdvn
epdaviletal n Beppokpacia (20°C). MNatwvtag
TO KOUTTL 0 Ba gpdaviotolyv SLadoyxtkd OAeg
oL BepUOKPATIEG IOV HITOPOUV VA pUBULOTOUV.

e MOALG evtomioete tv TIUA Tou embupeite,
emuBePatwote pe to kouvpri M.

e H Auyvia avaBooBrvel kat otnv 0Bovn
epdavitetal n emypadn (- -). Natwvroag to
Kou i O Ba epdaviotovv Stadoytkd OAeg oL
WpegAettoupyiag mou umopouv va pubuLeTouVv.

e MOALG evtomioete tv TR Tou embupeite,
emuBePatwote pe to kouvpmi MI .

e O Auyvieg led €xouv oBrjoel kat otnv 086vn
epdavitetal n tpn (L4). MNatwvtag To Kouurmi
Q' Ba eudaviotolv ta 4 enineda pong agpa
o £€xouV popuBuLoTEL

L4 - 2000 RPM
L3 - 1600 RPM
L2 - 1300 RPM
L1 - 900 RPM

e MOALG evtomioete tv TIUA Tou embupeite,
emuBePatwote pe to kouvpni M.

e Jeautdtoonueiokattadvo led avaBooBrivouv
KaL n 08ovn epdavilel P1. O Enpavtipag sivat
£TOLHOG va EekvroeL Tov KUKAO €Rpavaong.

e Matwvtag to kouvpni Ml o kOkAog ERpavong
Ba €ekwvnoel pall Ue TG MOPAUETPOUC TOU
eruAé€ate.

OL mapauetpot tou nmpoypaupuatos EVO mou €xete

puduioel, Ba amodnkeutolv otnv NAEKTPOVIKNA

TTAQKETA. SUVIOTOUUE VA TQ ONUELWOETE TO TEAOG

TOU TapovToS gyxelptdiov otnv avtiotowyn Yéon

ZHMEIQZEIZ.

Al- AUTO: €xetL pehetnBei yua tnv &€npavon kdbe
eldoug mpoidvtog kat eivat katdAAnAo téo0 yla
6oou¢ anoénpaivouv yla mpwtn ¢bopd 6o KAl yla
6ooug dev eival olyoupol yla to Tpdypappa mTou
B€Ahouv va xpnotpomnotoouv. Atdpkela 30 WPEC o€
uéon Beppokpaacio 55°C.

A2- THIN: tO OUVTOMO TIPOYPOAUUA HE ATILES

EAANViKa
Bepupokpaoiec. KatdAAnlo vy tnv  €Rpavon
POoUTWV Ko AOXAVIKWY KOUUEVWY OE AETTTEG PETEC
(wg 5mm) Eival To mpdypappa IOV CUVLOTATOL YL
onolovemBupeiemBupeivaanofnpdvel pavitapia.
Aldpkela 18 wpeg o péylotn Beppokpacia 50°C.
A3- BIO: TMpdypappa mou 6Sladpuldooel TIg
OPYQAVOANTITIKEG LLOTNTEG T BPEMTIKA CUOTATIKA
Twv  anofnpapévwy  Tpoidvtwy. 16aviko  yla
Blohoyiki 1 wuodayky Sltatpodr Kat YEVIKA yla
omiov Sev emBUEL payelpeéves TPODEG. ALdpKeLa
30 wpeg o€ péylotn Beppokpacia 45°C.
A4- HOT: mpdypauua TOU EMITUYXAVEL TNV
vPnAotepn duvatrh Beppokpacio Tou Enpavtipa.
SUpBOUAR yla Omolov emBUEL va eMTaUVEL TOG
Xpovoug &npavong. Mmopet va xpnotponotnBet kat
YLOLTO KPEQG, TLG LOPEYKA I TOL UITLOKOTA. ZUVLOTATAL
yla Aemtég iy evaioBbnteg tpodEc. Adpketa 15 wpeg
o€ péylotn Beppokpacia 68°C.
A5- PASTA: 10 BEATIOTO TPOYPOUUA ylo TNV
anoéipavon twv GPEoKWY JUHAPLKWY. AVOAOywg
Tou €l6oug TwV UHAPLKWY, 0 XpOVOG amoérpavong
uropel va aANd€el. Oa pETel va eEAEYXETE TAKTIKA
TO TPOIOV KOl VO OTAUOTAOETE TOV KUKAO OTavV
£€xel oAokAnpwOel. Aldpkela 20 wWpeg oe péon
Beppokpaoia 40°C.
A6- ECO: TPOYPAUMO TIOU HELWVEL OTO €AAXLOTO
™V KatavaAwon evEPYElOg XApn oOTn MEYLOTN
KatavaAwon twv 270W. Ot xpovol anoéripavong
Ba eival ehadpwg mo mapatetapévol, aAAd n
evepyelakn efolkovounon Ba eival onpOVTLKN.
I6avikd KAl Yl OUVOAKEG  TIEPLOPLOMEVNC
SlaBeopotnTog evépyela kat yla ehadpld mpoidvta
Tou, X&pn 0tn HELWUEVN TaxVuTnta Tou aépa, Sev
petakwouvtal. Aldpkela 30 wpeg oe Beppokpacia
45°C.
Yrdpyouv Kat GANEG TTOPAUETPOL TTOU EMNPEA{OLY
anevBeiag ™ OSwabikaoia. Ma mapddeypa, n
Slamepatdotnta  evog  ¢poUTou,  OUCLAOTIKA,
KaBopilel kat tov xpovo amofripavonc. Oco mo
xovtpn eival n pAovda Tou, TOOOC TEPLOCOTEPOS
XPOVOG XPELAleTal ylo TO TEAKO TPoidv. Mol
ONUOVTIKO elval Tto TAXo¢ Twv GETWV KAl oL
nepBAANOVTIKEG CUVONKEG YUPW QIO TN UnXavn.
Se £va oAU uypo meptBAaidoy, o Enpavtripag Ba
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EAAnvika

AELTOUPYNOELTIEPLOCOTEPO XPOVO YLa VA OTTOENPAVEL
0 {610 poidv amnd ot ot éva o Enpd meptBaAov.
JUVIOTATOL VO KAVETE £va SOKLMOOTIKO KUKAO
arnoérpavong yw va PePawwbeite ywa  Ttov
TPAYHATIKO Babud amofnpavong twv mpoioviwy
oTo TéAoG Tou KUKAou. K&Be mpoidv pmopel va
avtbpdoel pe Sladopetikd TPOMO, aAvaAdyws
twv Slactdoswv tou, Tou Babuol uypaciog kat
¢ Bepuokpaociac oto meplBdAlov Asttoupyiag.
Mepikég  Sokipég Ba  tig tpodég mou Ba
XPNOLUOTIOLOETE TIO OUXVA, Ba eival apKeTEQ
woTe va Tmpocdlopioete TNV mposTollacia, To
T(POYPALLLLA KAL TOUG XPOVOUG.

HO- DELAY: qutO TO TPOYPOUUA ETUTPEMEL TNV
TPOYPAHATOG
gnpavong. H xpovokaBuotépnon oag Sivel t™

kaBuotépnon  évapéng  Ttou
Suvatotnta va agLlomoLioeTe TNG LWVES LELWUEVOU
TLoAoyiou TNG NAEKTPLKNAG EVEPYELAG.

Stnv mepintwon mou BENETE va XpNOLLOTOLAOETE
v xpovokaBuotépnon otnv &vapén, Ba TpEmnel
va puBuiocete mpwta auth TN Aettoupyia kal otn
OUVEXEL TO TIPOYypaUpa Aetoupyia Tou £XETE
eTUAEEEL.

PUBuLon DELAY - XPONOKAGYSTEPHS ENAP=HS:

e Matriote To MARKTPO Q’ KaL CUPETE TO HevoU TwV
TIPOYPOUUATWY LEXPL VA pdavioTel oTnv 086N
n emypadn HO.

e Moatroete to koupri M yia va to emAégete.

¢ Matwvrtag emavoAappavopeva tou Kouunio ;
MNatwvtag enavaAapBavopeva Tou Kouprti

e Mo emPePaiwon ™G emAoyng, mATAOTE TO
mArktpo MI.

e H 006vn Oa eudavicet tnv emheypévn
xpovokaBuotépnon kat n Auyxvia led Ba
avaBoofrveLl.

o Alatpé€te pe 0 MARKTPO Q' A TIPOYPApHOT
epyaociog kaL emAé€te ekeivo ou emBupeite.

e Matiote to kouuni MI yia emBePaiwon tng
€TILAOYIG TOU TIPOYPAUHUATOG.

e O &npavtnpog Ba mapapeivel og katdotacn
avapovig stand by yia Ao to Sldotnua Tng
kaBuotépnong mou €xel puBuiotel, péxpL tnv
€vapén tou KUKAOU epyaciag mou €xel erheyel.

Katd tn 6udpkela tou xpovou kabBuotépnong,
TOPapEVEL avapupévn n Auyvia led KaL n
006vn Ba eudaviosl o evallayni tv apxiki
xpovokaBuotépnaon, To XpOVO TIOU OTTOMEVEL
and v £vapén kat to Tpoypaupa mou Ba

akolouBroeL Thv.

Zuvtipnon:

Sto Téhog KkdBe kUkAou (ue efaipeon ToO

npoypaupa  EVO)  evepyomotsitat  tpodmog
Aettoupyiag TYNTHPHIH.

O tpdnogAeltoupylagouvthpnongevepyomnoleitat
autdpata mapopévovtag evepydg UEXpL va
oBroete pe To XEpL ToV Enpavtrpa, otav Ba eiote
£tolpoL va ByaAete kat va puldéete ta mpoidvta.
O kUkAoG ouvtipnong €xel UEyLotn Sldpkela
6 WpPeg KAl TPOPAEMEL CuvVeEX por a€pa TOU
Beppaivetal eAadpwg KoL ATTOTPETEL VA K VEOU
Uypaveon Tou Tpodipou.

Katd tn Sldpkela tou KUKAOU CUVTAPNONG, 0TV
006vn, Ba epdaviotel n emypadr 00 mou Ba
avapooPrvel.

Ma tnv enavadopd tou kUkAou Ba mpémel va
kpathoete matnpuévo to koupri Mllyia 3 sec uéxpt
va epdaviotei otnv 086vn n emypadn (On).

MnvuUpata opapdtwv:

Se nepintwon opaipartog i BAaBng tou Enpavtipa,
n pnxavn o oTaUATAOEL EVIEAWS KAl 0TNV 086vn
Ba epdaviotel pio amnd tig akoAoubeg TLUEG:

E1 > eAéygre Tov aioBnTipa Bepuokpaoiag

E2 > umépBaon g Beppokpaaiag xpriocws

E3 > eAéyEre v avtioTaon

E4 > ehéyEre Tov avepioThpa

E5 > eAéyére Th Jovada Tou KivnTipa

Je OAEG QUTEG TIG TEPUTTWOELS, Eival amapaitntn n
erudlopbwon mou Ba MPEMEL val YIVETAL QTOKAELOTIKA
and Tov Kotookeuaotr, péow tng Ymnpeoia Texviknig
Ynootnpng N amd €SIKEUUEVO TIPOCWIILKO, TIOU
va yvwpilel TOUug KWSUVOUG TOU TIPOKUTITOUV Oo
TapeUPBAOELG OE CUOKEUN e NAEKTPLKT Tpododoaia.
QAVTAANAKTIKGE,

Xpnowlonoleiote QUTOKAELOTIKA

efaptnuota kot kaAwdo  tpododooiag  Tou

KATAOKEVAOTH.
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FIGYELEM: BIZTONSAGI KOVETELMENYEK

Forditasok az eredeti nyelvrél

A berendezést csak egy kezel6 haszndlhatja, mivel nem tervezték

tobb személy altali, egyidejl hasznalatra.

A berendezés csak a tervezett célra hasznalhato.

A szaritastol eltérd célokra torténd hasznalat a garancialis jogok

megsz(inésén tul (olvassak el az egyes berendezésekhez csa-

tolt garancialis levélben felsorolt feltételeket), nem biztonsagos

kortlmeények kialakulasat eredményezheti. Minden, a tervezettdl

eltérd hasznalat helytelennek, tehat veszélyesnek tekintendé.

Gyarto nem vonhato felel@sségre a helytelen, hibas és ésszer(itlen

hasznalatbdl eredd esetleges karokért.

Miutan eltavolitottak a csomagolast, gy6z6djenek meg a készlilék

épségérdl.

- Ha kétséglik meriil fel, ne hasznaljak a készliléket és forduljanak
a viszonteladdhoz.

- A csomagolas kellékeit ne hagyjak gyermekek altal elérheté
helyen, mivel azok potencidlis veszélyforrast jelentenek.

Minden egyes muvelet el6tt alaposan ellenérizzék, hogy nincse-

nek-e idegen testek a szaritd cs6ben és a benne levé talcakon, és

ellendrizzék azt is, hogy alaposan el lettek-e mosva.

Ellenbrizzék, hogy a haldzati fesziiltség és frekvencia megfelel-

nek-e a motor csoport adattablajan feltlintetett értékeknek és

a csatlakozodalj a berendezés altal felvett aramnak megfeleléen

lett-e méretezve (az abszorpcid az adattdblan van feltlintetve).

Ne terheljék tul a berendezést és maximalis gondossaggal banja-

nak vele.

A berendezést 8 évesnél fiatalabb gyermekek, és csokkent fi-

zikai, érzékszervi vagy értelmi képességli személyek nem ha-

sznalhatjak.

A berendezést tapasztalattal vagy a sziikséges ismeretekkel nem

rendelkezd személyek nem hasznalhatjak, kivéve ha felligye-

let alatt vannak vagy képzésben részesiltek a berendezés
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biztonsagos hasznalatdval és a haszndlattal jard veszélyek megér-
tésével kapcsolatban.

Tartsak a berendezést és a kdbelt gyermekektdl tavol esé helyen.
Gyermekek nem jatszhatnak a készlilékkel.

A munkateriletet tartsak rendben és tisztan.

A felhaszndlot terhel§ tisztitdst és karbantartdst nem végezhetik
gyermekek.

Barmilyen tipusu mdveletet, legyen az tisztitas vagy karban-
tartds, mindig allé gép mellett kell végezni, vagyis a fGkapcsolot
(0) allasba kell forgatni, a tapkabel villdsdugdjat ki kell huzni a
konnektorbdl a véletlenszer(i, a munkafazistdl eltéré fazisban
torténd beinditas megel6zése érdekében.

Soha ne meritsék a motor csoportot vizbe és ne mossak nagyn-
yomasu mosokkal vagy vizsugarral: elektromos berendezésrdl
van szg!

Azt a konnektort, amelyikbe a berendezést csatlakoztatjak, min-
denképpen foldelni kell, mig a hozzatartozé elektromos beren-
dezést magneses, h6re oldd megszakitoval kell ellatni (bipolaris
biztonsagi berendezés).

Ne helyezzenek idegen testeket a motor csoport belsejébe, még
akkor sem, ha a tapkabel ki van huzva: a berendezés visszafordi-
thatatlan sérlléseket szenvedhet és a kezel6t veszélyeztetd
korilmény alakulhat ki.

A tapkabel vagy mas elektromos részek sériilése esetén a bea-
vatkozasokat kizardlag a Gyartd végezheti sajat Szervizszolgdlatan
keresztil vagy szakképzett szakemberek révén, akiket tdjékoztat-
tak az arammal elldtott berendezésen végzett beavatkozasokkal
jaroé veszélyekrdl.

Ne helyezzenek targyakat a motor csoport belsejébe.

Barmilyen elektromos készilék hasznalata néhany alapvetd
szabaly betartdsat teszi szlikségessé, kiilonos tekintettel az aldb-
biakra:

- TILOS VIZES VAGY NEDVES KEZZEL MEGERINTENI A MOTOR
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CSOPORTOT
- TILOS A KESZULEKET AZ IDOJARASI VISZONTAGSAGOKNAK
KITENNI
- TILOSAVILLASDUGO KONNEKTORBOLTORTENO KIHUZASAHOZ
A TAPKABELT VAGY MAGAT A KESZULEKET HUZNI
Ne hasznaljak a késziléket flird6kadak, zuhanyzdk, mosddkagylok,
firdémedencék vagy mas vizforrasok kozvetlen kozelében.
A késziiléket tlizveszélyes targyaktdl vagy anyagoktol legalabb 50
cm tavolsagra tartsak.
Az elektromos részeken sziikséges barmilyen beavatkozashoz
forduljanak a viszonteladdéhoz.
Kizarélag eredeti, a gyartétél szarmazd cserealkatrészeket, tar-
tozékokat és tdpkdbelt hasznaljanak.
Figyelmeztetlink arra, hogy barmilyen helytelen vagy a szaritastodl
eltér6é hasznalat azontul, hogy a garancialis jogok megsz(inését
eredményezi, karokat okozhat az alkatrészekben, mely lehetet-
lenné teszi a berendezés tervezett miikodését vagy a kezel6t po-
tencidlisan veszélyeztet6 korilményeket generdlhat.
Gyarté nem vallal felelGsséget jelen utasitasok nem teljes vagy
hibds idegen nyelv( forditasaiért.

“Haztartasban torténd haszndlatra tervezett készilékek” de-
finicidja: jellegzetes haztartasi funkciot ellatd késziilékek, altaldban
otthoni kornyezetben to6rténd hasznalatra, tapasztalattal nem
rendelkez6 személyek jellegzetes “haztartasi” tervékenységek
végzésére is hasznalhatjak 6ket az aldbbi kornyezetekben:

Uzletek, iroddk és ehhez hasonlé munkahelyek;

tanyahazak;

a vendégek 3ltali hasznalat szalloddkban, motelekben és mas ha-
sonlé kornyezetben;

bed and breakfast-hez hasonlé kdrnyezetek.

VIGYAZAT: A hékioldd véletlen alaphelyzetbe &llitasabdl eredd kockaza-
tok elkeriilése érdekében, tilos a késziiléket kiils6 kapcsold eszkdzhoz
csatlakoztatni, mint pl. id6zitS, vagy olyan aramkorrel 6sszekapcsolni,
amelyik hasznalat soran rendszeresen be- és kikapcsol.
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A

KESZULEK LEIRASA

A szaritd berendezés részei:

1.

négyzetes keresztmetszet( alagut, ahova a sza-
ritd télcakat helyezik a vezetd sinekre illesztve;

. egy motor csoport, amelyhez belilrél egy ele-

ktromos ventilator kapcsolddik, mely a leveg6t
a talcakon keresztil az alagutba juttatja, és egy
elektromos ellendllds, mely lehetévé teszi a
szaritasi folyamat gyorsitasat és biztonsagossa
tételét éjjel és a hidegebb id&szakokban, il-
letve magas pdratartalom esetén is (kilonos
tekintettel a magas viztartalmu termékekre
vagy a szaritott termék begyUjtését megel6z6
fazisban). A motor csoportot felfelé csusztatva
a csoport lecsatlakoztathaté a berendezésrél,
miutdn kiszabaditottak a csusztathaté bizton-
sagi nyelvet. Ezt a m(iveletet CSAK kikapcsolt
és a haldézatrdl lecsatlakoztatott berendezés

mellett lehet végezni.

. egy ellen6rz4 ajtod az alaglt masodik nyilasdnak

elzarasahoz. Az ajton aprd furatok vannak,
melyek lehet6vé teszik a levegd dthaladasat. Ha
az ajtot a sineken felfelé csusztatjak, lehetévé
valik a szaritd alagut hozzéférése a megmunka

las alatt levé élelmiszerek szaritasi fokanak
ellen6rzése érdekében. Az ajtd zardszerkezete

megegyezik a motor feléli oldalon talalhatoéval.

. hat perforalt talca a széritand6 anyag elhely-

ezéséhez. A télcakat az alagut belsejébe kell
helyezni a csusztatéd sinek haszndlatéval;, a
talcak anyaga a vasarolt szarité berendezés
modelljének fliggvényében valtozik.

. A szarité berendezés fels§ részén két csusz-

tathatd biztonsagi nyelv van, melyek az ajtd
és a motor csoport rogzitését garantaljak. Az
ajto és a motor csoport rogzitése a berendezés
kezelése soran hasznos, mert megakadalyozza
a sinek kicsuszasat és az ebbdl kovetkezd es-

etleges sériléseket.

MERETEK ES JELLEMZOK

PRO és PRO DELUXE verziok:

A maximalis kilsé keresztmetszet 27x27 cm;
az alagut belsejének keresztmetszete 25x25
cm, mig hossza 50 cm.

A talcdk mindegyikének mérete 25x36 cm.
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Az ellenallas abszorpcidja 500 watt, a gyujtas
vezérlGkartyaval elektronikusan szabalyozott.
CUBE verzio:

A maximalis klls6 keresztmetszet 27x27 cm; az
alagut belsejének keresztmetszete 25x25 cm, mig
hossza 35 cm.

A talcak mindegyikének mérete 25x18 cm.

Az ellenéllas abszorpcidja 500 watt, a gyujtas kézi
termosztattal szabdlyozott.

A SZARITO BERENDEZES
ELHELYEZESE:

Mint minden elektromos berendezés, a motor cso-
port sem érintkezhet kozvetlenil vizzel vagy g6z
forrassal. A szarité berendezést csapoktdl, mos-
dokagyloktol, kadaktdl, medencéktsl megfelel
tdvolsdgra, es6t6l vagy barmilyen mds vizsugartol
védett helyre kell helyezni.

Uzemelés kdzben a szaritd berendezés parat boc-
sat ki, mely nem panghat a kornyezetben azért,
hogy ne lassitsa vagy akaddalyozza a széritast. Ezért
célszer(i a berendezést egy elég nagy méret( vagy
hermetikusan zart helyiségben elhelyezni.
Kerlljék az 6nmagukban nedves helyiségeket,
mint pl. mosékonyhak, pincék stb.

Az ajtot és a motor csoportot falaktdl és akada-
lyoktdl tavol helyezzék el; hagyjanak legalabb 25
cm helyet korilottik a megfelelS levegé felvétel
és nedvesség leadds lehetbvé tétele érdekében.

TISZTITAS
ES KARBANTARTAS:

Nem igényel kulonleges figyelmet. Tisztitdshoz
javasoljuk, hogy keriljék a dorzso6l6 hatasu kend 6k
vagy szerszamok hasznalatat, melyek tonkretehe-
tik a berendezés kilsejét, illetve ne hasznaljanak
oldészereket a mlanyagbol készilt részeken és a
zomancozott karosszérian.

Javasoljuk vizzel és semleges tiszitoszerrel
benedvesitett kend6 hasznalatdt. Id6szakosan

ellenérizzék, hogy az elszivd racs foszlanyoktdl

Magyar
és pelyhektdl mentes legyen, mert ezek akadaly-
ozhatjak a leveg6 normal aramlasat. Dugulas es-
etén egyszer(légfuvassal tavolitsak el az akadalyt.
A talcak meleg vizzel és mosdszerrel, kézzel vagy
mosogatogépben is moshatdk.

Fontos

- barmilyen mivelet elvégzése el6tt huzzak ki a
tapkabelt a konnektorbol.

- azels6 hasznalat el6tt végezzék el az alagut és a
talcak komplett mosdsat;

- semmi esetre ne tdvolitsak el a motor csoport
elektromos részeinek védéburkolatat;

- ne hasznaljanak vizet kozvetlenil a készuléken
vagy annak kozvetlen kozelében;

- ne martsak vizbe a motor csoportot;

HASZNALATI MOD

THE APPLIANCE
CUBE verzio:

1. 4bra

A f6kapcsoldt (1) pozicidba allitva a sza-
ritd berendezés dramellatas ald kerdl. A
ventilator lapat maximalis fordulatsza-
mon kezd forogni. Ekkor a beallité gomb
(1. dbra) segitségével lehet mddositani az
Uzemi hémérsékletet 30°C - 68°C kozott.
A beadllité gomb lehet6vé teszi a légdram
hémérsékletének szabalyozasat koz-
vetlenlil a szabalyozd termosztat bealli-
tasa révén. A munkafdzis soran kattané
hangot fog hallani minden egyes alkalom-
mal, amikor a berendezés eléri a termo-
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sztat segitségével bedllitott h6mérsékleti
értéket.

Az optimdlis szaritasi fok meghatédrozasa
a talcdknak a késziilék hatso részén elhe-
lyezett ellenérz6 ajtdn keresztiili hozzafé-
rése révén lehetséges.

A mikodési ciklust a kivant szaritasi fok
elérésekor le kell allitani.

AFIGYELEM

SOHA NE KAPCSOLJAK KI A SZARITO BE-
RENDEZEST A VILLASDUGONAL FOGVA.
A VILLASDUGOT CSAK AKKOR HUZZAK
KI A KONNEKTORBOL, AMIKOR A BER-
ENDEZES ALL ES A FOKAPCSOLO (0) AL-
LASBAN VAN. A MOTOR (I-0) GOMBBAL
TORTENO LEALLITASA ELOTT CELSZERU
A VENTILATOR LAPATOT NEHANY PER-
CIG FOROGNI HAGYNI, A BEALLITO
GOMBOT 0 ALLASBA ALLITVA.

PRO and PRO DELUXE Version:

2. abra

Fékapcsolo:

A szaritd berendezés dramelldtdsahoz, barmilyen
mdvelet el6tt, illesszék a villasdugot a konnektor-
ba és allitsak a fékapcsoldt (1) allasba. A szaritd
berendezés készenléti dllapotban bekapcsol és a
kijelz6n megjelenik az (On) felirat. A f6kapcsolot
(O) allasba forgatva aramtalanitjak az elektromos
kartyat.

A FIGYELEM

SOHA NE KAPCSOLJAK KI A SZARITO BE-
RENDEZEST A VILLASDUGONAL FOGVA.
A VILLASDUGOT CSAK AKKOR HUZZAK
KI A KONNEKTORBOL, AMIKOR A BER-
ENDEZES ALL ES A FOKAPCSOLO (0) AL-
LASBAN VAN.

Q kapcsolé :

Készenléti allapotban (a kijelz6n On felirat ol-
vashatd) tobbszér nyomjak meg a O gombot,
amig a kijelz6n meg nem jelenik a beallitani kivant
program szama (lasd az 1. tablat) (ebben az alla-
potban az 6sszes kémlel6fény villogni fog).

>" gomb:

Elinditja és felfiiggeszti a szaritdsi ciklust. A
folyamat leallitast (PAUSA) koveté folytatasahoz
elegends ismét megnyomni a Ml. gombot. A pro-
gram onnan folytatja a munkat, ahol leallt.

Ha rezetdlni szeretnék a folyamatban levé progra-
mot, tartsak lenyomva a Pl gombot 3 masodper-
cig, amig a kijelz6n megjelenik az (On) felirat. Ez a
mivelet nulldzza az el6zetesen bedllitott szaratasi
ciklust és a szarité berendezést készenléti allapot-
ba dllitja vissza.

A FIGYELEM

Ha a szarit6é berendezés rezetaldsa 40°C-ndl ma-
gasabb hémérsékleten torténik, az elektromos
kartya megszakitjia a munkaciklust, de a lapat
maximalis sebességen tovdbbra is forog mindad-
dig, amig a motor hémérsékletét 40°C-ra hiti,
megel6zve annak sérilését. Ezen m(ivelet soran

mindkét kémlel6fény villogni fog.

Kijelz6 és kémlel6fények:
A szaritas folyaman a képernyén valtakozva jele-
nik meg az éppen akkor mért tizemi h6mérséklet
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(1 kémlel6fény ég), a szdritasi program végéig
fennmarado id6 ( g kémlelSfény ég) és az éppen
hasznalatban levé program (kémleléfények nem
égnek). A fennmaradé id6 az utolsé dra eléréséig
ordkban keril kifejezésre; ezt kovet6en a fennma-
rado percek kerulnek kijelzésre (ez a funkcié az ér-
ték utan vilagitd pontrdl ismerheté fel a kijelzén).

Programok:

A szaritd berendezés elektromos vezérlS rendszer-
rel van felszerelve, mely minden felhasznalasi
tipusnak és terméknek megfeleld teljes, egyszer(i
és hatékony program kinalatot biztosit. A progra-
mokat a szaritasi folyamat sordn felmerilé 6sszes
valtozo tényezé figyelembe vételével tervezték, és
els@sorban a h6mérséklet, id6tartam és a légdram
sebessége tekintetében térnek el egymastdl.

Az Osszes, a tovabbiakban leirt automatikus pro-
gram feltiinteti az id6tartamot (érdkban) és olyan
végsd karbantartasi szakaszt is tartalmaz, mely
lehet6vé teszi a termékek optimélis szaritdsi szin-
ten tartasat minimalis energiafogyasztas mel-
lett. A szaritasi folyamat elvégzését kovetSen a
késziilék a terméket az elért paratartalom szinten
tartja és megakadalyozza a rehidratdciot a termék
kivételének pillanataig.

PROGRAMOK Kijelz6 Orak T°C
EVO (személyre szabott) P1 1-72  20-68
AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT A4 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -
P1-EVO

(program személyre szabott
beallitasokkal):

ez a program azoknak javasolt, akik a szaritas
minden paraméterét szeretnék bedllitani és
ellendrizni.

Magyar
hémérséklet (20°C - 68°C) és a ventilator lapat
forgasi sebessége (vagyis a légaram) (1-2-3-4
szintek).

EVO program bedllitdsa:

e A Q gomb megnyomasaval lehet az EVO pro-
gramhoz hozzaférni. A kijelz6n megjelenik a P1
(a kémleléfények villognak).

¢ Nyomja meg a Ml gombot, hogy hozzaférjen a
szoveg ir6 mezéhoz.

e A 1 kémijelz6fény villog és a kijelz6n megje-
lenik a hémérséklet (20°C). A ¥ gomb
megnyomasdval egymas utdn megjelennek a
beallithaté h6mérsékletek.

e Miutan kivalasztotta a kivant értéket, hagyja
jovéa a Ml gombbal.

e A kémijelz6fény villog és a kijelz6n megje-
lenik a (- -) felirat. A Q' gomb megnyomasaval
egymas utan megjelennek a bedllithaté mun-
kaora értékek.

e Miutan kivalasztotta a kivant értéket, hagyja
jovéa a y Ml gombbal.

o Akémlel6fények nem égnek és a kijelz6n megje-
lenik az érték (L4). A Q' gomb megnyomasaval
4 el6re beallitott Iégaram szint jelenik meg a

kijelzén.

L4 - 2000 RPM
L3 - 1600 RPM
L2 -1300 RPM
L1 - 900 RPM

e Miutan kivalasztotta a kivant értéket, hagyja
jovéa a Ml gombbal.

e Ekkor mindkét kémleléfény villog és a kijelz6n
megjelenik a P1. A szarit6 berendezés készen all
az éppen most beallitott szaritas megkezdésére.

e A Pl gomb megnyomasaval a szaritasi ciklus
kezdetét veszi a valasztott paraméterekkel

Az EVO program bedllitott paramétereit nem

lehet elmenteni az elektromos kdrtydra. Ezért ja-

vasoljuk, hogy jegyezzék fel Gket jelen kézikonyv

MEGIEGYZESEK részébe.

Al- AUTO: barmilyen tipust termék szaritdsara
alkalmas, azok is hasznalhatjak, akik el6szor ha-
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szndlnak szarité berendezést, de azok is, akik nem
biztosak abban ,hogy melyik programot valasszak.
Id6tartama 30 déra 55°C atlag h6mérsékleten.

A2- THIN: rovid program mérsékelt h6mérséklet
értékekkel. Vékonyra (max. 5 mm) szeletelt
gylimolcs és zoldség szaritdsara alkalmas. Azok
szdmara javasolt ez a program, akik szeretnek
gombat széritani. Id6tartama 18 dra maximum
50°C hémérsékleten.

A3- BIO: a szaritott termékek organoleptikus tu-
lajdonsagait és tapértékét megd6rz6 program.
A bio, nyers vagy daltaldban nem f6tt ételeket
kedvel6knek ajanlott program. IdGtartama 30 6ra
maximum 45°C hémérsékleten.

A4- HOT: a szérit6 berendezés éltal elérhetd leg-
magasabb hémérsékletet eléré program. Java-
solt azok szdmadra, akik szeretnék felgyorsitani a
szaritasi id6t. Hasznalhaté hushoz, habcsékokhoz
vagy kekszesitéshez. Nem javasolt vékony vagy
kényes termékekhez. Id6tartama 15 éra maximum
68°C hémérsékleten.

A5- PASTA: frissen készitett tészta szaritdsara
optimalizalt program. A tészta tipusatdl fuiggben
valtozhat a sziikséges szaritasi id6; ezért célszer(
id6szakosan ellen@rizni a terméket és az eredmény
elérésekor ledllitani a ciklust. Id6tartama 20 6ra
40°C hémérsékleten.

A6- ECO: a maximum 270W abszorpcionak
koszénhet6en az energiafogyasztast minimalisra
csokkenté program. A szaritasi id6k valamivel
hosszabbak lesznek, de jelent6s energiamegta-
karitast tesz lehet6vé. Tokéletes olyan helyze-
tekben is, amikor korldtozott mennyiségii ener-
gia all rendelkezésre vagy konny(i termékekhez,
amelyek a leveg6 alacsony sebességének
készonhetéen nem mozdulnak el. Id6tartama 30
6ra 45°C h6mérsékleten.

Vannak mas olyan véltozo tényezdk is, amelyek
kozvetlenil befolyasoljdk a folyamatot. Példaul
egy gyumolcs ateresztGképessége Iényegesen
befolydsolja a sziikséges szaritasi id6t. Minél
vastagabb a héj, annal gyorsabban készil el a
késztermék. Nagyon fontos a szeletek vastagsaga

és a berendezést korulvevd klima: nagyon paradus
kornyezetben a szaritd berendezésnek tobb idére
van szliksége ugyanannak a kezelt terméknek a
széritdsahoz, mint nagyon szédraz kérnyezetben.

Javasoljuk, hogy végezzenek el egy proba szaritasi
ciklust, hogy ellenérizzék a termékek tényleges
ciklus végi megszaritdsat. Minden egyes termék
eltér6 modon reagalhat méretétsl, nedvesség
tartalmatol és a munkakérnyezet h6mérsékletétsl
figgben. A tokéletes elGkészitéshez, a program
néhany probat végezni azokkal az élelmiszerekkel,
amelyeket leggyakrabban fognak kezelni.

HO- DELAY (KESLELTETES): ez a program lehet6vé
teszi barmelyik széritasi program inditasdnak
késleltetését. A késleltetés lehetévé teszi azoknak
az id6szakoknak a kihasznalasat, amelyekben az
energiafogyasztas a leggazdasagosabb.

Amennyiben szeretnék igénybe venni az inditas
késleltetést, el6szor ezt a funkcidt kell beallitani,

majd ezt kbvetSen a valasztott munkaprogramot.

DELAY - KESLELTETETT INDITAS bedllitds:

e Nyomjak meg a O gombot és futtassak le a pro-
gramok meniit, amig meg nem jelenik a HO felirat.

o Nyomjak meg a Ml gombot a vélasztashoz.

e A Q gomb tobbszori megnyomasaval valasz-
thatjak ki a ciklus késleltetési drainak szamat,
H1-t6l HO-ig.

o A vélasztas jovahagyasahoz nyomjik meg a MI
gombot.

o Akijelz6n megjelenik a valasztott késleltetés és a

kémlel&fény villog.

e A Q gombbal futtassdk le a munkaprogramokat
és valasszak ki a kivant programot.

o Nyomjak meg a Pl gombot a valasztott program
jovahagyasahoz.

o A szaritd berendezés készenléti allapotban marad
a bedllitott késleltetési id6 egésze alatt, a vala-
sztott munkaciklus inditasaig. A késleltetési id6

alatt a kémleléfény égve marad és a kijelzén
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véltakozva megjelenik a kezdeti beallitott késlel-
tetés, az inditasig fennmaradd id6 és az inditdst

kovetd program.

Fenntartas:

Minden ciklus végén (az EVO program kivételével)
aktivalédik a FENNTARTAS lizemmdd.

A fenntartads Gzemmdd automatikusan bekapc-
sol és aktiv marad a szarité berendezés kézzel
torténd kikapcsoldsaig. A berendezést akkor lehet
kikapcsolni, amikor 6nok készen allnak a szaritott
termékek begy(jtésére és tarolasira. A fenn-
tartasi ciklus maximalis ideje 6 éra és folyamatos,
enyhén flitott Iégarammal torténik, mely lehet6vé
A fenntartasi ciklus soran a kijelz6n megjelenik a
villogé 00 felirat.

A ciklus rezetalasahoz nyomva kell tartani a P
gombot 3 masodpercig, amig a kijelz6n megjele-
nik az (On) felirat.

Hibalizenetek:

A szérito berendezés hibdja vagy sérlilése esetén a
berendezés teljesen ledll és a kijelz6n az alabbi ér-
tékek egyike jelenik meg:

E1 > ellendrizze a hémérséklet érzékelst

E2 > iizemi hémérséklet jatarérték tillépve

E3 > ellenérizze az ellenallast

E4 > ellenérizze a ventilatort

E5 > ellendrizze a motor egységet

Ezekben az esetekben javitasi beavatkozasra van sziikség,
amelyet kizardlag a Gyartdé végezhet el sajat Szer-
vizszolgdlatan keresztll vagy szakképzett szakemberek
révén, akiket tajékoztattak az drammal elldtott beren-
dezésen végzett beavatkozasokkal jaro veszélyekrél.
Kizarolag eredeti, a gyartotdl szarmazo cserealkatrészeket,

tartozékokat és tapkdabelt hasznéljanak

Magyar
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LET OP: VEILIGHEIDSEISEN

Vertaling van de originele taal

De machine moet door één enkele bediener gebruikt worden
daar ze niet werd ontworpen om gelijktijdig door meerdere per-
sonen te worden gebruikt.

Gebruik de machine enkel voor het doel waarvoor ze werd ont-
worpen.

Als de droger voor andere doeleinden wordt gebruikt, kan dit
leiden tot het verval van de garantie (lees aandachtig de vo-
orwaarden aangeduid op het garantiecertificaat, meegeleverd
met elke machine) en kunnen onveilige situaties optreden. Elk
ander gebruik moet als oneigenlijk en dus gevaarlijk beschouwd
worden. De fabrikant kan niet aansprakelijk worden gesteld voor
eventuele schade, voorspruitend uit oneigenlijk, verkeerd en on-
redelijk gebruik.

Nadat de verpakking werd verwijderd, controleren of het appa-
raat intact is.

Bij twijfels het apparaat niet gebruiken en u wenden tot de ver-
koper.

De verpakkingselementen mogen niet in het bereik van kinderen
gelaten

worden daar ze een bron van gevaar zijn.

Voor de bewerking goed controleren of er geen vreemde
objecten in de droogleiding en op de schotels aanwezig zijn en of
deze laatste zorgvuldig werden gewassen.

Controleer of de netspanning en —frequentie overeenstemmen
met de gegevens op de typeplaat van de motorgroep en of het
stopcontact geschikt is voor de stroom die door de machine
wordt geabsorbeerd (de absorptie is aangeduid op de typeplaat).
De machine niet overbelasten maar ze met de grootste zorg be-
handelen.

Het apparaat mag niet door kinderen gebruikt worden, jonger
dan 8 jaar, en door personen met verminderde lichamelijke, zin-
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tuiglijke of verstandelijke vermogens.

Het apparaat mag niet gebruikt worden door personen zonder
ervaring of kennis van zaken, tenzij onder toezicht of nadat ze
instructies hebben ontvangen m.b.t. een veilig gebruik van het
apparaat en de hiermee verbonden gevaren hebben begrepen.
Houd het apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Zorg voor orde en hygiéne op de werkplek

De reiniging en het onderhoud, die door de bediener moeten uit-
gevoerd worden, mogen niet door kinderen uitgevoerd worden.
Elke werkzaamheid, zowel de reiniging als het onderhoud, moet
uitgevoerd worden als de machine stilstaat, dus met de schake-
laar in de stand (O) en de stekker van de stroomtoevoerkabel
ontkoppeld van het stopcontact zodat onbedoeld starten wordt
voorkomen.

De motorgroep nooit in het water dompelen en hem niet met
hogedrukwaterstralen of waterstralen wassen. het is een
elektrisch apparaat!

Het stopcontact, waarmee het apparaat wordt aangesloten,
moet geaard zijn en de relatieve elektrische installatie moet vo-
orzien zijn van een thermomagnetische schakelaar (bipolaire ap-
paratenbeveiliging).

Steek geen vreemde objecten in de motorgroep, ook niet als de
kabel is afgesloten de machine kan onherroepelijk beschadigd
worden en een bron van gevaar worden voor de gebruiker

bij beschadiging van de stroomtoevoerkabel of andere elektri-
sche delen, moet elke ingreep uitgevoerd worden door de tech-
nische service van de fabrikant of door gespecialiseerd persone-
el, op de hoogte van de risico’s, voorspruitend uit interventies op
producten met elektrische voeding.

Geen voorwerpen in de motorgroep steken.

Voor het gebruik van elk elektrisch apparaat moeten enkele fun-
damentele regels in acht genomen worden, in het bijzonder:
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- DE MOTORGROEP NIET MET NATTE OF VOCHTIGE HANDEN
AANRAKEN

- HET APPARAAT NIET BLOOTSTELLEN AAN WEERSINVLOEDEN

- NIET AAN DE VOEDINGSKABEL OF AAN HET APPARAAT TREKKEN
OM DE STEKKER UIT HET STOPCONTACT TE KRIJGEN

e Het apparaat niet in de buurt van een badkuip, douche, wasbak,
zwembad of andere waterbronnen gebruiken.

e Het apparaat of op minstens 50 cm van ontvlambare voorwer-
pen of stoffen houden.

e Voor elke ingreep op elektrische delen, u wenden tot de verko-
per.

e Gebruik uitsluitend originele vervangingsonderdelen, accessoi-
res en voedingskabels van de fabrikant.

e Wij waarschuwen u dat elk oneigenlijk of verschillend gebruik
de garantie zal doen vervallen en kan leiden tot schade aan de
onderdelen waardoor het apparaat zijn functie niet zal kunnen
uitvoeren en gevaar kan teweegbrengen voor de gebruiker.

e De fabrikant is niet verantwoordelijk voor onvolledige of verke-
erde vertalingen.

Definitie van “toestellen voor huishoudelijke omgeving”: dit zijn

toestellen voor typisch huishoudelijke functies, normaal gespro-

ken gebruikt in een huishoudelijke omgeving, die ook door niet-
deskundigen kunnen worden gebruikt, voor typische activiteiten

“binnenshuis”, op locaties als:

- winkels, kantoren en andere soortgelijke werkomgevingen;

- landbouwbedrijven;

- klanten in hotels, motels en andere residentiéle omgevingen;

- bed- and breakfast omgevingen.

VOORZICHTIG: Om gevaar vanwege onopzettelijke resetten van

het thermische uitschakelen te voorkomen mag dit toestel niet van

stroom worden voorzien via een externe schakelkast, zoals een ti-
mer, of worden aangesloten op een circuit dat regelmatig wordt
ingeschakeld en uitgeschakeld door de nutsvoorziening.
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BESCHRUIJVING VAN
HET APPARAAT

De droger bestaat uit: geschoven, krijgt u toegang tot de droogtunnel

1. een tunnel met vierkante doorsnede waarin om de drooggraad van de onder bewerking

de schotels worden geplaatst, ingelast op de
schuifgeleiding

. een motorgroep, met een magneetventiel dat
de lucht langs de schotels in de tunnel duwt en
een elektrische weerstand om het droogproces
sneller en veiliger te laten verlopen, ook ’s
nachts en wanneer een lage temperatuur en
grote atmosferische vochtigheid aanwezig is (in
het bijzonder bij zeer waterige producten of in
de fase voor het vergaren van het gedroogde
product). Als de motorgroep naar boven wordt
verschoven, kan hij van de machine ontkoppeld
worden door hem van het veiligheidslipje te
ontdoen. Deze handeling mag enkel uitgevoerd
worden als de machine UIT is en van het elek-
trisch net is afgesloten.

. een inspectiedeur om de tweede opening
van de tunnel te sluiten. De deur is voorzien
van kleine gaatjes voor de luchtdoorgang. Als
de deur langs de geleiding naar boven wordt

zijnde voedingsmiddelen te controleren. De
deur beschikt over dezelfde vergrendeling als
de motor.

. zes geperforeerde schotels om het te drogen

materiaal op te plaatsen. Ze moeten in de
tunnel geplaatst worden aan de hand van de
schuifgeleiding. Het materiaal van de schotels is
afhankelijk van het model van de droger.

. Op het bovenste deel van de droger zijn twee

verschuifbare veiligheidsribben aanwezig, die
de bevestiging van de deur en de motorgroep
garanderen. De bevestiging van de deur en de
motorgroep is van nut tijdens het hanteren
van de machine om te vermijden dat ze uit de
schuifgeleiding lopen en schade oplopen.
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AFMETINGEN
EN SPECIFICATIES

Pro en PRO DELUXE versie:

De maximale externe doorsnede is 27x27 cm;
de doorsnede van de binnenkant van de tun-
nel is 25x25 cm terwijl de lengte 50 cm be-
draagt.

De afmetingen van de schotels zijn 25x36 cm.
De weerstand absorbeert 500 watt en de in-
schakeling wordt elektronisch geregeld door
een kaart.

CUBE versie:

De maximale externe doorsnede is 27x27 cm; de
doorsnede van de binnenkant van de tunnel is
25x25 cm terwijl de lengte 35 cm bedraagt.

De afmetingen van de schotels zijn 25x18 cm.

De weerstand absorbeert 500 watt en de in-
schakeling wordt door een manuele thermostaat
geregeld.

PLAATS VAN DE DROGER:

Zoals elk ander apparaat, mag de motorgroep niet
in direct contact komen met water- of stoombron-
nen. De droger moet dus op een geschikte afstand
van kranen, wasbakken, badkuipen, zwembaden
geplaatst worden, beschermd tegen regen en wa-
terstralen.

Tijdens de werking komt vochtigheid uit de droger
die niet in het omliggende milieu mag blijven zo-
dat het drogen niet wordt vertraagd of belet. Het
is dus verstandig om het apparaat in een voldoend
ruime kamer te plaatsen, niet hermetisch afges-
loten.

Vermijd vochtige omgevingen, zoals wasserijen,
kelders enz.

De motorgroep en de deur niet tegen de muur of
obstructies plaatsen; minstens 25 cm ruimte laten
rond deze twee elementen zodat een correcte

luchtaanzuiging en vochtuitstoting mogelijk is

REINIGING EN ONDERHOUD:

Er zijn geen bijzondere vereisten nodig. Voor de

reiniging mogen echter geen schurende doeken of
gereedschap gebruikt worden die de oppervlak-
ken kunnen schaden. Gebruik geen oplosmiddelen
voor de delen in pvc en voor de gelakte structuren.
Wij adviseren om een vochtig doek te gebruiken,
gedrenkt in water met een neutraal reinigingsmid-
del. Controleer regelmatig of het zuigrooster vrij
is van eventuele rafels en pluisjes die de normale
luchtcirculatie kunnen schaden. In geval van ver-
stopping, verwijderen met een luchtstoot.

De schotels kunnen met warm water en detergens
gewassen worden, zowel handmatig als in de vaat-

wasser.
Belangrijk

- voor elke handeling de stroomtoevoerkabel uit
het stopcontact halen.

- voor het eerste gebruik een volledige reiniging
van de tunnel en de schotels uitvoeren;

- in geen enkel geval de bescherming van de ele-
ktrische delen van de motorgroep verwijderen;

- geen water op het apparaat gebruiken, ook niet
in de buurt van het apparaat;

- de motorgroep niet in water dompelen;

GEBRUIKSWIZE
CUBE versie:

Afb. 1
Door de hoofdschakelaar in de stand
() te zetten wordt de droger gevoed.
De ventilator zal zodoende op de maxi-
male snelheid beginnen draaien. Met de
stelknop (afb.1) kan nu de bedrijfstem-
peratuur naar wens gewijzigd worden,
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van 30°C tot 68°C. Met de stelknop
kan rechtstreeks via de thermostaat de
luchtstroming geregeld worden. Tijdens
de bedrijfsfase zult u een “klik” horen
telkens het thermisch vermogen wordt
bereikt, ingesteld via de thermostaat.
Om de optimale drooggraad te bepalen
kunt u de schotels controleren via de in-
spectiedeur, op de achterzijde van het
apparaat.

De bedrijfscyclus kan gestopt worden als
de gewenste drooggraad is bereikt.

A

DE DROGER NOOIT UITSCHAKELEN
DOOR DE STEKKER UIT TE TREKKEN.

DE STEKKER ENKEL UIT HET STOPCON-
TACT TREKKEN ALS DE MOTOR STILLIGT
EN DE HOOFDSCHAKELAAR IN DE STAND
O STAAT. ALVORENS DE MOTOR VIA DE
DRUKKNOP (I-O) TE STOPPEN IS HET
VERSTANDIG OM DE VENTILATOR EN-
KELE MINUTEN TE LATEN DRAAIEN EN
DE STELKNOP IN DE STAND O TE ZETTEN.

Pro en PRO DELUXE versie:

Afb. 2
Hoofdschakelaar:
Om de droger voor een bewerking te voeden de
stekker in het stopcontact steken en de hoofdschake-
laar in de stand (1) zetten. De droger gaat aan en zet zich
in stand-by. Op de display verschijnt het woord (On).
Door de schakelaar in de stand (O) te zetten, wordt de
stroomtoevoer naar de elektronische kaart afgesloten.

Netherlands

A\

DE DROGER NOOIT UITSCHAKELEN
DOOR DE STEKKER UIT TE TREKKEN.

DE STEKKER ENKEL UIT HET STOPCON-
TACT TREKKEN ALS DE MOTOR STILLIGT
EN DE HOOFDSCHAKELAAR IN DE STAND
O STAAT.

Q drukknop:

In stand-by (op de display is het woord On aanwe-
zig) herhaaldelijk op de O drukknop drukken tot
op het scherm het nummer van het in te stellen
programma (zie tabel 1) verschijnt (in deze situatie

knipperen beide led).

>" drukknop:

Start en onderbreekt de droogcyclus. Om het pro-
ces na het stoppen (PAUZE) te hervatten, is het
voldoende om op de MI. drukknop te drukken.
Het programma hervat van in het punt waarin het
werd onderbroken.

Als u het draaiende programma wilt stoppen, de
MI drukknop 3 seconden ingedrukt houden tot op
het scherm het woord On verschijnt. Deze hande-
ling reset de droogcyclus die eerder werd inge-
steld en zet de droger in stand-by.

A\

Als de droger op een hogere bedrijfstemperatuur
dan 40°C werd gereset, zal de elektronische kaart
de bewerkingscyclus onderbreken maar de venti-
lator zal op de maximale snelheid blijven draaien
tot de temperatuur van de motor naar 40°C daalt
zodat schade wordt vermeden. Tijdens deze han-
deling zullen beide led knipperen.

Display en lampjes:
Tijdens het droogproces toont het scherm afwis-
selend de actuele bedrijfstemperatuur (lampje
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1 aan), de overblijvende tijd voor de beéindiging
van het droogprogramma (lampje A aan) en het
actueel draaiende programma (lampjes uit). De
overblijvende tijd wordt uitgedrukt in uren tot het
laatste uur wordt bereikt. Vervolgens worden de
overblijvende minuten weergegeven (deze fun-
ctie kan op de display herkend worden omdat een

punt na de waarde aanwezig is).

Programma’s:

De droger is voorzien van een elektronisch bestu-
ringssysteem dat een volledige reeks program-
ma’s garandeert, eenvoudig en efficiént, geschikt
voor elk soort gebruik en product. Bij het ontwerp
van de programma’s werd rekening gehouden met
alle variabelen die bij het droogproces van pas ko-
men en vooral verschillen op het gebied van tem-
peratuur, duur en snelheid van de luchtstroom.
Alle automatische programma’s die hier vervol-
gens worden beschreven, melden de duur in uren
en voorzien een finaal conservatiestadium om de
producten met een minimaal energieverbruik op
een optimaal droogniveau te bewaren. Zodra het
droogproces is afgerond, bewaart het apparaat
het product op de bereikte vochtigheidsgraad en
belet het de rehydratatie tot het product wordt

verwijderd.

PROGRAMMA Display Uren T°C
EVO (gepersonaliseerd) P1 1-72  20-68
AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT A4 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -
P1-EVO

(programma met gepersonaliseerde
instellingen):

ditis het programma voor wie alle parameters van
de droogfase wil instellen en controleren.

De droogtijd (1h - 72h), de bedrijfstemperatuur

(20°C - 68°C) en de draaisnelheid van de ventila-
tor (luchtstroom) (1 - 2 - 3 - 4) kunnen ingesteld
worden.

Instelling EVO programma:

e Dooropde Q toets te drukken, gaat u naar het
EVO programma. Op de display verschijnt P1
(de led knipperen).

o Druk op de drukknop Ml om naar het invoerveld
te gaan.

e Deled 1 knippert en op de display verschijnt de
temperatuur (20°C). Door op de Q' drukknop te
drukken, zullen achtereenvolgens alle instelba-
re temperaturen verschijnen.

e Zodra de gewenste temperatuur is gevonden,
bevestigen via de drukknop MI.

e De led g knippert en op de display verschijnt
het opschrift (- -). Door op de 0 drukknop te
drukken, zullen achtereenvolgens alle instelba-
re uren verschijnen.

e Zodra de gewenste temperatuur is gevonden,
bevestigen via de drukknop MI.

e De led zijn uit en op de display verschijnt
de waarde (L4). Door op de Q drukknop te
drukken, worden de 4 vooringestelde niveaus
van luchtstromingen weergegeven.

L4 - 2000 RPM
L3 - 1600 RPM
L2 - 1300 RPM
L1 - 900 RPM

e Zodra de gewenste temperatuur is gevonden,
bevestigen via de drukknop MI Nu knipperen
beide led en op de display verschijnt P1. De
droger is nu klaar om de zojuist samengestelde
droogcyclus te starten..

¢ Door op de drukknop Ml te drukken, zal de dro-
ogcyclus met de gekozen parameters starten.

De ingestelde parameters van het EVO programma

kunnen niet op de elektronische kaart opgeslagen

worden. Wij adviseren om ze in het deel NOTA’S,
aanwezig op de laatste pagina’s van deze gebru-
iksaanwijzing, te noteren.

Al- AUTO: ontworpen om elk soort product te
drogen, geschikt voor wie voor de eerste keert
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droogt en voor wie niet zeker is welk programma
hij moet gebruiken. Duur 30 uren op een gemid-
delde temperatuur van 55°C.

A2- THIN: kort programma en met gematigde
temperaturen. Geschikt om vruchten en groenten
in fijne schijfjes te drogen (max. 5 mm). Dit pro-
gramma is aanbevolen voor wie ervan houdt om
champignons te drogen. Duur 18 uren op een ma-
ximumtemperatuur van 50°C.

A3- BIO: het programma dat de organoleptische
eigenschappen en de voedingswaarde van ge-
droogde producten waarborgt. Geschikt voor
biologische keukens, rauwkost of algemeen voor
degenen die geen gekookt voedsel wensen. Duur
30 uren op een maximumtemperatuur van 45°C.
A4- HOT: dit programma bereikt de hoogste tem-
peratuur die de droger kan halen. Aanbevolen
voor degenen die de droogtijden willen versnel-
len. Tevens bruikbaar voor vlees, schuimgebak of
biscuiting. Afgeraden voor dunne of delicate pro-
ducten. Duur 15 uren op een maximumtempera-
tuur van 68°C.

A5- PASTA: programma geoptimaliseerd voor het
drogen van verse pasta. De vereiste droogtijd kan
variéren naargelang het type pasta. Wij adviseren
om het product regelmatig te controleren en de
cyclus te stoppen als het gewenste resultaat wordt
bereikt. Duur 20 uren op een gemiddelde tempe-
ratuur van 40°C.

A6- ECO: dit programma herleidt het energie-
verbruik tothet minimum dankzijeen maximale ab-
sorptie van 270W. De droogtijden zullen enigszins
langer duren maar de energiebesparing zal aan-
zien lijk zijn. Perfect bij beperkte beschikbaarheid
van energie en voor lichte producten die, dankzij
de gereduceerde luchtsnelheid, niet worden ver-
plaatst. Duur 30 uren op een temperatuur van
45°C.

Andere variabelen beinvloeden rechtstreeks het
proces. De permeabiliteit van een vrucht bepaalt
bij voorbeeld aanzienlijk de droogtijd. Hoe dikker
de schil, hoe trager het eindproduct wordt bereikt.
Van groot belang is ook de dikte van de schijven en

Netherlands

het klimaat in de ruimte rond de machine: in een
zeer vochtige ruimte zal de droger meer tijd nodig
hebben om een product te behandelen dan in een
zeer droge ruimte.

Wij adviseren om een droogtest uit te voeren om
de effectieve droging van de producten op het ein-
de van de cyclus te verifiéren. Elk product kan op
een verschillende wijze reageren te wijten aan de
afmetingen, de vochtigheidsgraad en de omgevin-
gstemperatuur. Voer enkele tests uit met de voe-
dingsmiddelen die u het vaakst zult behandelen.
Dit zal voldoende zijn om de voorbereiding, het
programma en de perfecte timing te bepalen.

HO- DELAY: dit programma vertraagt de start van
om het even welk droogprogramma. Een vertra-
ging maakt het mogelijk om de tijdruimtes te be-
nutten waarin het energieverbruik het goedkoop-
stis.

Als u deze startvertraging wilt gebruiken, moet
deze functie ingesteld worden voor dat het geko-
zen programma wordt ingesteld.

Instelling DELAY - VERTRAAGDE START:

e Druk op de O drukknop en doorloop het menu
van de programma’s tot op de display het op-
schrift HO verschijnt.

e Druk op de drukknop Ml om het te kiezen.

e Druk herhaaldelijk op de Q drukknop, kies het
aantal uren voor de vertraging van de cyclusstart,
van H1totH9.

e Om uw keuze te bevestigen op de drukknop MI
drukken.

¢ De display visualiseert de gekozen vertraging en
de led g

e Doorloop via de 0 drukknop de werkprogram-

knippert.

ma’s en kies het gewenste programma.

e Om het gekozen programma te bevestigen op de
drukknop Ml drukken.

¢ De droger zal tijdens de ingestelde vertragingstijd
in stand-by blijven tot de gekozen bedrijfscyclus
start. Tijdens de vertragingstijd blijft de led
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aan en de display visualiseert afwisselend de
ingestelde vertraging, de overblijvende tijd tot de

start van het programma.

Bewaring:

Bij afloop van elke cyclus (exclusief het EVO pro-
gramma) wordt de BEWARING geactiveerd.

Deze modus wordt automatisch geactiveerd en
blijft actief tot de droger handmatig wordt uitge-
schakeld, wanneer u klaar bent om uw producten
te verwijderen en op te slaan. De bewaarcyclus
duurt maximaal 6 uren en voorziet een conti-
nu luchtstroom, enigszins verwarmd, waardoor
rehydratie van het voedingsmiddel wordt voorko-
men.

Tijdens de bewaarcyclus zal op de display het op-
schrift 00 knipperen.

Om de cyclus te resetten, de drukknop Ml 3 se-
conden ingedrukt houden tot op het scherm het

opschrift On wordt weergegeven.

Foutberichten:

Bij fouten of beschadiging van de droger zal de ma-
chine volledig stilvallen en op de display verschijnt
een van de volgende waarden:

E1 > controleer de temperatuursensor

E2 > gebruikstemperatuur overschreden

E3 > controleer de weerstand

E4 > controleer de waaier

E5 > controleer de motorunit

In al deze omstandigheden is een reparatie van de techni-
sche service van de fabrikant of gespecialiseerd personeel
vereist, op de hoogte van de risico’s, voorspruitend uit in-
terventies op producten met elektrische voeding. Gebruik
uitsluitend originele vervangingsonderdelen, accessoires

en voedingskabels van de fabrikant.

~
N
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MERK: SIKKERHETSKRAV

Oversettelser fra originalspraket

Maskinen ma bare brukes av en bruker ad gangen, den er ikke ment brukt
av flere personer samtidig.

Maskinen ma bare brukes til det formalet den ble konstruert til.

Hvis skapet brukes til annet enn 3 tgrke, kan garantien tilsidesettes (les
betingelsene i garantivilkarene til maskinen), i tillegg til at maskinen blir
utrygg a bruke. All annen bruk anses som feilaktig bruk, og derfor farlig.
Produsenten kan ikke trekkes til ansvar for skade som oppstar pa grunn
av urettmessig, feil og urimelig bruk.

Kontroller integriteten til maskinen etter at emballasjen er fjernet.

- | tvilstilfeller, ikke bruk maskinen, men ta kontakt med
forhandleren.

-  Emballasien ma oppbevares utenfor barns rekkevidde,
fordi de kan veere farlige.

Fgr maskinen brukes ma du pase at det ikke er noen fremmedlegemer i
torkergret eller i skuffene, og at skuffene er godt vasket.

Pass pa at verdiene for spenning og frekvens er i samsvar med dem som
er angitt pa typeskiltet pa motoren, og se til at stgpselet passer til maski-
nens strgminntak (angitt pa typeskiltet).

Ikke overbelast maskinen. Bruk den med forsiktighet.

Maskinen ma ikke brukes av barn under 8 ar, eller av personer med
nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale egenskaper.

Maskinen ma ikke brukes av personer som ikke har noen erfaring i, eller
den ngdvendige kunnskapen med mindre de er under oppsyn, eller etter
at de har fatt oppleering om hvordan den brukes pa en trygg mate, og
hvilke farer bruken innebzerer.

Hold maskinen og de tilhgrende ledningene utenfor barns rekkevidde.
Barn ma ikke leke med maskinen.

Hold arbeidsplassen ryddig og ren.

Rengjgring og vedlikehold er ment utfgrt av brukeren, og ma ikke utfgres
av barn.

All type arbeid, som ogsa rengjgring og vedlikehold, ma utfgres med
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maskinen avslatt (bryteren i (O)-stilling), og med stg@pselet trukket ut av
veggkontakten for 8 unnga enhver mulighet for utilsiktet oppstart ved ar-
beid som ikke er normal bruk.

Motoren ma aldri senkes ned i vann, og den ma ikke vaskes med hgyt-
trykksspyler eller med vannstraler. Dette er en elektrisk maskin.
Kontakten maskinen kobles til ma veere utstyrt med jord. Det elektris-
ke systemet ma veere utstyrt med en magneto-termisk sikring (topolet
sikringsanlegg).

Ikke stikk fremmedlegemer inn i motoren, selv ikke om kontakten er tatt
ut. Maskinen kan fa uopprettelige skader og bli farlig & bruke.

Hvis strgmledningen eller andre elektriske deler blir skadet, ma all repa-
rasjon bare utfgres av produsenten, via dennes tekniske hjelpesentre, el-
ler av spesialiserte teknikere som har kunnskap om risikoene rundt bruk
av elektrisk utstyr.

Ikke stikk gjenstander inn i motorenheten.

Bruken av elektrisk utstyr krever etterlevelse av noen grunnleggende re-
gler, som:

- IKKE TA PA MOTOREN MED VATE HENDER

- IKKE UTSETT MASKINEN FOR VAR OG VIND

- IKKE DRA | LEDNINGEN ELLER | MASKINEN FOR A TREKKE UT KON-
TAKTEN

lkke bruk maskinen nzer kraner, vasker og vannbeholdere, svpmmebas-
senger eller andre vannkilder.

Hold maskinen minst 50 cm unna brannfarlige gjenstander eller stoffer.
Kontakt forhandleren fgr noen inngripen i de elektriske delene.

Du ma bare benytte reservedeler, tilbehgr og strgmkabler som leveres av
produsenten til maskinen.

Vaer klar over at all feil bruk eller anderledes tgrking i tillegg til a tilside-
sette garantien, kan forarsake skade pa komponenter som kan gjgre det
umulig a utfgre de oppgavene maskinen er ment a gjgre i tillegg til at det
setter brukeren i fare.

Produsenten er ikke ansvarlig for ufullstendige eller feilaktige oversettel-
ser av denne bruksanvisningen til andre sprak.
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Definisjon pa “apparater til husholdningsformal”: Dette er husholdningsap-
parater som normalt brukes i husholdninger, som ogsa kan brukes av perso-
ner som ikke er eksperter til typisk “husholdsbruk” i for eksempel:

- verksteder, kontorer og andre lignende omgivelser,

- bondegarder;

- av kunder i hoteller, moteller og andre lignende boligomgivelser

- bed and breakfast-virksomheter

FORSIKTIG For & unnga farer som kan oppsta ved utilsiktet tilbakestilling av
termostatsikringen, ma dette apparatet ikke tilfgres strem via en ekstern
bryter, som for eksempel en tidsbryter eller kobles til en krets som jevnlig
skrus av og pa av strgmleverandgren.
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BESKRIVELSE AV MASKINEN

Tgrkemaskinen bestar av

1.

en kvadratisk seksjonert tunnel som inneholder
tgrkeskuffer som sitter i glideskinner; 2.

en motorblokk. P3 innsiden er det en elektrisk
vifte som skyver luft gjennom brettene i tun-
nelen, og en elektrisk motstand, som gjgr at
du kan sette opp farten pa tgrkeprosessen og
gjore dette pa en sikker mate, selv om natten
og i perioder med lave temperaturer og hgy
luftfuktighet (spesielt med mange vannholdige
produkter eller i lppet av trinnet fgr det tgrkede
produktet samles opp). Motorenheten kan fra-
kobles maskinen ved a fgre den oppover etter at
den er frigjort fra den sikre glidetappen. Dette
ma BARE utfgres nar maskinen er skrudd av og
frakoblet strgmmen.

. en inspeksjonsluke som lukker den andre

apningen til tunnelen. Luken er utstyrt med
sma hull som gir luftsirkulasjon. Hvis den fgres
oppover langs glideskinnene, gir luken tilgang
til tgrketunnelen for kontroll av tgrkenivaet av
maten som behandles, og den har den samme
typen las som pa motorsiden.

4. seks perforerte skuffer der materialet som
skal tgrkes blir plassert. De ma settes inn i
tunnelen pa gideskinnene og konstruksjonen
av skuffene avhenger av versjonen av tgrke-
maskinen.

. Pd toppen av tgrkemaskinen er det to sikre

festetapper, som sikrer festet av inspeksjon-
sluken og motorenheten. Festet for luken og
motorenheten sgrger for sikker handtering av
maskinen siden de forhindrer at den blir frigjort
fra skinnen og blir skadet.

DIMENSJONER
OG SPESIFIKASJONER

PRO- og PRO DELUXE-versjonene:

Den maksimale utvendige delen er 27 x 27 cm,
de innvendige malene til tunnelen er 25 x 25
cm, og lengden er 50 cm.

Hver av skuffene maler 25 x 36 cm.
Varmemotstanden bruker 500 Watt, og ten-
ningen justeres elektronisk av kortet..
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CUBE-versjonen:

Den maksimale utvendige delen er 27 x 27 cm, de
innvendige malene til tunnelen er 25 x 25 cm, og
lengden er 35 cm.

Hver av skuffene maler 25 x 18 cm.
Varmemotstanden bruker 500 Watt, og tenningen
justeres manuelt med termostat.

PLASSERING
AV TORKEMASKINEN:

Som med alt elektrisk utstyr ma motoren ikke
komme i direkte kontakt med vann- eller damp-
kilder. Tgrkemaskinen ma derfor plasseres pa
trygg avstand frakraner, vasker, vannbeholdere og
svgmmebassenger, og den ma beskyttes mot regn
eller mulig vannsprut.

| lppet av bruken frigir tgrkemaskinen fuktighet
som ikke ma stagnere i omgivelsene slik at tgrke-
prosessen ikke gar saktere eller forhindres. Derfor
anbefales det a plassere den i et rom med god
plass, eller i det minste i et rom der den ikke er
forseglet fra omgivelsene utenfor.

Unnga fuktige omgivelser som vaskerom, kjellere,
osv.

Ikke plasser inspeksjonsluken eller motorenheten
mot vegger eller andre hindringer, la det veere
minst 25 cm apning rundt disse to komponentene
for @ muliggjgre riktig luft- og fuktighetsoppsug.

RENGJ@RING
OG VEDLIKEHOLD:

Ikke noe spesielt som krever oppmerksomhet. Ved
rengjgring av tgrkemaskinen bgr du unnga a bruke
slipende kluter eller verktgy som kan gdelegge ut-
seendet, og ikke bruk Igsemidler pa plast og malte
deler.

Det anbefales a bruke en klut som er fuktet i vann
og ngytral sape. Kontroller jevnlig innsugingsris-
ten og pass pa at den er fri fiber og lo, som kan
forhindre normal luftsirkulasjon. Hvis det er tett,
bruk trykkluft for a fjerne blokkeringen.

Norsk

Skuffene kan vaskes med varmt sapevann, enten
for hand eller i oppvaskmaskin.

Viktig

- du ma alltid trekke ut stgpselet nar det skal
utfgres noe arbeid pa maskinen.

- gjennomfgr en full vask av tunnelen og skuffene
for farste bruk.

- du ma aldri ta av sikkerhetsinnretninger i mo-
torenheten.

- ikke bruk vann direkte pa maskinen eller naer
den.

- ikke senk motorenheten ned i vann.

BRUK AV MASKINEN

CUBE-versjonen:

Fig. 1
Sett hovedbryteren pa tgrkemaskinen til posisjon
(). Na begynner viften a rotere med maksimal ha-
stighet. Na kan innstillingsknappen (fig. 1) brukes
for a variere driftstemperaturen i henhold til ska-
laen fra 30 °C til 68 °C. Innstillingsknappen virker
direkte pa luftstremmen som regulerer tempera-
turen tiltermostaten. Nar tgrkeskapet er i gang
hgres et “klikk” hver gang termostaten setter i
gang oppvarmingen.
For a finne den optimale tgrketemperaturen kan
du foreta en rask inspeksjon via inspeksjonsluken
pa baksiden.
gnskede

Tgrkesyklusen  stoppes nar den

tgrrhetsgraden er oppnadd
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MERK

T@ORKESKAPET MA ALDRI SLAS AV VED
BARE A TREKKE UT ST@PSELET.

TA UT ST@PSELET TIL MOTOREN, OG
SETT AV-/PA-BRYTEREN | STILLING (O).
FOR DU SKRUR AV MASKINEN MED
STROMBRYTEREN | (0)-POSISION AN-
BEFALES DET A LA VIFTEN ROTERE |
NOEN MINUTTER VED A STILLE JUSTER-
INGKNAPPEN TIL O-POSISION.

PRO- og PRO DELUXE-versjonene:

Fig. 2
Strgmbryter:
Settinn stgpselet og sla strgmbryteren til (1) for a tilfgre
strgm til maskinen fgr en prosess startes. Terkemaski-
nen skrus pa og gar til standby-modus. Skjermen angir
at maskinen er (On). Nar bryteren stilles til (O) avbrytes
strgmforsyningen til elektronikkortet.

MERK

T@ORKESKAPET MA ALDRI SLAS AV VED
BARE A TREKKE UT ST@PSELET.

TA UT ST@PSELET TIL MOTOREN, OG
SETT AV-/PA-BRYTEREN I STILLING (O).

Knappo :

I stillingen standby-modus (skjermen viser teksten
“on”), trykk pa Q knappen til du ser programnum-
meret pa skjermen (se tabell 1) som du vil stille til
(i denne tilstanden blinker begge LED-lampene).

Knapp >" :

Starter og stopper tgrkesyklusen. For a fortsette
prosessen nar den har startet (PAUSE), trykker du
ganske enkelt pa knappen en gang til PIl. Program-
met vil starte igjen der du stoppet det.

Hvis du gnsker a tilbakestille programmet som er
i funksjojn, trykker du og holder MIi 3 sekunder
til du ser at skjermen viser teksten (On). Denne
funksjonen tilbakestiller tgrkesyklusen som ble
satt tidligere, og setter tgrkeskapet i standby-

innstilling.
MERK

Hvis tgrkeskapet tilbakestilles til over den gverste
driftstemperaturen pa 40 °C, vil elektronikkortet
avbryte arbeidssyklusen, men viften vil fortsette a
ga med maksimal fart til temperaturen i motoren
senkes til motortemperaturen er pa 40 °C og der-
med at motoren ikke blir skadet. | Ippet av denne

operasjonen blinker begge LED-lampene.

Skjerm og indikatorlamper:

| Igpet av tgrkeprosessen viser skjermen veksel-
vis den ndvaerende driftstemperaturen (lampen
1 er tent), tiden som gjenstar av tgrkeprogram-
met (lampen /A er tent) og programmet som er i
bruk na (lampene er slukket). Den gjenvaerende
tiden vises i timer; sa vises gjenvaerende minutter
(denne funksjonen vises pa skjermen lyst opp fra

punktumet etter verdien).

Programmer:

Tgrkeskapet er utstyrt med et elektronisk sty-
ringssystem, som gir tilgang til alle programmer,
enkelt og effektivt, og som egner seg til alle pro-
dukttyper. Programmene er laget for a ta med alle
de ulike variablene under tgrkeprosessen med i
beregningen, og spesielt temperaturforskjellier,
varighet og hastigheten pa luftstrgmmen.

Alle de fglgende automatiske programmene vi-
ser tiden i timer, og har en avsluttende fase som
vedlikeholder fuktighetsnivaet, noe som gjgr det
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mulig @ oppbevare produkter med optimalt fukti-
ghetsniva med et minimalt strgmforbruk.

Sa snart tgrkeprosessen er fullfgrt, opprettholder
maskinen det fuktighetsnivaeet produktet har
nadd, og forhindrer at produktet blir rehydrert
helt til det tas ut av maskinen.

PROGRAM Skjerm Timer T°C
EVO (egentilpasset) P1 1-72  20-68
AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT A4 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -
P1-EVO

(personlig tilpassede programmer):

gjor det mulig a sette opp og kontrollere alle para-

metre ved tgrkeprosessen.

Det er mulig a stille tgrketiden (1t 72 t), driftstem-

peraturen (20°C - 68°C) og viftehastigheten (dvs.

luftstremmen) niva 1-2-3-4).

Programinnstilling EVO:

£ for 5 ga 6l EVO-
programmet. Skjermen viser P1 (LED-lampene
blinker).

e Trykk pa knappen Ml for & fa tilgang til skrive-

e Trykk pa knappen

boksen.

e LED-lampe 1 blinker og skjermen viser tempe-
raturen (20°C). Trykk pa knappen O for a vise
alle de temperaturene som kan stilles inn etter
hverandre.

e Nar du har nadd gnsket verdi, trykker du pa
knappen MI.

e LED-lampen g blinker og skjermen viser
meldingen. Trykk pa knappen Q for a vise alle
timene som kan stilles inn etter hverandre.

e Nar du har nadd gnsket verdi, trykker du pa
knappen M.

e LED-lampene er av og skjermen viser verdien
(L4). Trykk pa knappen 0 for a vise de fire

Norsk

forhandsinnstilte luftstrgmnivaene.

L4 - 2000 RPM
L3 - 1600 RPM
L2 - 1300 RPM
L1 - 900 RPM

e Nar du har nadd gnsket verdi, trykker du pa
knappen MI
e Padette tidspunktet blinker begge LED-lampene
og skjermen viser P1. Tgrkemaskinen er klar til
start med tgrkesyklusen sa snart den er lagtinn.
o Nardu trykker pa Ml -tasten starter tgrkesyklu-
sen i henhold til de parametrene som er stilt.
Sett med EVO-programparametre lagres ikke pd
elektronikkortet. Derfor anbefales det & skrive
dem inn i den spesielle delen i denne hdndboken
for notater.

Al- AUTO: laget for a tgrke alle produkttyper. Pro-
grammet egner seg bade til fgrste gangs tgrking
og ved usikkerhet om hvilket program som skal
brukes. Programmet har 30 graders varighet og en
gjennomsnittstemperatur pa 55 °C.

A2- THIN: kortprogram med gjennomsnittlige
temperaturverdier. Egner seg til a tgrke frukt og
grennsaker som er skaret i tynne skiver (maks. 5
mm). Programmet anbefales ogsa for a oppna de
best tgrkede soppene. Programmet har en 18 t va-
righet ved maksimumstemperatur pa 50 °C.

A4- BIO: trygger de organoplektiske egenskapene
og neringsverdiene i tgrkede produkter. Egner
seg bio og ra matvarer eller mer generelt for dem
som ikke gnsker kokt mat. Programmet haren 30t
varighet ved maksimumstemperatur pa 45 °C.

A4- HOT: er programmet som kjgrer tgrkemaski-
nen ved den hgyeste temperaturen. Anbefales
nar tgrkeprosessen ma akselereres. Det kan ogsa
brukes til kjgtt og baking av marengs og kjeks.
Anbefales ikke for tynne eller delikate produkter.
Programmet har en 15 t varighet ved maksimum-
stemperatur pa 68 °C.

A5-PASTA: optimalisert program for tgrking av
fersk pasta. Avhengig av pastatypen kan tgrke-
tiden variere. Derfor anbefales det a sjekke pro-
duktet jevnlig, og stoppe programmet nar gnsket
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resultat er oppnadd. Programmet har en 20 t vari-
ghet ved maksimumstemperatur pa 40 °C.

A6- ECO: dette programmet reduserer energi-
forbruket pa grunn av en maksimalabsorbering
pa 270 W. Tgrketiden er noe lenger, men utbyttet
er betydelig energibesparing. Perfekt bade ved
begrenset strgmtilgjengelighet og for lette pro-
dukter som ikke blir flyttet pa grunn av den lave
luftstremmen. Programmet har en 30 t varighet
ved maksimumstemperatur pa 45 °C.

Det er andre variabler som pavirker prosessen.
For eksempel bestemmes tgrketiden til en frukt
betydelig av gjennomtrengeligheten. Jo tykker
skallet er, jo lengre tid tar det a tgrke produktet.
Tykkelsen pa skivene og klimaet i omgivelsene er
ogsa sveert viktig: i svaert fuktige omgivelser tren-
ger tgrkemaskinen lengre tid for a tgrke ett og
samme produkt enn i sveert tgrre omgivelser.

Det anbefales a utfgre en testtgrking for a verifise-
re den virkelige tgrrhetsgraden produktet nar pa
slutten av tgrkesyklusen. De enkelte produktene
har i virkeligheten ulike reaksjoner ut fra stgrrel-
se, fuktighetsgrad og temperaturen i omgivelsen.
Gjennomfgr tester pa de vanligste produktene slik
at du kan bestemme forberedelse, program og
perfekt tgrketid.

HO-DELAY: dette programmet er tilpasset til a
forsinke starten av et tgrkeprogram. Forsinkelsen
gjor det mulig & utnytte tiden nar strgmmen er
billigst.

Hvis forsinket start skal brukes, stilles fgrst denne
funksjonen, og deretter det valgte tgrkeprogram-
met

Innstilling av FORSINKELSE -— FORSINKET START:

e Trykk pa knappen Q' og rull gjennom program-
menyen til skjermen viser HO.

e Trykk pa knappen Ml for & velge.

¢ \elg antallet timers forsinkelse fgr syklusstart fra
H1 til H9 ved a trykke pa knappen Q gjentatte

ganger.

o Trykk pa knappen Pl for & bekrefte valget.

e Skjermen viser den valgte forsinkelsen og LED-
lampen g blinker.

e Rulli menuen med knappeﬁgjennom driftspro-
grammene og velg det du gnsker.

o Trykk pa knappe Ml for & bekrefte valget.

o Tgrkemaskinen star i standby-tilstand i Igpet av
forsinkelsestiden fgr den valgte syklusen starter.
| Igpet av forsinkelsestiden forblir LED-lampen

tent, og skjermen veksler mellom a vise nar
forsinkelsen ble stilt og hvor lang tid det er igjen
fgr programmet startes.

Vedlikehold:
VEDLIKEHOLDSMODUS aktiveres pa slutten av
hver syklus (unntatt for EVO-programmet).

Vedlikeholdsmodus

forblir aktivt til tgrkemaskinen skrus av manuelt,

aktiveres automatisk og
det er nar produktene er klare til a tas ut og oppbe-
vares. Vedlikeholdssyklusen har en maksimal vari-
ghet pa 6 timer og gir en sammenhengende, lett
oppvarmet luftstrgm som forhindrer at maten blir
rehydrert.

| Igpet av vedlikeholdssyklusen viser skjermen
blinkende 00.

Hvis du gnsker a tilbakestille programmet som er
i funksjon, trykker du og holder Ml 3 sekunder til
du ser at skjermen viser teksten (On).

Feilmeldinger:
| tilfelle feil eller hvis terkemaskinen har fatt skader,
stanser den helt og viser en av de fglgende verdiene:

E1 > kontroller temperatursensoren

E2 > brukstemperatur overskredet

E3 > kontroller motstanden

E4 > kontroller viften

E5 > kontroller motorenheten

| disse tilfellene ma reparasjon bare utfgres av produsen-
ten gjennom dennes tekniske hjelpesentre, eller av spesia-
lisert personell som er informert om risikoene ved bruk av
elektriske produkter.

Du ma bare benytte reservedeler, tiloehgr og strgmkabler

som leveres av produsjenten til maskinen.
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VARNING: SAKERHETSKRAV

Oversattningar fran originalspraket
Maskinen far anvandas endast av en operator eftersom den inte
ar utformad for att anvandas samtidigt av flera personer.
Anvand maskinen endast for det andamal, for vilket den ar utfor-
mad.
Annorlunda anvandning an torkning kan, utover att den for-
verkar ratten till garanti (l1as indikationerna i garantisedeln som
medfoljer varje maskin), medfora uppkomst av osakra forhallan-
den. All annan anvandning ska anses felaktig och saledes farlig.
Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for eventuella skador som
har sitt ursprung i olamplig, felaktig eller orimlig anvandning.
Efter att ha avlagsnat forpackningsmaterialet, forsakra dig att ap-
paraten ar hel.
- Vid tvekan, anvand inte apparaten och vand dig f{ill
aterforsaljaren.
- Forpackningsmaterialet far inte lamnas inom rackhall for barn,
eftersom de kan utgora en potentiell fara.
Kontrollera ordentligt, innan du pabdrjar nagon bearbetning, att
det inte finns frammande féremal i torktunneln eller i brickorna
som finns inuti denna samt att de har diskats noggrant.
Kontrollera att natspanning och frekvens éverensstammer med
de som anges pa motorgruppens skylt samt att uttaget ocksa ar
proportionellt till strommen som absorberas av maskinen (ab-
sorptionen anges pa skylten).
Overbelasta inte maskinen och tillgodose maximal skotsel.
Apparaten far inte anvandas av barn under 8 ars alder eller av
personer med nedsatt fysisk, sensoriell eller mental formaga.
Apparaten far inte anvandas av personer utan erfarenhet el-
ler nddvandiga kunskaper, om inte évervakade eller efter att de
erhallit instruktioner om saker anvandning av apparaten och har
forstatt farorna som medféljer denna.
Hall apparaten och kabeln utom rackhall for barn.
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Barn far inte leka med apparaten.

Hall arbetslokalen i ordning och ren.

Rengoringen och underhallet som ska utféras av anvandaren far

inte utforas av barn.

Alla typer av ingrepp, bade for rengoring och underhall, ska alltid

utforas med stillastaende maskin, dvs. med strombrytaren i lage

(O) och matningskabelns kontakt utdragen ur eluttaget, for att

undvika eventuell oavsiktlig start i andra faser an i arbetsfasen.

Sank aldrig ner motorgruppen i vatten och undvik att tvatta

den med hogtryckstvatt eller under vattenstralar; det ar en

elektrisk apparat!

Eluttaget till vilket apparaten ansluts maste obligatoriskt vara

jordat och den relativa elanlaggningen maste vara utrustad med

en magnetotermisk brytare (bipolart livraddningssystem).

For inte in frammande foremal i motorgruppen, inte heller med

bortkopplad kabel: det kan skada maskinen ohjalpligt och orsaka

fara for anvandaren.

| hdndelse av skador pa matningskabeln eller andra elektriska de-

lar, ska alla ingrepp utforas uteslutande av Tillverkaren, genom

dennes Kundtjanst eller av specialiserad personal, som ar infor-

merad om riskerna som har sitt ursprung i ingrepp pa produkter

med elektrisk matning.

For inte in foremal i motorgruppen.

Anvandningen av alla elektriska apparater, kraver iakttagelse av

en del grundlaggande regler, i synnerhet:

- ROR INTE VID MOTORGRUPPEN MED VATA ELLER FUKTIGA
HANDER

- LAMNA INTE APPARATEN UTSATT FOR VADERPAVERKAN

- DRA INTE | MATNINGSKABELN ELLER SJALVA MASKINEN FOR

ATT KOPPLA BORT STICKKONTAKTEN FRAN UTTAGET

Anvand inte apparaten i omedelbar narhet av badkar, tvattstall,

duschar, bassanger eller andra vattenkallor.

Hall apparaten pa minst 50 cm avstand fran lattantandliga
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foremal eller substanser.

For alla ingrepp pa de elektriska delarna, kontakta aterforsalja-
ren.

Anvand uteslutande original reservdelar, tillbehér och ma-
ningskabel fran tillverkaren.

Vi informerar att all felaktig eller i alla handelser annorlun-
da anvandning av torken kan, utéver att detta forverkar ratten
till garanti, dessutom medfora skador pa komponenterna och
pafdljande hinder att utféra funktionen for vilken apparaten ar
avsedd eller orsaka potentiell risksituation for anvandaren.
Tillverkaren anser sig inte ansvarig for ofullstandiga eller felakti-
ga Oversattningar till annat sprak av dessa instruktioner.

Definition av “hushallsapparater”: apparater for hushallsfunktio-
ner, som normalt anvands i hushallsmiljé och som dven kan anvan-
das av icke-fackman for typiska “hushallsarbeten” pa platser som:

butiker, kontor och i andra liknande arbetsmiljcer;
bondgardar;

av kunder pa hotell, motell och i andra bostadsmiljoer;
bed&breakfast-miljoer

VARNING: For att forhindra risksituationer, som skulle kunna uppsta
genom oavsiktlig aterstallning av varmesakringen, far denna appa-
rat inte stromforsorjas med hjalp av yttre omkopplare, som t.ex.
en timer, eller anslutas till en krets som regelbundet slas av och pa
av systemet.
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ESKRIVNING

AV APPARATEN

To
1.

rken bestar av:

en tunnel med fyrkantigt snitt, i vilken
torkbrickorna placeras, genom att foras in pa
glidgejder;

. En motorgrupp, inuti vilken en elektrisk flakt

placerats, vilken for luften genom brickorna
i tunneln samt ett elektriskt motstand, som
tillater att paskynda torkprocessen och gora
den saker dven pa natten och vid perioder
med lag temperatur och hog luftfuktighet (i
synnerhet i ndrvaro av mycket vattenhaltiga
produkter eller i fasen som féregar uppsamlin-
gen av den torkade produkten ). Genom att lata
motorgruppen glida uppat, kan denna kopplas
bort fran maskinen, efter att ha frigjort den fran
den skjutbara sdkerhetssparren. Denna proce-
dur far utféras ENDAST med avstdangd maskin,
bortkopplad fran elnatet.

. en inspektionslucka for att stdnga tunnelns

andra Oppning. Luckan ar forsedd med sma
hal for att tillata luftpassage. Luckan ftillater,
om den fors uppat pa gejderna, att komma at

torktunneln, for att kontrollera de bearbetade
livsmedlens torkningsgrad och har samma
lassystem som pa motorsidan.

4. Sex perforerade brickor for att placera mate-
rialet som ska torkas, att fora in i tunneln med
hjalp av glidgejderna; brickornas material kan
skifta beroende pa den inkdpta torken.

6. P& torkens ovansida finns tva skjutbara sik-
erhetssparrar, som sakerstéaller luckans och
motorgruppens faste. Fastet av luckan och mo-
torgruppen ar anvandbart under hanteringen
av maskinen for att undvika att gejden glider ur
och séledes eventuell pafdljande skada drer at
den blir frigjort fra skinnen og blir skadet.

SPECIFIKA DIMENSIONER
Versioner PRO och PRO DELUXE:

Det maximala utvdndiga avsnittet ar 27x27;
tunnelns insida har ett avsnitt pa cm 25x25,
medan langden ar 50 cm.

Varje bricka mater 25x36 cm.
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Motstandet absorberar 500 watt och tdndnin-
gen styrs elektroniskt med kort.

Version CUBE:

Det maximala utvandiga avsnittet ar 27x27; tun-
nelns insida har ett avsnitt pa cm 25x25, medan
langden &r 35 cm.

Varje bricka mater 25x18 cm.

Motstandet absorberar 500 watt och tandningen
styrs elektroniskt med kort.

PLACERING AV TORKEN:

Som alla elektriska apparater, far motorgruppen
inte komma i direkt kontakt med vatten eller kal-
lor till anga. Torken ska darfor placeras pa behorigt
avstand fran kranar, tvattstall, kar, bassanger och
skyddad fan regn eller andra vattenstank.

Under funktionen utsondrar torken, fukt som inte
far stagnera i den omgivande miljon, for att inte
fordroja eller hindra torkningen. Det ar saledes
lamplig att placera den i en tillrdckligt rymlig lokal
eller hursomhelst inte hermetiskt stangd.

Undvik redan fuktiga lokaler, som tvattrum, kal-
lare, etc.

Ndrma inte luckan och motorgruppen ftill vaggar
eller hinder; ldmna atminstone 25 c¢cm utrymme
omkring dessa tva element, for att tillata korrekt
luftuppsugning och fuktutslapp.

RENGORING
OCH UNDERHALL

Ingen sarskild uppmaéarksamhet kravs. For
rengéringen rekommenderar vi hursomhelst att
inte anvanda slipande trasor eller redskap, som
kan dventyra estetiken och inte heller I6sningsme-
del pa delarna i plast och pa den lackerade stom-
men.

Vi rekommenderar anvandning av en trasa, latt
fuktad med vatten och neutralt rengéringsmedel.
Kontrollera regelbundet att flaktgallret ar fritt fran
eventuellt ludd, som kan dventyra den normala
luftcirkulationen. Om det skulle vara igentappt,

avldgsna med en enkel luftstrale.

Svenska

Brickorna kan diskas med varmt vatten och disk-
medel, bade for hand och i diskmaskin.

Viktigt

- foralla procedurer, koppla bort matningskabeln
fran eluttaget.

- utfor en fullstandig tvatt av tunneln och brick-
orna fore den forsta anvandningen;

- avlagsna inte i nagon handelse skyddet pa
motorgruppens elektriska komponenter:

- anvand inte vatten direkt pa apparaten eller i
dess omedelbara narhet;

- sankinte ner motorgruppen i vatten;

ANVANDNINGSSATT
Version CUBE:

Fig. 1
Genom att féra huvudstrémbrytaren till lage (1)
matas torken. Flakten borjar pa sa satt att rote-
ra med maximalt varvtal. Genom att nu verka pa
justeringsvredet (fig.1) kan du &andra driftstem-
peraturen enligt 6nskan fran 30°C till 68°C. juste-
ringsvredet tillater att justera temperaturen for
luftflédet genom att verka direkt pa justeringsvre-
det. Under arbetsfasen hors ett "klick” varje gang
som vdrmenivan, som stéllts in med sjdlva termo-
staten uppnas.
For att faststdlla optimal torkningsgrad, ar det
mojligt att komma at brickorna genom inspektion-
sluckan, som ar placerad pa apparatens baksida.
onskad

Funktionscykeln ska stoppas nar

torkningsgrad har uppnatts.
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AVARNING

STANG ALDRIG AV TORKEN GENOM ATT
DRA UT KONTAKTEN.

DRA UT KONTAKTEN UR UTTAGET, EN-
DAST MED STILLASTAENDE MOTOR och
med huvudstrombrytaren i ldge (O). IN-
NAN DU STOPPAR MOTORN MED KNAP-
PEN (I-0) AR DET GOD SED ATT LATA
FLAKTEN ROTERA NAGRA MINUTER OCH
FORA JUSTERINGSVREDET TILL LAGE 0.

Versioner PRO och PRO DELUXE:

Fig. 2

Huvudstrombytare:

For att mata torken innan du pabdrjar nagon bearbet-
ning, for in stickkontakten och fér huvudstrombryta-
ren till Iage (I). Torken slas pa och forsatter sig i stand-
by-lage och displayen visar texten (On). Genom att
fora strombrytaren till Iage (O) kopplas matningen till
kretskortet bort.

AVARNING

STANG ALDRIG AV TORKEN GENOM ATT
DRA UT KONTAKTEN.

DRA UT KONTAKTEN UR UTTAGET, EN-
DAST MED STILLASTAENDE MOTOR och
med huvudstrombrytaren i ldge (O).

Knappen Q :

| stand-by ftillstdnd (pa displayen visas texten
On), tryck in knappen ¢ upprepade ganger ftills
programnumret som du onskar stélla in, visas pa

skdrmen (se tabell 1) (i detta laget blinkar bada
lysdioderna).

Knappen >" :

Startar och avbryter torkcykeln. For att ateruppta
proceduren ndr den en gang stoppats (PAUS) ar
det tillrackligt att trycka in knappen Pl pa nytt.
Programmet kommer att aterupptas fran punkten
dér det stoppades.

Om du Onskar aterstélla det pagaende program-
met, hal Pl intryckt i 3 sek tills texten(On) visas
pa displayen. Denna proceduren nollstéller den
tidigare instdllda torkcykeln och aterfor torken till
stand-by lage..

AVARNING

Om torken har aterstallts till en temperatur 6ver
40°C, kommer kretskortet att avbryta bearbet-
ningscykeln, men flakten forblir aktiverad vid ma-
ximal hastighet tills motortemperaturen sanks till
en temperatur pa 40°C och undviker pa sa satt att
denna tar skada. Under denna proceduren blinkar

bada lysdioderna.

Display och signallampor:
Under
omvaxlande driftstemperaturen, som avlasts for

torkningsproceduren, visar skdarmen

tand), den kvarstaende ti-
tédnd) och

tillfallet (signallampa &
den for torkprogrammet (signallampa
det aktuellt anvdanda programmet (signallampor
slackta). Den kvarstaende tiden uttrycks i timmar
tills den sista timmen nas; darefter visas de kvar-
stdende minuterna (denna funktionen visas pa
displayen med den lysande punkten efter vardet).

Program:

Torken &r utrustad med ett elektroniskt kon-
trollsystem, som sakerstaller ett fullstandigt pro-
gramutbud, enkelt och effektivt, lampligt for alla
typer av anvdndning och produkt. Programmen
ar utformade med héansyn till alla inblandade va-

riabler i torkningsproceduren och i synnerhet
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skiljer de sig for temperatur, varaktighet och
luftflodeshastighet,

Alla de automatiska programmen som beskrivs
nedan, aterger varaktigheten i timmar och forut-
ser en slutlig underhallsfas som ftillater att for-
vara produkterna vid en optimal torkningsniva
med minsta mojliga energiférbrukning. Nar se-
dan torkningsproceduren ar fullbordad, bevarar
apparaten, saledes produkten vid den uppnadda
fuktighetsnivan och forhindrar rehydrering fram
till uttagningen av produkten.

PROGRAM Display Timmar T°C
EVO (kundanpassad) P1 1-72  20-68
AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT A4 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -
P1-EVO

(program med kundanpassad
installning):

detta ar programmet for den som 6nskar stélla in
och kontrollera torkningen i alla dess parametrar.
Det &ar mojligt att in torktid (1h -
72h),driftstemperatur (20°C - 68°C) och flaktens ro-
tationshastighet (dvs luftflodet) (nivaer 1-2-3 - 4).
Instdllning av EVO program:

stélla

e Genom att trycka in knappen O kommer du at
EVO programmet Displayen visar P1 (lysdioder-
na blinkar).

e Tryckin knappen MI for atkomst till skrivfaltet.

e Lysdioden 1 blinkar och displayen visar tempe-
raturen (20°C). Genom att trycka in knappen O
visas i sekvens alla instéllningsbara temperatu-
rer.

e Nar duvalt 6nskat varde, bekrafta med knappen
Mi.

e Lysdioden g blinkar och displayen visar

texten(- -). Genom att trycka in knappen Q vi-

sas i sekvens alla instéllningsbara driftstimmar.

Svenska

e Nar duvalt 6nskat varde, bekrafta med knappen
M.

e Lysdioderna ar slackta och displayen visar var-
det (L4). Genom att trycka in knappen 0 visas
de 4 forhandsinstallda nivaerna forluftflodet.

L4 - 2000 RPM
L3 - 1600 RPM
L2 - 1300 RPM
L1 - 900 RPM

e Nar duvalt 6nskat varde, bekrafta med knappen
i

e Nu blinkar bada lysdioderna och displayen
visar P1. Torken &r klar att starta med den just
sammanstallda torkcykeln.

e Genom att trycka in knappen M startar
torkcykeln med de instdllda parametrarna.

EVO programmets instdllda parametrar kan

inte sparas pd kretskortet. Vi rekommenderar

ddrfér att anteckna dem i det sdrskilda avsnittet

ANMARKNIGNAR i slutet av denna manual.

Al- AUTO: utformat for att torka alla typer av pro-
dukter, ar det lampligt bade for den som torkar
for forsta gangen och for den som inte ar saker pa
vilket program som ska anvandas. Varaktighet 30h
vid en genomsnittstemperatur pa 55°C.

A2- THIN: det korta programmet med mattliga
temperaturer. Lampligt for att torka frukt och
gronsaker, skurna i tunna skivor (max 5mm). Detta
programmet rekommenderas daven for den som
tycker om att torka svamp. Varaktighet 18h vid en
genomsnittstemperatur pa 50°C.

A3- BIO: ar programmet som skyddar de torka-
de produkternas organoleptiska egenskaper och
naringsvarden. Lampligt for biologisk matlagning,
rda matvaror eller i allmanhet fér den som inte
onskar tillagade livsmedel. Varaktighet 30h vid en
genomsnittstemperatur pa 45°C.

A4- HOT: ar programmet som nar den hogsta
temperaturen som kan erhallas av torken. Det
rekommenderas for den som onskar en kortare
torkningstid. Anvandbart dven for kott, maran-
ger eller for att torka kex. Avrads for tunna eller
omtaliga produkter. Varaktighet 15h vid en ge-
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nomsnittstemperatur pa 68°C.

A5- PASTA: det optimerade programmet for att
torka farsk pasta. Beroende pa typen av pasta, kan
den nodvandiga torkningstiden variera; vi rekom-
menderar darfor att regelbundet kontrollera pro-
dukten och stoppa cykeln vid uppnatt resultat.
Varaktighet 20h vid en genomsnittstemperatur pa
40°C.

A6- ECO: ar programmet som reducerar ener-
giforbrukningen till minimum, tack vare den
maximala absorptionen pd 270W. Torkningsti-
derna kommer att vara nagot ldngre, men energi-
besparingen kommer att vara betydande. Det ar
perfekt dven for situationer av begransad ener-
giforsorjning och for latta produkter, som tack
vare den minskade hastigheten av luftflodet, inte
kommer att flyttas. Varaktighet 30h vid en ge-
nomsnittstemperatur pa 45°C.

Det finns dven andra variabler, som direkt paver-
kar processen. Till exempel avgor en frukts per-
meabilitet, pa ett betydande satt tiden for torknin-
gen. Ju tjockare skal desto langre tid kommer det
att ta, att erhalla en avslutad produkt. Dessutom
ar skivornas tjocklek mycket viktig, samt klimatet
omkring maskinen: i en mycket fuktig miljo, tar det
langre tid for torken att torka samma produkt, som
daremot behandlas i en mycket torr miljo.

Det rekommenderas att utféra en provcykel for
torkningen for att verifiera den verkliga torknin-
gen av produkten vid cykelns slut. Varje produkt
kan namligen reagera pa olika satt, beroende pa
dimension, fuktighetsgrad och temperatur i ar-
betsmiljon. Det kommer att vara tillrdckligt att
utfora nagra tester av livsmedlen som du oftast
kommer att behandla, for att avgora perfekt for-
beredelse, program och tider.

HO- DELAY: detta programmet tillater att sena-
reldgga starten av alla torkprogrammen. For-
dréjningen tilldter att utnyttja tidsperioderna da
forbrukningen av elektrisk energi & mera ekono-
misk.

Om du 6nskar anvdnda férdréjningen av starten,
ar det nodvandigt att forst stélla in denna funktio-
nen och darefter det valda arbetsprogrammet.

Instéllning DELAY - FORDROJD START:

e Tryckinknappen roh bladdra i programmenyn
tills displayen visar texten HO.

e Tryckin knappen MIfor att vilja det.

e Tryck in knappenn O upprepade ganger, valj
antalet timmar for fordrojning av start av cykeln,
fran H1 till HO.

o For att bekrafta valet tryck in knappen MI
Displayen visar vald fordrojning och lysdioden g
blinkar.

e Bladdra med knappen 0 i arbetsprogrammen
och vélj det 6nskade.

e Tryck in knappen Pl for att bekrafta det valda
programmet.

e Torken kommer att forbli i stand-by tillstand for
hela den instéllda tiden, fram till start av den
valda arbetscykeln. Under tiden foér fordrojnin-
gen, forblir lysdioden g tand och displayen
visar omvaxlande den forst instéllda tiden for
fordrojning och den kvarstaende tiden samt
programmet som kommer att flja starten.

Underhall:

Vid slutet av varje cykel (med undantag for EVO
programmet) aktiveras laget for UNDERHALL.
Underhallslaget aktiveras automatiskt och forblir
aktiverat tills torken sténgs av manuellt, vilket kan
utféras nar du &r klar att samla in och foérvara dina
produkter. Underhallscykeln har en maximal va-
raktighet pa 6 timmar och forutser ett kontinuer-
ligt och latt uppvarmt luftfléde, som tillater att
undvika en rehydrering av livsmedlet.

Under underhallscykeln visas pa displayen texten
00 blinkande.

For att aterstélla cykeln ar de nodvandigt att hal-
la knappen Mlintryckt i 3 sek tills displayen visar
texten (On).
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Felmeddelande:

| handelse av fel eller skador pa torken, kommer
maskinen att stanna helt och displayen visar ett av
féljande varden:

E1 > kontrollera temperatursensomn

E2 > verskridande av drifttemperatur

E3 > kontrollera motstandet

E4 > kontrollera flakten

E5 > kontrollera motorgruppen

| alla dessa fall &r det nédvandigt att utféra en reparation,
vilken ska utforas uteslutande av Tillverkaren, genom den-
nes Kundtjanst eller av specialiserad personal, som &r in-
formerad om riskerna som har sitt ursprung i ingrepp pa
produkter med elektrisk matning.

Anvand uteslutande original reservdelar, tilloehdr och

matningskabel fran tillverkaren.

Svenska

Made in Italy
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Tiirkge

DiKKAT: GUVENLIKLE iLGiLi GEREKLILIKLER

Orijinal lisandan terciime

Bu makine birden ¢ok kisi tarafindan ayni anda kullaniimak

Uzere tasarlanmadigindan yalnizca tek bir operatér tarafindan

kullanilmalidir.

Makineyi yalnizca tasarlandigi amag dogrultusunda kullanin.

Kuruma makinesinin farkh sekilde kullanilmasi garanti haklarini

(her makineyle birlikte gelen garanti sertifikasinda belirtilen

kosullari okuyun) gecersiz kilmanin yani sira, glivenli olmayan

durumlarin meydana gelmesine yol acabilir. Her tlrli baska

sekilde kullanilmasi uygunsuz, dolayisiyla da tehlikeli kabul edilir.

Uygunsuz, hatali ve mantik disi kullanimlardan kaynakli muhte-

mel hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Ambalajini ¢ikardiktan sonra cihazin saglam oldugundan emin

olun.

- Sipheye diserseniz, cihazi kullanmayin ve saticiya basvurun.

- Ambalaj malzemeleri potansiyel tehlike kaynaklari olduklarindan
cocuklarin ulasabilecekleri yerlere birakilmamalidir.

Her isleme uygulamasina baslamadan dnce kurutma borusunda

ve icinde bulunan tepsilerde yabanci cisimlerin bulunmadigindan

ve bu parcalarin iyice yikanmis olduklarindan emin olun.

Sebeke gerilim ve frekans degerlerinin motor grubunun

plakasinda belirtilenlerle ayni oldugundan ve prizin de makinenin

cektigi akimla orantili oldugundan emin olun (cekilen akim plaka-

da belirtilmektedir).

Makineyi asiri yiklemeyin ve bu konuda azami 6zen gosterin.

Cihaz, 8 yasin altinda ve fiziksel, duyusal veya zihinsel kapasitesi

duslk kisiler tarafindan kullaniimamalidir.

Cihaz, gozetim altinda bulundurulmadik¢a veya cihazin glvenli

kullanimi ve dogabilecek tehlikelerin anlasiimasiyla ilgili talimat-

lar verilmedikce deneyimi veya gerekli bilgisi olmayan kisilerce

kullanilmamalidir.

Cihazi ve kablosunu c¢ocuklarin erisemeyecekleri yerlerde
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saklayin.

Cocuklar cihazla oynamamalidirlar.

Calisma alanini diizenli ve temiz tutun.

Kullanici tarafindan yapilmasi amaglanan temizlik ve bakim

islemleri cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

Calisma asamasin disinda her tirli kazara baslama olasiligini

onlemek amaciyla, ister temizlik, ister bakim olsun, her tirli islem

daima makine durur haldeyken, yani salter (O) konumunda ve

glc kablosunun fisi akim prizinden cekili haldeyken yapilmalidir.

Motor grubunu kesinlikle suya daldirmayin ve sulu temizleme

sistemleri ve su piiskiirten aletlerle yikamaktan kaginin: bu

elektrikli bir aparattir!

Cihazin bagli oldugu akim prizinde toprak baglantisinin bulunmasi

zorunludur ve ilgili elektrik tesisati manyetomtermik salter (iki

kutuplu kacak akim rolesi tesisat) ile donatilmis olmalidir.

Kablo baglantisi kesilmis haldeyken dahi motor grubunun icine

yabanci cisimleri sokmayin: bu durum makineye onarilamaz ha-

sarlar verebilir ve kullanici agisindan tehlike nedeni olusturabilir.

GUc¢ kablosunun veya diger elektrikli pargalarin hasar gormesi ha-

linde her tiirli islem Teknik Servisi araciligiyla Uretici tarafindan

veya elektrikle beslenen Urlinlerdeki islemlerden kaynaklanabile-

cek riskler konusunda bilgilendirilmis uzman personel tarafindan

yapilmalidir.

Motor grubunun icine esya sokmayin.

Herhangi bir elektrikli cihazin kullanimi bazi temel kurallara

uyulmasini gerektirir; 6zellikle:

-ELLERINiZ ISLAK VEYA NEMLIYKEN MOTOR GRUBUNA
DOKUNMAYIN

- CIHAZI HAVA SARTLARINA MARUZ BIRAKMAYIN

- FiSi PRIZDEN CIKARMAK iCIN GUC KABLOSUNDAN VEYA CIHAZIN

KENDISINDEN TUTUP CEKMEYIN

Cihazi banyo kivetlerinin, duslarin, lavabolarin, havuzlarin veya

diger su kaynaklarinin hemen yakinlarinda kullanmayin.

Made in Italy 91



Tiirkge

e Cihazi kolayca yanabilen esyalardan veya maddelerden en az 50
cm uzakta tutun.

e Elektrikli parcalarlailgili her tirli midahale icin saticiya basvurun.

e Yalnizca Ureticiye ait orijinal yedek parca, aksesuar ve gl¢
kablolarini kullanin.

e Her tlUrli uygunsuz veya kurutma disindaki kullanim garan-
ti hakkinin gecersiz kalmasinin yani sira, sonucunda cihazin
amaclandigi gorevi yapmasini imkansiz hale getirecek veya
kullanici agisindan potansiyel riskli durumlarin ortaya ¢cikmasina
neden olabilecek sekilde bilesenlerde hasara neden olabilir.

e Bu talimatlarin baska dillerde yapilan gevirilerindeki eksiklik veya
hatalardan uretici sorumlu tutulamaz.

“Ev ortamina yonelik cihazlar” tanimi: bu cihazlar, normalde ev

ortaminda tipik ev bakimi gorevlerine yonelik kullanilan, ayni za-

manda asagidakiler gibi tipik “ev” faaliyetleri icin uzman olmayan
kisilerce de kullanilabilen cihazlardir:

- Dikkanlar, ofisler ve diger benzeri is ortamlari.

- Ciftlik evleri.

- Oteller, moteller veya diger konaklama tipi ortamlarda musteriler
tarafindan.

- Yarim pansiyon tipi ortamlarda.

DIKKAT: Termal devre kesicinin kazara sifirlanmasindan kaynakli

tehlikeleri onlemek icin bu cihazda zamanlayici gibi harici bir

anahtarlama donanimindan besleme vyapilmamali veya cihaz
elektrik hatt tarafindan dizenli olarak agilip kapatilan bir devreye
baglanmamalidir.
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CiHAZIN AGCIKLAMASI

Tiirkce

Kurutucu asagidakilerden olusmaktadir:

1.

Kayma kilavuzlarinin tzerine vyerlestirin ku-
rutma tepsilerinin icinde bulundugu, kare kesite
sahip bir tiinel.

Havayi tunelin igindeki tepsilerin ¢evres-
inde hareket ettiren bir elektrikli fan ile ku-
rutma isleminin hizlandirilmasina ve geceleri ve
sicakhgin dusik, havadaki nemin yiksek oldugu
donemlerde de emniyetli olmasini saglayan
(6zellikle ¢ok sulu Grinlerde veya kurutulmus
Grinin toplanmasindan 6nceki asamalarda) bir
elektrik rezistansininiginde yer aldigi motor gru-
bu. Motor grubu yukari dogru kaydirildiginda,
kayma emniyet tirnagindan kurtardiktan
sonra makineden ayrilabilir. Bu islem YALNIZCA
makine kapali ve elektrik sebekesiyle baglantisi
kesilmis haldeyken yapilmahdir.

. Tunelin ikinci agikhgini kapatmak igin bir incel-

eme kapagi. Bu kapak, hava gegisine izin vermek
amaciyla kuglk deliklerle donatilmigtir. Kapak
kilavuzlar boyunca yukari dogru kaydirilirsa,
islenmekte olan gida maddelerinin kurutulma

derecesini kontrol etmek amaciyla kurutma
tinelinin igine erisime olanak tanir ve motor
tarafinda bulunan kendi sabitleme donanimina
sahiptir.

4. Kurutulacak malzemelerin tizerine yerlestirildigi,
kayma kilavuzlari kullanilarak tlnelin igine
konulacak alti adet delikli tepsi; tepsilerin
yapildiklari malzeme alinan kurutma modeline
gore degisiklik gosterir.

6. Kurutucunun Ust kisminda, kapagin ve motor
grubunun sabitlenmesini saglayan iki adet
kayar emniyet kanatg¢igi bulunur. Kilavuzundan
disari gikarak zarar goérmesini 6nlemek igin
makinenin taginmasi sirasinda kapagin ve mo-
tor grubunun sabitlenmesi faydahdir.

EBATLAR VE OZELLIKLER

PRO ve PRO DELUXE alt modelleri:

Azami dis kesiti 27x27 cm’dir; tlnelin i¢ kesiti
25x25 cm’dir ve 50 cm uzunluga sahiptir.
Tepsilerin her biri 25x36 cm Olgllerindedir.
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Rezistans 500 watt ¢eker ve g¢alismasi kartla
elektronik olarak diizenlenir.

CUBE alt modeli:

Azami dis kesiti 27x27 cm’dir; tinelin i¢ kesiti
25x25 cm’dir ve 35 cm uzunluga sahiptir.
Tepsilerin her biri 25x18 cm 6lgulerindedir.
Rezistans 500 watt ¢eker ve galismasi manuel ter-
mostatla diizenlenir

KURUTUCUNUN
KONULACAGI YER:

Tum elektrikli cihazlarda oldugu gibi, motor grubu
dogrudan suyla veya buhar kaynaklariyla temas
etmemelidir. Bu nedenle kurutucu musluklar, la-
vabolar, kiivetler, havuzlardan gereken mesafeye
konulmali, yagmur veya her turll su sigramasina
karsi muhafazaya alinmahdir.

Calismasi sirasinda kurutucudan disari nem gikar
ve kurutma islemini yavaslatmamasi veya engel-
lememesi igin bu nemin ortamda duragan sekilde
kalmamasi gerekir. Dolayisiyla cihazin yeterince
genis veya hermetik olarak kapali olmayan bir
odaya konulmasi uygundur.

Zaten nemli olan c¢amasirhaneler, kantinler, vb.
gibi ortamlardan kaginin.

Kapagi ve motor grubunu duvarlara veya engellere
yaklastirmayin; havanin dogru sekilde cekilebilme-
sive nemin dogru sekilde disari atilabilmesi igin bu
iki elemanin gevresinde en az 25 cm alan birakin.

TEMIZLIK VE BAKIM:

Buislemler 6zel dikkat gerektirmezler. Ancak temi-
zlik igin estetik 6zelligini duslrebilecek asindirici
bezlerin veya aletlerin kullanilmasi, plastik malze-
meler veya boyali govde Uzerinde ¢ozicllerin
kullanilmasi tavsiye edilmez.

Su ve noétr bir deterjanla hafifce nemlendirilmis
bir bez kullaniimasi tavsiye edilir. Hava c¢ekme
1zgarasinin Uzerinde normal hava dolagimini
bozabilecek havlarin veya vyinlerin bulunup
bulunmadigini duzenli araliklarla kontrol edin.
Tikanmasi halinde basitge hava tfleyerek bunlari

giderin.
Tepsiler sicak su ve deterjanla hem elde, hem de
bulasik makinesinde yikanabilirler.

Aﬁnemli

- Her turli islemde gui¢ kablosunun figini akim
prizinden gekin.

- ilk kullanimdan énce tiineli ve tepsileri tama-
men yikayin.

- Hangi nedenden olursa olsun, motor grubunun
elektrikli kisimlarinin korumasini gikarmayin.

- Cihazin dogrudan uzerinde veya hemen
yakinlarinda su kullanmayin.
- Motor grubunu suya daldirmayin;
AKULLANMA SEKLI
CUBE alt modeli:
Sek. 1

Ana salteri (I) konumuna getirdiginizde kurutu-
cuya gulg verilir. Boylece fan en yiiksek devirde
donmeye baglar. Bu asamada ayar diigmesini
(Sek.1) cevirerek ¢alisma sicakligini 30°C ila 68°C
arasinda dilediginiz gibi degistirebilirsiniz. Ayar
diigmesi dogrudan ayarlama termostati tizerinde
etkili olarak hava akisinin sicakliginin diizenlenme-
sini saglar. Calisma sirasinda termostatla ayarla-
nan sicaklik seviyesine her ulasildiginda “tik” sesi
duyulur.
En uygun kurutma derecesini tanimlamak
icin, cihazin arka kisminda bulunan inceleme
kapagindan tepsilere erisim saglanabilir.

istenilen kurutma derecesine ulasildiginda calisma

gevrimi durur.
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c DiKKAT

KURUTUCUYU KESINLIKLE FiSi PRiZDEN
CEKEREK KAPATMAYIN.

YALNIZCA MOTOR DURDUKTAN VE ANA
SALTER (O) KONUMUNA GETIiRILDIKTEN
SONRA FiSi PRIiZDEN GCEKiN. (I-0)
SALTERIYLE MOTORU DURDURMADAN
ONCE AYARLAMA DUGMESINi 0 KO-
NUMUNA CEVIREREK FANIN BiRKAC
DAKiIKA DONMEYE BIRAKILMASI iYi BiR
KURALDIR.

PRO ve PRO DELUXE alt modelleri:

Sek. 2

Ana salter:

Herhangi bir isleme uygulamasina baslamadan 6nce ku-
rutucuya guic vermek igin fisi prize takin ve ana salteri (I)
konumuna getirin. Kurutucu agildiginda hazirda bekle-
me moduna geger ve ekranda (On) yazisi gérintilenir.
Salter (O) konumuna getirildiginde elektronik karta gi-
den elektrik beslemesi kesilir.

A DiKKAT

KURUTUCUYU KESINLIKLE FiSi PRiZDEN
CEKEREK KAPATMAYIN.

YALNIZCA MOTOR DURDUKTAN VE ANA
SALTER (O) KONUMUNA GETIiRILDIKTEN
SONRA FiSi PRiZDEN GEKiN.

Q diigmesi :

Hazirda bekleme konumundayken (ekranda On
yazisi goruntilenir), ayarlamak istediginiz program
numarasi (Tablo 1’e bakin) ekranda goriuntilenene

Tiirkce

kadar O diigmesine Ust Uste basin (bu durumda
led lambalarin her ikisi de yanip soner).

>" diigmesi :

Kurutma gevrimini baslatir ve duraklatir. Durdu-
rulduktan (DURAKLATMA) sonra islemi yeniden
baslatmak icin PIl. digmesine tekrar basmak ye-
terlidir. Program kaldig1 yerden yeniden baslar.
Calismakta olan programi sifirlamak isterseni MI
digmesini ekranda (On) yazisi goruntllenene
kadar 3 sn. basili tutun. Bu islem daha 6nce ayar-
lanan kurutma cevrimini sifirlar ve kurutucuyu
hazirda bekleme durumuna gegirir.

A DiKKAT

Kurutucu 40°C degerinin Uzerindeki bir ¢alisma
sicakhgina ayarlanirsa, elektronik kart isleme ce-
vrimini durdurur ancak hasar gérmesini 6nlemek
amaciyla motor sicakligi 40°C degerine disene
kadar fan en yiiksek hizda ¢alismaya devam eder.
Bu islem sirasinda led lambalarin her ikisi de yanip

soner.

Display och signallampor:

Kurutma islemi sirasinda ekranda o anda olgtilen
calisma sicakligi (1 151kl ikaz lambasi yanar),
kurutma programinin bitisine kalan stire ( Aisikh
ikaz lambasi yanar) ve kullaniimakta olan pro-
gram (1sikl ikaz lambalari soner) degismeli olarak
goruntulenir. Kalan slre, son saate gelinene kadar
kalan saat olarak ifade edilir; daha sonra kalan
dakika sayisi goruntulenir (bu fonksiyonu ekranda
degerden sonra yanan bir noktayla ayirt edebilir-
siniz).

Programlar
Kurutucu, her tirlt kullanma ve triin tipine uygun,
tam, basit ve verimli programlar sunulmasini
saglamak amaciyla elektronik kontrol sistemiyle
donatilmistir. kurutma

Programlar, isleminde

rol alan tum degiskenler hesaba katilarak

tasarlanmistir, 6zellikle sicaklk, stire ve hava akimi
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hizi agisindan farklilhk géstermektedirler.

Asagida acgiklanan otomatik programlarin timun-
de slire saat olarak verilmistir ve Urunlerin en
dustk enerji tuketimiyle en uygun kurutma se-
viyesinde saklanmalarina olanak taniyan son
koruma asamasi bulunmaktadir. Kurutma islemi
tamamlandiktan sonra, cihaz Grlind ulagilan nem
seviyesinde tutar ve Uriin alinana kadar yeniden
nemlenmesini 6nler

PROGRAM Ekran Saat sayisi T°C
EVO (kisisellestirilmis) P1 1-72 20-68
AUTO Al 30 55
THIN A2 18 50
BIO A3 30 45
HOT A4 15 68
PASTA A5 20 40
ECO A6 30 45
DELAY HO 1-9 -
P1-EVO

(kisisel olarak ayarlanabilen program):

Bu program, kurutma isleminin tim parametreleri-

ni ayarlamak ve kontrol etmek isteyen kisiler igindir.

Kurutma siresi (1 saat - 72 saat), ¢alisma sicaklig

(20°C - 68°C) ve fan donts hizi (diger bir deyisle hava

akimi) (1 - 2 - 3 - 4 seviyeleri) ayarlanabilir.

EVO programinin ayarlanmasi:

. Q' tusuna basarak EVO programina ulasin.
Ekranda P1 goruntilenir (led lambalar yanip
soner).

e Yazma alanina

erisim saglamak igin Ml
digmesine basin.

. 1 led lambasi yanip séner ve ekranda sicaklik
degeri (20°C) gorintulenir. Q diigmesine
basildiginda ayarlanabilen tim sicaklik degerleri
sirayla géruntilenir.

o Degeri belirledikten sonra Ml digmesine basa-
rak onaylayin .

. g led lambasi yanip soner ve ekranda (- -)
ibaresi gﬁrUntUIenir.odugmesine basildiginda

ayarlanabilen tiim ¢alisma saati sayilari sirayla

goruntulenir.

o Degeri belirledikten sonra Ml diigmesine basa-
rak onaylayin.

e Led lambalar soéner ve ekranda (L4) degeri
goruntulenir. O diigmesine bastiginizda 6nce-
den ayarli 4 hava akimi seviyesi goriintilenir.
L4 - 2000 RPM

L3 - 1600 RPM
L2 - 1300 RPM
L1 - 900 RPM

o Degeri belirledikten sonra Ml diigmesine basa-
rak onaylayin.

e Bu asamada her iki led lamba da yanip soner
ve ekranda P1 goruntilenir. Kurutucu heniz
olusturulan kurutma c¢evrimiyle baslamaya
hazirdir.

o Ml diigmesine basildiginda kurutma gevrimi
segilen parametrelerle baslar.

Ayarlanan EVO programinin parametreleri elektro-

nik kartta hafizaya alinmaz. Bu nedenle kilavuzun

NOTLAR  béliimiine

tavsiye ederiz

sonundaki kaydetmenizi

Al- AUTO: Her tip
gelistirilmigstir, ilk defa kurutma yapan veya hangi

Grant  kurutmak igin
programi kullanacagindan emin olmayan kisiler
icin uygundur. Ortalama 55°C sicaklikta 30 saat
sirer.

A2- THIN: Bu program, ortalama sicakliklardaki
kisa programdir. ince dilimler halinde (en ¢ok 5
mm) dogranmis meyve ve sebzeleri kurutmaya
uygundur. Mantar kurutmayi seven kisiler igin de
bu program tavsiye edilir. En gok 50°C sicaklikta 18
saat surer.

A3- BIO: Kurutulan drinlerin organoleptik 6zel-
liklerini ve besin degerlerini koruyan programdir.
Biyolojik mutfaklar, ¢ig beslenenler veya genel ola-
rak pismis yemek sevmeyenler igin uygundur. En
¢ok 45°C sicaklikta 30 saat slrer.

A4- HOT: Kurutucunun ulasabilecegi en yuksek
sicakhga ulasan programdir. Kurutma streleri-
ni hizlandirmak isteyen kisiler igin tavsiye edi-
lir. Ayni zamanda et, kremalar veya biskuviler

icin kullanilabilir.  ince veya narin (riinlerde

96 Made in Italy



kullaniimasi tavsiye edilmez. En ¢ok 68°C sicaklikta
15 saat surer.

A5- PASTA: Taze makarna veya eristeyi kurutmak
icin en uygun hale getirilmis programdir. Makar-
na veya eriste tipine gore gereken kurutma stresi
degisiklik gosterebilir; bu nedenle Grinin dizenli
araliklarla kontrol edilmesi ve istenilen sonug elde
edildiginde durdurulmasi tavsiye edilir. Ortalama
40°C sicaklikta 20 saat sirer.

A6- ECO: En ¢ok 270W degerinde akim ¢ekmesi
sayesinde eneriji tiiketimini en dlslik seviyeye indi-
ren programdir. Kurutma sureleri biraz daha uzun-
dur ancak enerji tasarrufu ciddi boyutlardadir.
Sinirh enerjinin kullanilabildigi ve hava hizinin
dusiik olmasi sayesinde hareket etmeyecek ha-
fif Grlnler i¢in de miukemmeldir. Ortalama 45°C
sicaklikta 30 saat stirer.

islem (zerinde dogrudan etkisi olan baska
degiskenler de mevcuttur. Ornegin, bir meyve-
nin gegcirgenligi kurutma siresini 6nemli oranda
belirler. Siklikla kabuk oldugunda tamamlanmis
Urtin daha yavas elde edilir. Ayni zamanda dilim-
lerin kalinligi ile makineyi gevreleyen iklim de
¢ok 6nemlidir: kurutucu nemin ¢ok oldugu bir or-
tamda ayni Urtinl kurutmak icin ¢ok kuru bir or-
tamda oldugundan daha uzun sire kullanacaktir.

Cevrim sonunda Urtnlerdeki gergek kurulugu
kontrol etmeye yonelik bir kurutma denemesi
yapilmasi tavsiye edilir. Her Griinde boyuta, gevre-
leyen ortamin nem ve sicaklik derecesine yonelik
tepki farkli olabilir. En sik kullanilacak urtnlerle
en basta yapilacak birka¢ deneme hazirliklar, pro-
gramlar ve sureleri mikemmel sekilde belirleme-
niz igin yeterli olacaktir.

HO- DELAY: Bu program herhangi bir kurutma

programinin  gecikmeli baslatiimasina olanak
tanir. Elektrik enerjisi tiiketiminin daha ekonomik
oldugu saat araliklarindan yararlanmak icin ge-

cikmeli baslatmayi kullanabilirsiniz.

Gecikmeli baslatmayr kullanmak istediginizde,

Tiirkce
once bu fonksiyonu ayarlamaniz, ardindan 6nce-

den segilen galisma programini ayarlamaniz gere-
kir.

DELAY - GECIKMELI BASLATMA ayari:

. O tusuna basin ve ekranda HO yazisi goriintile-
nene kadar program menustinde kaydirma yapin.

o Se¢mekicin Ml diigmesine basin.

. O digmesine Ust Uste basin, H1 ila H9 arasinda
gecikme saat sayisini segin.

¢ Secimi onaylamak icin MI diigmesine basin.

Secilen gecikme siiresi ekranda goriinttlenir ve g

led lambasi yanip soner..

. O digmesiyle ¢alisma programlarinda kaydirma
yapin ve istediginiz programi segin.

¢ Segilen programi onaylamak igin Pl diigmesine
basin.

e Kurutucu, segilen galisma g¢evrimi baslayana

kadar ayarlanan gecikme stresi boyunca hazirda

bekleme durumunda kalir. Ayarlanan gecikme

suresi sirasinda g led lambasi yanik halde kalir

ve ekranda ayarlanan gecikme siresi, baglamaya

kalan siure ve baslatilacak program degismeli

olarak goruntulenir.

Saklama:

Her ¢evrimin sonunda (EVO programi disinda)
SAKLAMA modu devreye girer.

Saklama modu, Urdnlerinizi toplamaya
kadar

calisabileceginiz sekilde, kurutucu el yordamiyla

ve kaldirmaya hazir oldugunuz ana
kapatilana kadar kendiliginden devreye girer.
Saklama g¢evriminin suresi en ¢ok 6 saattir ve yiye-
ceklerin yeniden nemlenmesini 6nlemek amaciyla
strekli hava akimi ile hafif bir 1sitma uygulanir.

Bu ¢evrim sirasinda ekranda 00 yazisi yanip soner
sekilde gorintulenir.

Cevrimi

sifirlamak i¢in ekranda (On)

gorintilenen kadar MI dugmesi 3 saniye basili

yazisi

tutulmalidir.
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Hata mesajlari:

Kurutucuda hata veya hasar meydana geldiginde,
makine tamamen durur ve ekranda asagidaki
degerlerden biri gérintilenir:

E1 ---> Sicaklik sensoriini kontrol edin

E2 ---> Kullanma sicakligi asildi

E3 ---> Rezistansi kontrol edin

E4 ---> Fani kontrol edin

E5 ---> Motor grubunu kontrol edin

Bu durumlar meydana geldiginde Teknik Servisi araciligiyla
Uretici tarafindan veya elektrikle beslenen driinler-
deki islemlerden kaynaklanabilecek riskler konusun-
da bilgilendirilmis uzman personel tarafindan onarim
islemlerinin yapilmasi gerekir.

Yalnizca Ureticiye ait orijinal yedek parga, aksesuar ve giic

kablolarini kullanin.
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Note




conseguenti normative nazionali, la presente apparecchiatura non puo essere smaltita come nor-

@ ATTENZIONE: secondo quanto previsto dalle prescrizioni della Direttiva Europea 2012/19/UE e dalle

male rifiuto urbano misto. Pertanto, alla fine del suo ciclo di vita, dopo aver eseguito le operazioni
necessarie ad un corretto smaltimento, I'apparecchiatura deve essere depositata presso uno dei cen-
tri di raccolta differenziata per i rifiuti di Apparecchiature Elettriche ed Elettroniche (AEE). Fare riferi-
mento ai centri di raccolta del comune di appartenenza, il quale assicura la funzionalita, I'accessibilita
e 'adeguatezza dei sistemi di raccolta differenziata.

Chiunque smaltisca abusivamente (o come rifiuto urbano misto) la presente apparecchiatura AEE
sara soggetto alle sanzioni previste dalle normative nazionali vigenti.

dards, this appliance may not be disposed of as urban waste. Therefore, at the end of its life cycle,

@ WARNING: as specified by European Directive 2012/19/UE and by the consequent national stan-

after carrying out the operations required for correct disposal, the appliance must be taken to a
separate collection centre for waste electrical and electronic appliances. Please refer to the collection
centres of your municipality, which takes care of the operation, accessibility and adequacy of differ-
entiated collection systems.

Anyone who disposes of this appliance abusively or as urban waste will be subject to the sanctions
provided for by current national regulations.

@ ATTENTION : selon les prescriptions de la Directive Européenne 2012/19/UE et les normes natio-

nales qui en découlent, cet appareil ne peut pas étre mis au rebut parmi les ordures ménageres.
Par conséquent, a la fin de son cycle de vie, apres avoir effectué les opérations nécessaires pour une
mise au rebut correcte, I'appareil doit étre déposé aupres d’un centre de collecte différenciée pour
les déchets des appareils électriques et électroniques. S'adresser aux centres de collecte de la muni-
cipalité qui assurera la disponibilité, I'état de fonctionnement et la propriété des moyens de collecte
différenciée.

Quiconque mette au rebut cet appareil de facon abusive ou en le faisant passer pour ordure ména-
gére est passible des sanctions prévues par les normes nationales en vigueur.

@ ACHTUNG: gemaR der Vorgaben der Europdaische Richtlinie 2012/19/UE und der sich daraus ergeben-

den nationalen Bestimmungen darf dieses Gerét nicht als kommunaler Abfall entsorgt werden. Das
Gerat muss daher am Ende seiner Lebensdauer nach Durchfiihrung der fiir eine korrekte Entsorgung
erforderlichen Vorgédnge bei einer der Sammelstellen fur Abfélle elektrischer und elektronischer Ge-
rate abgegeben werden. Wenden Sie sich an die Sammelstellen der zustdndigen Gemeinde, die die
Funktion, den Zugang und die Angemessenheit der Milltrennungssysteme sichert.

Wer dieses Gerat ordnungswidrig oder als kommunalen Abfall entsorgt, wird mit den von den gel-
tenden Landesgesetzen vorgesehenen Sanktionen belegt.

siguientes normas nacionales, este equipo no se puede eliminar como residuo urbano. Por lo tanto,

@ ATENCION: segin lo previsto por las disposiciones de la Directiva Europea 2012/19/UE y por las con-

al final de su ciclo de vida util, y después de llevar a cabo las operaciones necesarias para una correc-
ta eliminacion, el equipo se debe depositar en uno de los centros de recogida selectiva para residuos
de aparatos eléctricos y electrdnicos. Dirigirse a los centros de recogida del propio municipio, que
asegura la utilizacion, la disponibilidad y la capacidad de los sistemas de recogida selectiva.

Todo aquel que elimine este equipo de manera no autorizada o como residuo urbano estara sujeto
a las sanciones previstas por las normas nacionales vigentes.
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MPOIOXH: cUpdwva Pe TOUg KavoviopoUg tng Eupwraikng O8nyiag 2012/19/UE, kat twv
ouvakOAouBwv eBvikwv Slatdéewv, n StaBeon tou ev Adyw mpoiovtog Sev Ba mpEneL va yivetal cav
VOl EMPOKELTO YLOL VAL KOLVO 0LOTIKO amOppLppa. Q¢ ek TouTtou, HOALG oAokAnpwBel o KUKAOG {wAG Tou,
Kat adol TPONYyoUHEVWE TIPAYUATOTOLNBEL To CUVOAO TWV amapaAiTtNTWY EVEPYELWY 0pORC SLdBeon g
Tou, n ouokeun Ba mpémnel va rapadidetal og kEvtpo Slahoyng HAEKTPLKWY Kot HAEKTpOVIKWV
Juokeuwv (HHZ). Avatpé€te ota KEVTpa SLAAOYAG AMOPPLUUATWY TOU SHOU 0aC, TTOU EYYUATOL THV
opBn Aettoupyia, mpdoBaon Kat EMAPKELX TWV CUOTNUATWY SLAXWPLOUEVNG ATIOKOULSAG.

‘Onolog SLaBetel mapdvopa (1 SlaxelpileTal wg Kowd aoTikd amdppLUpa) TV mapovoa cuUcKeur HHE
Ba UTIOKELVTAL OTLG KUPWOELG TIoU TipoBAETOvVTaL amtd TOUG LoXUOVTEG EBVIKOUG KAVOVIOUOUG

FIGYELEM: a 2012/19/EK eurdpai parlamenti és tandcsi iranyelv és az abbdl eredd nemzeti
jogszabdlyok elGirasainak értelmében jelen késziilék nem artalmatlanithaté a normal haztartasi
hulladékkal. Ezért életciklusanak végén, a helyes artalmatlanitdshoz sziikséges m(iveletek elvégzése
utan, a késziiléket egy, az Elektromos és Elektronikus Késziilékek (AEE) szelektiv gy(jtésére kijelolt
kézpontban kell leadni. Vegye figyelembe a hovatartozas szerinti Gnkormanyzat gydjt6helyeit,
amelyek biztositjak a szelektiv hulladékgy(ijt6 rendszerek funkcionalitasat, hozzaférhet&ségét és alkal-
massagat.

Azok, akik illegalisan (vagy vegyes haztartasi hulladékként) drtalmatlanitjak a jelen AEE késziiléket,
a hatalyos nemzeti szabalyozas értelmében biintetGjogi szankcidk hatdlya ala tartoznak.

LET OP: volgens de voorschriften van de Europese richtlijn 2012/19/EU en daaruit volgende nationale
wetgeving mag deze apparatuur niet als ongesorteerde stedelijke afval verwijderd worden. Daarom
moet het apparaat aan het einde van zijn levenscyclus en nadat alle nodige handelingen voor een
correcte verwijdering werden uitgevoerd naar een inzamelpunt voor afval van elektrische en elektro-
nische apparatuur (AEEA) gebracht worden. Wend u tot het openbaar inzamelpunt van uw gemeente
dat een functioneel, toegankelijk en toereikend inzamelingssysteem garandeert.

Wie EEA niet volgens de vastgestelde nationale bepalingen (of als ongesorteerde stedelijke afval)
verwijderd, zal onderworpen worden aan de sancties, voorzien door de geldende nationale nor-
men.

ADVARSEL: som angitt i direktivet 2012/19/UE og pafglgende nasjonale standarder, ma dette appa-
ratet ikke avhendes som vanlig husholdningsavfall. Derfor ma apparatet leveres til separate oppsam-
lingsstedet for elektrisk og elektronisk avfall etter at de ngdvendige arbeidsoppgavene for riktig
avfallshandtering er ufgrt. Ta kontakt med det kommunale avfallsanlegget som tar seg av oppgaven,
tilgjengeligheten og tilstrekkeligeten ved det differensierte innsamlingssystemet.

Alle som avhender dette apparatet pa feil mate eller som husholdningsavfall, vil kunne bli ilagt
straffer i henhold til de lokale forskriftene.

VARNING: enligt vad som férutsetts i foreskrifterna i det Europeiska Direktivet 2012/19/EU och
paféljande nationella bestammelser, far denna apparat inte bortskaffas som normalt blandat
hushallsavfall. Av denna anledning ska apparaten, efter att den avslutat sin livscykel och efter att
nodvandiga ingrepp for ett korrekt bortskaffande utforts, 6verlamnas till ett separat insamlingsstélle
for Elektriskt och Elektroniska Avfall (EEA). Har hanvisas till hemkommunens insamlingsstéllen, vilka
garanterar insamlingsystemens funktionalitet, tillganglighet och lamplighet for separat avfallshante-
ring. Alla som otillbérligen bortskaffar denna EEA-apparat (eller kasserar den som blandat hushall-
savfall) kommer att bestraffas enligt gillande nationella bestimmelser.

DiKKAT: 2012/19/UE sayili Avrupa Direktifi’'nin hiikiimlerine ve sonugta diizenlenen ulusal standartla-
ra gore bu cihaz karigik normal kentsel atik olarak bertaraf edilemez. Bu nedenle, kullanim émrint
tamamladiginda, dogru seklide bertaraf edilmesi icin gereken islemler yapildiktan sonra, s6z konusu
cihaz Elektrikli ve Elektronik Cihaz Atiklarina (EECA) yonelik ayri toplama merkezlerinden birine veril-
melidir. Bagli bulundugunuz bélgede yer alan, ayri toplama sistemlerinin islevselligini, erisilebilirligini
ve yeterliligini glivence altina alan toplama merkezlerine bagvurun.

Bu EECA atig1 uygunsuz sekilde (veya karisik kentsel atik olarak) bertaraf eden kisiler yiirurliikteki
ulusal yénetmeliklerde 6ngoriilen yaptirnmlar maruz birakilacaktir.
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